
г. Балаково

договор N9 ,'

на оказание усJIуг по организации питания воспитанников

n l' >  р9 2а/ / г

муниципальное автономное общеобразовательное г{ реждение < средняя общеобразовательнaul
школа J\ф 5 имени Героя Совgгского Союза В.К Ерошкинa> ) г. Балаково Саратовской области, в лице
директора Старовойтовой Натальи Владимироэны, действующего на o".ro"u* r"" Устава, именуемое,а
дальнейшем < < Заказчик> , с одной стороны,, и 

'Общество 
с ограниченной ответственностью < < Большая

перемена)), в лице директора Волкова Сергея Николаевича, действующего на основании Устава,
именуемый в дальнейшем < < Исполнитель)), с лругой стороны, на основании Федерального закона J\b
22з­ФЗ от 18 июля 2011 года < < О закупках товаров, рuбоr, услуг отдельными видами юридических
ЛИЦ,ПОСТаНОВлением Правительства РФ от 11 декабря 2014;. Nlз52 < об особенностях участиясубъектов малого и среднего предпринимательства в закупках товаров, работ, услуг отдельными
видами юридических лиц)), заключили настоящий гр:Dкданско­правовой договор (лалее ­ Щоговор) о
субъекгом малого и среднего предпринимательства о нижеследующем:

1.1. ЗаКаЗЧик поруча ет, а Испоп""r.п"';Ё"1'# ;ЧЪЪХ"обязанности в течение срока действия
настоящего Щоговора оказать Заказчику услуги по организации питания воспитанников структ} рного
подразделения к,Щетский сад> >  ноШ с. Ивановка ­ филйал мАоУ соШ J\Ъ5 г. Балаково, расположеЕного по
адресу: Саратовская область, Балаковокий район, с. Ивановка, ул. Сельхозтехникум, дом l/3 , в соответствии с
техничесКим заданИем и кальКуляцией, подписанНой сторонами и являющихся нертъемлемой частью
настоящего ,Щоговора (Приложение NЬl, NЬ2 к Щоговору), а Заказчик обязуеr." brrnur"Tb оказанньYе

_ услуги по организации питания.
| ,2, УслугЙ должнЫ ок:Lзываться Исполнителем в соответствии с действующими нормативно­
правовыми актами в области общественного питания, санитарно­эпидемиологическими правилами,
нормами и гигиеническими нормативами.
Ассортимент I IищевьD( продуктов, предназначенньtх дJI r{  питания в образовательной организации, перечень
продукгоВ и блюд, которые не допусКаются для реiLлизации в образовательньж r{ реждениях,требования к профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности доJDкны соответствовать
вышеук{ шанным нормам и действующему законодательству РФ.
1,3, Срок оказаниrI  услуг:  с < 15>  августа 2022 г. по < 31>  декабря 2022 г. вкJIючительно. Услуга
оказывается ежедневно с понедельника по iUIтницу вкJIючительно.

2.Щена договOра и порядок расчетов2,1,Ориентировочн.иценадоговорасоставляет запериод | 5.08.2022г.позI .| 2.2022г.:494785,2з
( четыреста девяносто четыре тысячи семьсот восемьд9сят пять рублей 23 коп.). НrЩС не облагается. В цену
договора включены все расходы, связанные с выполнением Щоговора, в том числе бтоимость
транспорТньж затрат, все расходы по уплате наJIогов, сборов, пошлин и других обязательных
платежей. I ] eHa услуги является фиксированной на всё время действия Щоговора.
Ориентировочная сумма договора скJIадывается из средств, выделенньtх в соответствующем
финансовом году.
при исполнении Щоговора изменение его условий не Доtý/скается, за искJIючением сл)лIаев,
предусмотренньIх п. 2.3 . настоящего Щоговора,
щена договора указана с учетом стоимости затрат на питание, услуг по доставке продуктов питания и
приготовления пищи для воспкfанников.
2,2, оллата по договору производится Заказчиком ежемесячно путем перечисления денежньlх средств
на расчетный счет Исполнителя по факту оказанньж услуг на основании надлежаще оформленньгх
счетов и (или) счетов­факryр, актов сдачи­приемки оказанных услуг, реестра ежедневньгх акгов
ок,} занньtх услуг, в течение 7 рабочих дней с момента подписания Заказчиком актов сдачи­приемки
оказанньгх услуг.
2.3. Щена Щоговора может бьIть изменена по следующим основаниrIм:

,
­ выделения средств на очередной финансовый год;
­ изменение количества воспитанников;
­ изменение меню по соглашению сторон дJIя улучщения качества питания воспитанников;
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­ установЛение карантина или иньЖ противоэПидемиологических мер, непосещение обуrающихся
образовательноЙ организации по болезни, отмена_ занжий в связи с погодными услов чlями и
катакJiизмами.

3. Права и'обязанности сторон J
3.1. Заказчик обязан:
3.1.1. ПредоставитЬ Исполнителю в пользование, оснащенное для оказания услуг помещение,
имеющее набор технологического оборудования, технически оснащенное производственными и
скJIадскими помещениями.

стороны пришли к соглашению, что помещение и технологическое оборулование переданы
исполнителю в рамках договора на оказание услуг по организации питания воспитанников от
"fi е?. 2о22 г, Np !
з.I  2. обеспечить Исполнителю дJU{  оказания услуги, доступ к горячему и холодному водоснабжению,
к источникам электроэнергии.
3.1.з. Утверждать совместно с Исполнителем график осуществления питания.
з.I .4. Произвести оплату за окaLзанные ИсполнителеNI  услуги согласно п.2.2. настоящего договора.
3.1 5. СоздатЬ все необхОдимые условиrI  дJUI  выполнения услуг по организации питаниrI
3.1 .6. ПроИзводитЬ за своЙ счет капитальныЙ ремонт производственных помещений
з.I ."7 . Осуществлять за свой счет охрану объекта общественного питания, размещенного на территории
Заказчика, оснащение его пожарНо­охраннОй сигпализацией.
3.1.8. ПроизводИть оценкУ качества блюД бракеражНой комисСией дО раздачи готовых блюд, результdт
контроля регистрировать в Журнале бракеража готовой продукции.
3.2. Заказчик вправе:
з.2.1. На получение достоверной информации о сопроводительных документах, о качестве продуктов
питания и своевременную замену не доброкачественной продукции.
з.2.2. отказаться от приемки некачественных блюд по заключению бракеражной комиссии
учреждения по органолептическим покi} зателям.

, 3.2.3. Привлечь аккредитованную испытательную лабораторию для проведения исследований по
определению качества поставляемой продукции.
з,2,4. Производить ежедневный обход с целью KoHTpoJUI  за соблюдением надлежащего выполнениrI
исполнителем условий настоящего договорq в том числе с целью контроля за соблюдением
санитарнО­гигиеническогО состояниЯ помещения, оборудования, посуды и иных материально­
техничесКих средстВ и предметов испольЗуемых в процессе оказания услуг по организации питаниJI .
з.2.5. Назначить ответственное лицо из персонала находящегося в трудовых отношен иях с Заказчиком
на осуществление контроля за процессом, окa} за.ния услуг Исполнителем, в том t 'исле: за санитарной
подготовкой помещения, испOльзуемого лля гiриготовления пищи, мест хранениJI  продуктов питанI4rI ,
обеспечения кухонной угварью лиц осуществляющих приготовление пищи, комrrлектность готовых
блюд согласно меню.
3.3. Исполнитель обязан:
з 3 1 Использовать переданное имущество исключительно по целевому назначению, а именно для
целей организац ии питания воспитанников.
3,з.з. Поставка продуктов питания доФкна быть своевременной и осуществJUIться в соответствии с
разработанным меню. Пр" каждой поставке продуктов питаниr{  предоставлять, в том числе по первому
требованию Заказчика, сопроводительные документы на каждую партию поставляем"r*  .rроду* rоЬ
питания, подтвержДающие их безопасностЬ и качество. Качество, упаковка, маркировка поставJUIемьIх
продуктоВ питаниЯ должны соответствовать гост Р 51074­2003. Националiный стандарт РФ.
"ПродуктЫ пищевые. ИнформаЦия длЯ потребителя. Общие требования" в части требований к
продуктам дJUI  детского питаниrI .
зз,4, Осуществлять приготовление пищи на базе столовой Заказчика, имеющей технически
оснащенные производственные и складские помещения.
з 3,5 Предоставлять разнообразное по дflr{ м недели питание в соответствии с утвержденным и
согласованным с То Роспотребнадзора меню, !

3,з,6' Осуществлять приготовление продуктоВ питаниrI  с содержаниеМ микронутриентов в
соответствии с возрастными потребностями и нормами, установленными ПравiтгельствомРФ
з,з.7 . Осуществлять приготовление кулинарной продукции в соответствии с действующим сборником
рецептур, с учетом возрастных норм и калорийности.
3.3 8 Осуществлять питание согласно совместно утворжденного графика с Заказчиком.
з,3,9, Соблюдать срок годности продуктов питания, используемых В процессе оказания услуг в
границах не менее 70оlо основного срока действия продуктов питания. ббе"пе"""ать надлежащие
условия хран9ния и рOализации прOдуктOв согласно устанOвл9нным санитарно­гигиеническим
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ТРебОВаниям. Отгцlскать готовые блюда в фарфоровой, фаянсовой или стекJuIнной посуде, отвечающей
требованиям безопасности, со столовыми приборами (ложки, вилки) из нержавеющеЙ стI IJIи.

3.3.10. Выдавать готовые блюда только после снrIтия пробы бракеражной комиссией и
зарегистрированной в Журнале бракеража, отбирать с целью контроля за технологическим процессом
с)лочные пробы от каждой партии приготовляемых блюд.
3.З.i1. Отпускать блюда свежеприготовленнымщ с надлежащим температурным уровнем.
З З.| 2. Оказывать услуги в соответствии с режимом работы rrреждения, путем предварительного
накрытия столов. После окончания приема пищи производить уборку помещения оборулования и
технического инвентаря, мытье посуды.
3.3.13. Обеспечивать допуск к работе лиц, имеющих соответствующую профессион:Lпьную
квалификацию в соответствии с требованиями ГОСТЗ0524­20| З. Межгосударственный стандарт.
"Услуги общественного питания. Требования к персонап5r", прошедших медицинское
освидетельствование в установленном порядке. Обеспечивать своих сотрудников спецодеждой,
моющими средствами и другими предметами материапьно­технического оснащения в соответствии с

деЙствующими нормами. Обеспечить выполнение норм по охране труда свOих сотрудников.
З.З.Т4. Содержать выделенные помещения и оборудование в соответствии с санитарными правилами, а
также правилами технической, пожарной безопасности и электробезопасности.
3.3.15.Обеспечить сохранность помещений, оборудования и мебели, правильную эксплуатацию
холодильного, технологического и другого оборудования Заказчика и содержать его в постоянной
исправности. Производить за свой счёт текущий ремонт выделенньж помещений.
3.3,16. Осуществлять за свой счет обслуживание, текущий и капитальный ремонт оборулованиrI ,
сантехнические и другие виды ремонтных работ.
3.З.| 'l. Принимать меры по недопущению складирования мусора, образующегося в результате
оказания услуг. Осуществлять за своЙ счет вывоз мусора, образующегося в результате окшания услуг
Производить дезинфекцию и дератизацию выделенных помещений.
Компенсации расходов по оплате коммунальньж услуг и содержанию переданного в безвозмездного

­ пользование помещения осуществлrIется в рамках договора на оказание услуг по организации питанй
воспитанников от / 3.Ф 2022 г. Ns Э
З.3.t8. Ежедневно заполнять бракеражные журналы готовой и скоропортящейся продукции.
З З.Т9. В целях KoHTpoJu{  за соблюдением условий и сроков хранения скоропортящейся Продукции,
требующеЙ особых условий хранения, проводить контроль температурных режимов хранения в
холодильном оборуловании. При отсутствии регистрирующего устроЙства KoHTpoJU{  температурного

режима во времени информация заносится в < Журнал rIета температурного режима холодильного
оборулованиr{ ).
З.3.20. Осуществлять систематический производственный контроль? включiш лабораторно­
инструментальный, проводимый в аккредитованньгх испытательньгх лабораториях, в том числе:
­ за качеством и безопасностью услуг, при.необходимости проводить идентификацию состава
продукта;
­ За СОблюдением санитарных правил и выполнением санитарно­противоэпидемических
(профилактических) мероприягий при организации потребления услуг;
­ за соответствием услуг требованиям нормативной и технической документации по организации
питаниJI . J
З З.2Т. Имgгь резерв пищевых продуIсгов в необходимом количестве для обеспечения сутOчного

Рациона питания на слулай возникновения исключительных ситуаций. Под искJIючительными
ситуациями следует понимать аварийные ситуации на объекте недвижимого имущества, преданного
ИСпОЛнителю, а также эпидемиологические пок:Lзания, установленные уполномоченными органами
исполнительной власти.
З.З.22. Обеспечить нilJIичие на пищеблоке:
а) ежедневного меню и копий ежедневньtх меню за 10 прошедших дней,
б) технологических карт на блюда и изделия по меню;
в) товарно­транспортных документов на продукцию, оформленньtх Исполнителем и содержащих по
каждому наименованию товара сведениrI  о номере сертификата, сроке его действия, органе его
Выдавшем; на скоропортящуюся продукцию ­ сведений о номере удостоверения качества
(ветеринарного свидетельства), с укiLзанием даты его выдачи, сроках изготовления и реализации
продукции;

г) пОлного объема обязательной информации о поступающей на производство продукции, о ее
ИЗГОТОВиТеле (* rа потребительскоЙ таре, упаковке, ярлыке), соответствующеЙ требованиям
Федеральньгхзаконов, обязательнымтребованиям стандартов; '
д) книги отзывов и предложений;
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е) результатов лабораторных исследований производимой продукции (на бактериологический ихимический анализ) по производственному контролю в соответствии с рабочей программой,согласованной с санитарной службой
з,з,2з, При возникновении исключительной ситуации осуществить доставку пищевых ,poor* .ou o,i"обеспечения с5rточного рациона питаниrI  Заказчипу в течение 1 (одного) часа с MoMeHTa.ronyr"ur", о,Заказчика запроса о такой доставке.
з,з,24, обеспечивать на объекте Заказчика экономию электроэнергии, горячей и холодной воды.З'З'25, ПРИ ОКаЗаНИИ УСЛУГ ОбеСпечивать наличие на пищеблоке необходимых техническихдOкумен­тОв, устаноВленныХ лействуюЩим законОдательствОм. ГIо запросу Заказчика представлятьтакие документы.
з.з.26. обеспечивать поверку и клеймение весового оборудования.
з .3 .27 . обеспечивать метрологическое сопровождение организации питания.з,з,28, В случае ПОJýл{ ения претензий.о Ъrоропr", Заказчика качеству прOдукции или готовых блюд,произвести замену на аналогичную качественную продукцию в срок, указанный Заказчиком.з,з,29, ИсПолнителЬ не вправе передавать * оrу­о"бЬ свои обязаrr"о"r" по настоящему,Щоговору.3.4. Исполните.пь вправе:
з,4,1, Запрашивать и получать у Заказчика документацию и информацию, необходимую длявыполнения настоящего договора.
з,4,2' обеспечить на период оказания услуг наличие дополнительного собственного оборулования, vпосуды необходимого дJuI  оказания услуг.

4. I Iорядок сдачи­приемки ус.пуг4,1, Фактический объем оказанных услуг ежёдневно укttзывается в плане­меню. Исполнитель изаказчик услуг в конце каждого рuбоrь.о д"" 
"ой"ъъждают факт оказания услуги, путем подписанияакта оказанньж услуг, В ежедневном плане­меню и акте оказанных услуг указывается количестворационов питания, предоставленных Исполнителем на определенную дату. отчетным периодом­является календарный месяц.

4,2,В течение З рабочих дней месяца, следуЮщеiо за отчетным, Исполнитель предоставJUIет Заказчикуреестр ежедневных актов ок'занннх услуг, составленный на основании ежедневных планов­меню замесяц, а также счет и (или) счет­фактуру в двух экземплярах.
4,3, Заказчик в течение пяти рuбоч"*  дней производит сверку Реестра ежедневных актов оказанныхуслуг за 0тчетный месяц с ежедневными планами­меню, и, приотсутствии расхождений, подписываети заверяет своей печатью Реестр ежедневных актов ок€} занных услуг в двух экземплярах, один изкоторых ocTaBJUIeT себе, один экземпляр направляет Исполнителю.
4,4, В случае расхождеНи,I  сведеНий, указЪНньж В Реестре ежедневнЫх акгов оказанных y"ny" 

­"
планах­меню, Заказчик и Исполнитель в течение ,рa*  рuъочих дней проводят совместную сверкупланов­меню, По результатам сверки оформляется^  Акт разногласий. В этом случае Заказчик неподписывает Реестр ежедневных актов оказанньж услуг, а подписывает дкт рitзногласий, после чегоуказанные документы передаются Исполнителю. Исполнитель прикладывает Акт разногласий кдокументам, предоставляемым Заказчику на оплату. В этом случае Заказчик производит оплату толькотого объема Услц,г, который подтвержден в дкте рьпо.пua"й Заказчиком.4,5, ЩлЯ приемкИ и оплатЫ услуг, оказанных в отчетном месяце, Исполнитель предоставJUIетЗаказчикУ комплекТ документOв: счеТ 

" 1""";arar­фактурУ, Реестр ежедневных актов ок:LзанньгхУСЛУГ' 
5. Ответствa""оarо стороЕ

5,1, Стороны несуТ ответственность за неиспол"е""е­rr"бо за ненадлежащее исполнение обязательствпо договОру в соотВетствии с действующим законодательством Российской Федерации и условиямидоговора.
5 2 В слr{ ае просрочки исполнения Закаsчиком обязательств по оплате цены договора Исполнительвправе потребовать оТ Заказчика уплатУ неустойки. Неустойка 1.rеrr";  начисляет ся за каждыЙ деНьпросрочкИ исполнени,I  обязатёльства по оплате цены догOвора, начиная со дня, следующего лосле дняистечения установленного договором срока исполнения об"заrеrr"сrва по оплате цены договора.размер такой неустойки у",u,,rurr"вается в размере одной трехсотой лействующей на день уплатынеустойки ставки рефинансирования Iдентрально.о ба.r* а Российской Федерации от неоплаченнойчасти договора, 'заказчик освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочкаисполнения указанного обязательства произошла вследствие непреодолимой силы или по винеисполнителя.
5,3, В случае ненадлежащег0 исполнения своих обязательств, установленньж договором, ИсполнительобязаН в течение 5 (пяти) рабочих дй ; ; ; ;  получения от Заказчика соответствующего
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уведомления/претензии уплатить Заказчику штраф.
5.4. Размер штрафньгх санкций, предъявJuIемых к Исполнителю, при нарушениях сроков оказания
Услуг:
5.4.1. В случае если Исполнитель оказал услуги с опозданием, повлекшим перенос приема пищи
Заказчиком на 1 час, от времени, установленного режимом питания ­ 50 (пятьлесят) процентов от
стоимости услуг, оказание которых было перенесено.
5.4.2. В случае если Исполнитель оказал услуги с опозданием, повлекшим перенос приема пищи
Заказчиком на 2 часа, от времени, установленного режимом пLlтания ­ 100 (сто) процентов от
стоимости Услуг, оказание которых было перенесено.
5,4.3. В Случае если Исполнитель оказал Услуги с опозданием, повлекшим перенос приема пищи
ЗакаЗчиком услуг более чем на 2 часа, от времени, установленного режимом питания ­ такие услуfи
ПРИемке и оплате не подлежат, считаются не оiсазанными. Исполнитель уплачивает штраф в
соответствии с гý/нктом 5.6.1. Щоговора.
5.5. Размер шrтрафных санкций, предъявJýIемых к Исполнителю, при нарушениях обязательств по
оказанию услуг надлежащего качества:
5.5.1. При ок:Lзании Исполнителем услуги, не соответствующей по ассортименту готовых блюд и
ПРОДУкЦиИ примерному меню на дату, ук:} занную в меню ­ 100 (сто) процентов от стоимости таких
услуг.
5.5.2. В Случае выявления Заказчиком не соответствующей информации, указанной в
СОпроводительных документах, немаркированной или ненадлежаще маркированной, с нарушением
сроков хранения на момент поставки и сроков годности услуга считается не окa} занной, приемке и
ОПЛаТе не пОдлежит, Исполнитель уплачивает Заказчику штраф в соответствии с п.5.б.1 настоящего
,Щоговора.
5.5.З. В СЛУЧае вьrIвлениJI  Заказчиком несоблюдения Исполнителем технологии приготовления,
РеЦеПТУР ПРигОтовления и сроков реiшизации готовых блюд и кулинарньrх изделий Исполнитель
УПЛачиВает Заказчику штраф ­'50 (пятьдесят) процентов от стоимости Услуги, подлежащей оказанию

. по соответствующему меню.
5.5.4. В случае выявления Заказчиком продукции, не соответствующей требованиям по качеству,
УСТанОВленным настоящим договором ­ 100 (сто) процентов от стоимости такой продукции.
5.б. РаЗмер штрафньж санкций, предъявляемьж к Исполнителю, при Еарушенчýж обязательств по
оказанию услуг в объеме, предусмотренном,Щоговором.
5.6.1. В СЛУчае если Исполнитель не окaIзаJI  Услуги, ук:Lзанные в меню *  l00 (сто) процентов от
стоимости таких Услуг;
5 7. В случае установления контрольными органами фактов наличия излишних (локументально не
зафиксированных и не подтвержденньж бухгалтерией Исполнителя) продуктов питания в помещениrIх
ПИЩебЛОКа 

­ 
100 (Сто) процентов от средней стоимости, установленной уполномоченными органами,

таких пищевьtх продуктов;
5.8. Во всех слrIа",Iх, влекуЩих возвраТ рационоВ питания Исполнителю, Заказчик обязан обеспечить
их сохранность до момента факгического его возврата. Возврат (замена) рационов питаниrI
осуществJIяются силами и за счет Исполнителя. Расходы, понесенные Заказчиком в связи с принятиом
рачиона питания на ответственное хранение и (или) его возвратом (заменой), подлежат возмещению
Исполнителем. 'J

5 9. В случае установления уполномоченными контрольными органами фактов завышенIбI  объема
выполненных услуг иlили их стоимости Исполнитель осуществляет возврат Заказчику излишне
уплаченных денежньгх средств в течение 5 (пяти) банковских дней после получения от Заказчика
соответствующего уведомления, либо эти средства удерживаются Заказчиком при осуществлении
следующего платежа.
5.10. Уплата Исполнителем неустойки (штрафа, пени) или применение иной формы ответственности
не освобождает его от исполнения обязательств I Iо договору.
5.t1, Исполнитель освобождается от уплаты неустоек (штрафов, пеней), если докажет, что
неисполнение иди ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного договором произошло
вследствие непреодолимой силы или по вине Заказчика

6. Расторжение договOра
б.1. Настоящий,щоговор, может быть расторгrryт по взаимному соглашению сторон, по решению суда
по основаниям, предусмотренным действуrощим законодательством рФ, по иным основаниrIм
предусмотренным настоящим,Щоговором.
6.2. СторОны вправе принять решение об одностороннем откaLзе от исполнения ,Щоговора без
обращениЯ в суд пО основаниЯм, предусМотренныМ ГраждансКим кодекСом Российской Федерации.
В случае расторжения настоящего Щоговора в соответствии сп. J.2., Сторона, принявшая решение о
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расторжении Договора, направляет другой стороне уведомление о расторжении договора, в которомук€lзывается дата окончани,{  срока действия настоящего ,Щоговора, но не ранее чем через 10 дней­смомента получения такого уведомления, атакже иные условия расторжения Щоговора.6,з, ЗаказчиК вправе принятЬ решение об одностороннем откi} зе от исполнения Щоговора безобращения в суд в случае неисполнениrI  принятых по ЩЪговору обязательств, либо с ненадлежащим ихисполнением в течение 5 дней.
В случае расторжения Щоговора в соответствии с п. 7.3. настоящего Щоговора, Заказчйк направJUIетИсполнителЮ Уведомление О расторжении Щоговора, с указанием причин расторжениrI , срокаокончани,I  действия,Щоговора и иныхJсловий расторжения ЩЬговора.6,4, Все споры и разногласия по До.оuору'р* рЪ­u* rся путем проведения переговоров междусторонами, В случае невозможноa." раaрйa* r""^ р* "огласий ,rу."nn проведения переговоров, онипOдлежат рассмотрению в Арбитражном суде Саратовской области.

7 |  стороны о.uобо* о* * ";ъ",: ff;J# J";" Н"НЖ:;r"Н:"* ; .ательств, ненадлежащееисполнение обязательств в случае действия обстоятель"r" 
";й; ; ; ; ; ; rой силы (пожар, наводнение,землетрясение" военные действия и т.д.) при условии, что данные обстоятельства непосредственноповлияли на выполнение условий по настоящему Договору.

7,2, Сторона, для которой создалась невозможность исполнеЕия обязательств по указанным причинай,должна известить другую Сторону о наступлении и прекращении действий обстоятельств.непреодолимой силы в срок не позднее трех дней с подтверждением факта их действия актамикомпетеFIтньtх органов,
7,3, Несвоевременное извещение об обстоятельствах непреодолимой силы лишает соответствующуюСторону права ссылаться на них в будущем.

8. Заключительные положения
8,1, Настоящий Щоговор вступает в силу с момента подписания и действует по З1 декабря 2О22 r.,распространяет свое действие на отношениrI , возникшие с 15.О8.2022г., а в части исполнениясторонами своих обязательств по настоящему Щоговору ­ до полного их исполн ения.8,2, При исполнении ,щоговора догý/скается изменение объема, цены услуг или сроков исполнения
Щоговора В преДелах УтВерЖДенного финансироВани". 

­­­­"^ w) чvrrur JvJrJr rUrrr UP.,KUIJ и

изменение объема, цены услуг или сроков исполнения ,щоговора определяется дополнительнымисоглашениями к настоящему Щоговору.
8,з, Стороны обязуются инфорr"роuur" друг друга об изменении адресов и реквизитов, указанных в
ЩОГОВОРе В пятидневный срок. 

v^ rlllr * l+ rvvvD 1l PEKr'!r5И'tUlJ, УК

8,4, Всякая корреспонденция, в том числе письма, соглашениrI , уведомл ения и другие юридическизначимые сообщения считаются доставленными и в тех случiшх, если они поступили Стороненастоящего ,Щоговора, которой они направлены (адресату) .rо p"* u"a"ru, ,,uarоrщего ,Щоговора, но пообстоятелЬствам, зависящиМ от него, 
"" 

б"rп" arу 
"pyrbu, 

ы илиадресат не ознакомился с ними.8,5, Настоящий Щоговор подписан и надлежаще­оформлен в двух экземплярах по одному экземплярудля каждой из сторон, оба экземпляра,щоговора 
"rь* ' одинаковую юридическую силу.8,6, Все изменения к ,,Щоговору буду, дейстЪительны, если они совершены в письменной форме иподписаны уполномоченными представителями обеих сторон.8'7' ВО ВСеМ, ЧТО Не УРеГУЛИРОВаНО .ЩОгОвором, cropon o, будут руководствоваться действующимзаконодательством Российской Федерации.

Приложения:,
1, Техническоезадание
2. Калькуляция

9. Место нахождение и банковские
заказчtлк

исполнитqrь

} чреждени0
"Средняя общеобразовательн; lя школа Ns 5
Имени Героя Совgгского Союза В.К. Ерошкина''
г. Ьлаково Саратовской области
Адрес:4 1 3855, Саратовская область,
г. Балаково, ул. Менделеева, 1а
тел. (8453)62­24­79 е­ mail:  shnS@bk.ru
инн 643 903 6445кпп б4з 90 1 00 йгрн
102640140s285

муниципальное автономное

Банковские

< < Большая переменa> )

Юридический адрес: 413850, Саратовская
область, г.Балаково, ул.Московская д.79
Почтовый аДРес: 41з850, Саратовская область,
г.Балаково, ул.Московская д.79
инн 6439096540 кпп б43901001
огрн 1196451015485 октмо 63б07i01

общество с ограниченной ответственностью
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Приложение Nчl

кдоговоруNэ ! от / /  р' 2022r.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
на оказание услуг по оргапизации питания восI Iитанников

1. обrltие требования к исполнителю при цепосредственном оказании усJIуг по организаrlии питания

1.1. Щелью оказания услуг по организащии питания является обеспечение горячим питанием
воспитанников ав,гономных учреждений образования Балаковского района Саратовской области.

1.2_ Приготовление горячего питаниrI  производится непосредственно на пищеблоке Заказчика с
учетом режима его работы.

1.3. Организация работы буфета не предусмотрена.
1.4. Услуги по организации питаниrI  воспитанников оказываются о 15.08.2а22 г, по 31.08.2022 г.

отпуск питания организуется по группам в соответствии с графиком, утверхцаемым Заказчиком.1.5. Темпераryра готовых блюд должна быть не ниже 75ос. Организация питан} rя должна
предусматривать возможность поддержания высокой темпераryры готовых блюд в течение всего времени
работы столовой.

1.6. Организовывать ежедневно в учебные дни согласно графику, в соOтветствии стребованиями
нормативных документов питание воспитанникOв, указанных в пункте 2 настояtцего Технического
задания.

1.7. Выполнять услуги качественно, обеспечивать полное функционирование пищеблока,
столовой с соблюдением санитарных норм) установленных для организаций общественного питания
воспитанников струкryрного подразделения к,Цетский сад>  в соответствL{ и с пунктоN{  2 настоящего
Технического задания.

1.8. обеспечивать строгое соблюдение установленньlх правил приемки пOступающего питанияl
сырья, требования к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий хранения и реiшизации.1.9. Производить входной контроль качества поступающих лродуктов и оперативный контроль в

" процессе их обработки, приготовлениJl и подготовки креализации,
1.10" Обеспечивать соответствие приготавливаемых блюд, включенных в меню, установленным

параметрам: качества, стоимости, веса, калорийности, питательности, состава блюд, рациональности
(совместимости продуктов).

1.1 1. обеспе,lивать нrшIичие в установленном месте контрольных блюд.
1.| 2. Осуцествлять питание воспитанников в сOответствии с Примерным l0­ти дневным меню

(Приложением Nл 1 ), явJшющимся неотъемлемой частью договора.
1.1з. Своевременно производить за свой счет в достаточном количестве закупку rlродуктов

питания в соответствии с санитарными правилаN{ и pl нормами с обязательным наличием соотве.гствующих
документов, удостоверяюlцих качество и безопасность продуктов.

1.14. обеспечить своевременное и обязательное прохождение работниками пищеблока
медицинс ких осмотров, гигиенической подготовки и аlтестации.

1.15. Учитывать представляемые ло инициативе родителей (законных представителей) сведения о
состоянии здоровья ребенка, в том числе об установлении, изменении" уточнении и (или) о снятии
диагноза заболевания либо об изменении иных сведений о состоянии его здоровья в соответствии с
ФедеральНым законоМ от 02.01.2000 г. ЛЬ 29­Фз < < О качестве и безопасности lIищевых продуктов).

1.16. Горячее питание воспитанников долясно осуществляться в соответствии с l0­ти дневным
меню. В ис} сqючительных слr{ аях (нарушение графика, отсутствие запаса t{ родуктов и т.п.) может
проводится за] \ lgна блюд. Заменяемые продукты (блюда) должны быть аналогичны замеlutемому продук1у
(блюду) по пищевым и биологическим веществам;
при оснащении пищеблоков необходимо учитывать ýовременные тенденции по использованию
технологического оборулования;

порционирование и раздача блюд должна осуществляться персоналом в однOразовых перчатках,
кулинарных изделий *  с использование специальных щипцов.

НеобходиМо обеслечитЬ соблюдение требований качества и безопасности, сроков годности,
поступающю( на пиrцеблок продовольственI { 0го сырья и I tищевых продуктов.

обеспечить проведение прOизводственного контроJIя, основанного на принципах хдссп.
обеспечить проведение лабораторного коrrтроJul качества и безопасности готовой продукции в

соответствии с Приложением 5 к Методическим рекомендациям МР 2.4.0l79­2a < РекомЬндации по
организации питания вOспитанников);

при поставке продуктов и (или) организации питания воспитанников, поставщиком питания
определяются виды и коJlичественные объемы необходимых продуктов, а также учитываются



характеристики качестRа каждого наименования лродукта, согласно Приложения Nb б Методическим

рекоýrеFIдациям МР 2.4.0l 79­20 < < Рекомендации по организации пита!lия вOспитанников));

При поставке продуКтов необхОдимо учиТыватЬ калибровкУ фруктоВ в llелях реализации фруктов

пошт} tr{ но, а так} ке обязательными условиями является соответствие продук:Гов (по наимеI lованиям.

гру ппам) rребо ванияIчI  технических ре гламе нтов.

1.18, оснашlать за счет собстве} lных средств пиrцеблок и столовую необходиМым допOлНительныМ

технологическим оборудованием, посудой, приборами: кухонным и} Iвентарем, санитарной и спецодеждой;

'{ 0ющими. 
.tистящr{ ми и дезинфицирутощими средствами в соответствиrl с действуюшрlми санитарными

лравилами и нормат\ { и для обеспечения функционирования пищеблока за счет собственных средств.

2. Ссылки нь законодательные, нормативные акты и иные док.vменты, предусмотренные

законодательством Российской Федерации в сфере организациIл питания:

­ ФедералЬный закоН от з0,0з.l999 г. Jф 52_ФЗ < < о санитарнO* эпидемиолоt,ическом благопOлучии

населения));

­ Федеральный закон от 02.0I .2000 г. N9 29­ФЗ < < о качестве и безопасности пищевых продуктов);

­ Закон Российокой Федерации от 14.05.1993 г. J\Ъ 4979,1< О ветеринариLr));

­ ПостаноВление ПравителЬства РФ от l5.08.1997 г. Ns l036 (об утверждеНии правил оказаниJI  услуг

общественного питания));

­ Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 30.07,2002 г. NЪ 26 < о

введении программ производственнOго контроля));

­ Санитарно,a npuu"na < < санитарно­эпидемиологические требования к организациям общественного

питания, изготовл€ниЬ и оборотоспоЬобности в них пищевых продуктов и продовOльственного сырья СП

2.з.6.1079­0l> > , утвержд9нныg постановлеt{ ием Главного государствен[ lого санитарного Bpal{ a Российской

Федераuии 08.1 1.2001 Nэ З l ;

­ Санитарные правила корганизация и проведение производственного контрOля за соолюдением

санитарных правил и выполнением санитарно­противоэпидемических (профилактических) мероприятий

сп l.i.l058­0l} , утвержденные поýтановлением Главного государственного санит,арного враче РФ от

1З.07.200l Ns 18;

­ Санитарно­эпидемиологические правила и нормативы СанПиН 2.з.6.10бб­01 < Санитарно­

эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в I { их продовольственного сырья и

пищевых продуктов} , утвержденные постановлением Госкомсанэпиднадзора РФ от 1 1 марта l996 г. N 6;

СанПиН i.з.z'. 1940­05 кОрганизация детского питания)), уrвержденные Главньтм

государственным санитарным врачоN,{  17 января 2005 г.;

­ Санитарно­эпидемиологические правиJIа < < Профилактика острыХ кишечныХ инфекuий. сП

з,1.1.з108­1З} . утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача РФ о,г

09.10.201зг. ]ф 5Зl

­ Санитарно­эпидемиологические правила сП з.1.7.2615­Ю "Профилактика иерсиниозаlt,

утвер} кден[ tые постановлением Главного гOсударстве} { ного санитарt{ ого врача РФ от 26 апреля 2010г,

N 37;
­ Санитарно­эпидемиологические правила сп з.1.7.261б­10 "Профилактика са.цьмонеллеза",

утвержденные ftостановлением Главного государственног0 санитарного врача рФ от 26 апреля

2010 г. N 36;

­ СанПин 3.5.2.3472_17 "Санитарно­эпидемиологические требования к организации и проведению

дезинсекционных мероприятий в борьбе с членистоногими, имеющими эпидемиOлогическое и санитарно_

гигиеническое значение"о утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача

РФ от 7 июня 2017 г" N 83;

_ сП 3.5.з.з223­14 "Санитарно­эпидемиологические требования к организации } l проведениlо

дератизационных мероприятий", утвержденные постановлением Главного государственного санитарного

врача РФ от 22 сентября201,.4 г. N 58:

сгI  3.5.1з78_0З Санитарно* эпидемиологические требования к 0рганизации и осуществЛениЮ

дезинфекционной деятельности, утвержденные постановлением Главного государственного санитарного

врачаРФ от 9 июня 200З г, N lЗ1;
_ госТ зl984_2012. Межгосударственный стандарт. Услуги общественного питания. Термины и

определения;
­ госТ з0390_2013. Межгосударственный стандарт. кУслуги общественного питания. Продукция

общественr{ ого пита} { ия. реализуемая населениIо. общие техническ} Iе условия));

­ госТ 3lg87­2ап. Межгосударственный стандарт. кУслуги общественного питания.

Технологические документы на продукцию общественного питания. обцие требования к оформлению,

построению и содержанию> ;

­ гост р 54609­20l l. национальный стандарт РФ. кУслуги обш{ ественного пИтания. НОМеНКЛаТУРа

показателей качества продукции общественного питаниJI> );

В с­,tучае, ecjlu оduн l!з пере| luсленньlх нормапавно , mехнuческttх doryJlleHпloB ympamafa (: luг!­, вслеdспвае ollL\ leчbr uJlrl зtLrrены на tt ltoit doK3,ygp* ,

по поспlавu| 1,1к обязан руковtлdсmвовахlься dейсmву­юlцеti реdакtlллей ma\ozo ноР"| lrа!пuвно,lпехнuческо?а dоку­менпа,



a

­ гост з1989­20| 2. Межгосударственный стандарт. < Усrгуги общественного питания. общие
требования кзаготовоЧным предПриятияМ общественного питания)), J

­ госТ з0524­20IЗ. МежгосуДарственный стандарт. < < Услуги общественного питания. Требования к
персоналу));

­ госТ р 5711'5­201'6. Национальный стандарт РФ. кТорговля. Предпродажнiш подготовка товаров
отдельньгх видов. Общие требования> ;

­ госТ р 51705.1­2001. Государственный стандарт РФ. < Системы качества. Управление качеством
пищевьrХ продуктоВ на оонове принципов хАссп. Общие требоваrrия> .

­ Технический регламент Та.пдоженного союза от 1б.08.2011 Ng 005/2011 кО безопасности упаковки> );
­ Технический реглаrrлент Таможенного союза от 09. | 2 2оlТ Nр 022l2Ol l < ГIищевiш продукция в части

ее маркировки));
­ ,госТ з1987­20| 2. Межгосударственный стандарт. < < Услуги общественного питztния.

Технологические документы на продукцию общественного питalния. Общие требования к оформлению,
построению и содержfi{ ию));

­ госТ з1988­2012. МежгосуДарственный стандарт. < Усл5rги общественного питания. Метод расчета
отходов и потерь сырья и пищевьtх продуктов при производстве продукции общественного питания> ;

­ Федеральный закон от 02.01.2000 г. J\Ъ 29­ФЗ < < о качестве и безопасности пищевьtх продуктов)),
­ Закон Российской Федерации от 14.05.199Зг. J\ъ 4979­1 кО ветеринарии> ,
­ Технический реглzltvlент Таможенного союза "технический регламент на масложировую

продукцию" (тР тс 02412011), утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза о,9 дБкабр"
20ll г.N883;

­ ТехничеСкий регламент Та"пложенного Союза ко безопасности молока и молочной продукции> ,
принятый Решением Совета Евразийской экономической комиссии
от 9октября2а| 3 г. N 67 (ТР ТС 0ЗЗ120| З);

­ ТехничеСкий реглаlлент ЕвраЗийскогО экономического союза "о безопасности рыбы и рыбной
продукции" (тР ЕАэС 040/2016), принятый Решением Совета Евразийской экономической комиссии
от 18 октября20| 6 г. N i62,

­ Технический регламент Таможенного союза "о безопасности мяса и мясной продукции" (тр тс­ 
0з4/20\ з), принятыЙРешением СоветаЕвразийской экономической комиссии от 9 октября2О;.З г. N 68;

­ Технический регламент Таможенного союза "технический реглаrлент на соковую продукцию из
фруктов и овощей" (тр тС о2з12о| 1), утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабря
2011 г. N 8В2;

­ Технический регламент Тшложенного союза "о безопасности пищевой продукции" (тр тс
021/2011), утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от 9 декабр я2ОI1 NSSб;

­ Технический регламент Та;rложенного союза от 20.О7.2о| 2 JФ о29/2012 кТребования безопасносiи
пищевьж добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательньгх средств), принятый Решением
СоветаЕвразийской экономической комиссии от 20uюля2012 r.N 5В,

­ ТехничеСкий регламент ТаможенногО союза 15.06.2012 Nsа27/20Т2 < о безопасности отдельных
видов специilлизированной пищевой продукции, в том числе диетического лечебного и диетического
профилактического питаниrD), принятый Решением Совета Евразийской экономической комиссии
от ] 5uюня20,12 г. N 34,

­ Технический регламент Таможенного союза от 2З.09.2О11 ] \ ь 007/2011 (О безопасности продукции,
предназначенной д;rя детей и подростков> , утвержденный Решением Комиссии Таможенного союза от
2 3сенmября20 1 1 r. N 797;

­ Сшrитарно­эпрцемиологические пр€lвила и нормативы < < гигиенические требования к безопасности и
пищевой ценности пипIевых продуктов. СаrrПиН 2.з.2.| о78­01> , утвержденные пост€tновлением Главного
государстВенногЬ санитарного врача Российской (Dедераци и |  4.\1 . 200 l J\ъ з 6

­ Технический реглалл.", Тurо* енного 
"o.uu 

от 09.| 2.2о:.1 тр тё 01s/2011 < о безопасности
колесных транспортных средств), утвержденный решением Комиссии Таможенног0 союза от 09.12.2011 J\&
8,7,7,

­ Постановление Правительства Российской Федераrдии от 15.04.2011 Ns 272 < об утвержден1;и
Правил перевозок грузов автомобильным транспортом)),

­ ПостаrrОвление Минтруда Российской Федераrдии от 21.08.1998 jФ з7 кКвалификационьrй
спрtlвочниК должностей руководителей, специаJмстов и других служаrцию);

­ ПостанОвление Минтрула Российской Федерации от 24.| 2.| 999 лЬ 52 (об утверждении
Межотраслевых правI4JI  по охране труда в общественном питании);

­ Постановление Минтруда Российской Федерации, Минобразования Российской Федерации от
13 01,2003 JE 1/29 < Об УТВеРЖДеНИИ ПОРядка обучения по охране труда и проверки знаний требований
охраны труда работников организаций> .

­ СанПиН 3.2 з2| 5­ll4 "Профилактика паразитарных болезней на территории Российской
Федерации", утвержденный постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22



a

августа 2014 г. N 50;

сП 3­2 3110­1З "Профилактика энтеробиоза", утверяqденный постzlновлением Главного
государстВенногО санитарноГо врачаРФ оТ 22 октябрЯ2O1З г. N 57;

­ Санитарно­эп} цемиологическими правилilпли и нормативаIии СанПиН | 2gз­оЗ < < Санитарные
прilвила по применению пищевых добавою), утвержденные постilновлением Главного государственного
санитарного врачаРФ от 18 апреля 2003 г. N 59;

­ Единые санитарно­эпидемиологические и гигиенические требования к товараI \d, подлежаrrlим
санитарно_эпидемиологическому надзору (контролю) ­ утверждены Решением Комиссии тап4оженного
союза от 2В мая 2010 года NЬ 299,

­ ПриказМинистерстВаздравоохранения u социilJIьногор€ввития рФ от 12апреля2011 г. N 301н"об утверждении перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при выполнениикоторьж проводятся обязательные предварит€льные И периодические медицинские осмотры(ОбСЛеДОВаНИЯ), И ПОРЯЛКа ПРОведёни" об".Йrrьньгх предварительных и период";""; ;  nnедицинских
осмотров (обследований) работников, занятых на тяя(елых работах и на работах с вредными и (или)опасными условиrIми труда'' ;

Исполнитель при ок€tзatнии усJryг обязан соблюдать требования:
­ Трудового кодекса Российской Федерации;
­ Федерального закона от 22.О7­2008г. J\b 12з­ФЗ "Технический регла_ьлент о требованиях пожарнойбезопасности",
­ МетодиЧеские рекомендациИ мР 2.4.0т79­2О "РекомендациИ пО оргzlнизациИ питzlниrl дJUIобучающихся обIцеобразовательных орган7заrIий| ', утвержденные Федеральной службой по надзору всфере защитЫ прав потребителеЙ и благополучия человепu 1 В 

',а, 
2О2О r.; ­­ "мР 24,0\62­19,2,4. Гигиена детей и подростков. особенности организации пчпания детей,страдающих сахарным диабетом и иными заболеваниями, сопровождающимися ограничениями в пит€Iнии(в образовательных и оздоровительных организаrдиях). Методические рекомендации'' (уr" ГлавнымгосударственнымсанитарнымврачомрФ30 | 2.2019);  J

­ Федерального закона от 21. | 2.| 994r. N б9­ФЗ "О пожарной безопасности''.

._ л .u 
случае, если один из перечисленньж нормативно­технический документ чтратил силу, вследствиеотмены ипи заN{ ены на иной докумеfIт, то ИспоЛнитель обязан руководство"ur"., лЬй.r"уощЪй редакциейтiжого нормативно­технического документа или документом, принятым вместо действующегонормативно­технического документа.

3. Требования к Исполнителю при оказании усJцrг в условиях СоVID­I  g
3,1, После к€Dкдого приёма пищи Исполнитель проводит влажную уборку помещений пищеблока

с использов€Iнием дезинфицирующих средств.
з,2, Исполнитель не ДОГý/скает к работе персонrш с проявлениrIми острых респираторныхинфекций (повышенн:UI  температ)ра кашель, насморк). 

^

з,з, Исполнитель обеспечивает персонаr запасом однорiвовых масок и перчаток (исходя изпродолжительности рабочей смены и. смены масок не реже 1 раза в 3 часа) дrr" 
"a.rьrr"зования 

их при
работе с посетитеJUIми, а также дезинфицирующими a* 6"rr.ur", * о* ""rr" * r""".r""к€лми для обработки
рук, дезинфицирующими средствами. По""ор* rоa использование одноразовых масок, а тiжжеиспользование )aвлажненных масок не допускается.

з,4, ИсполнителЬ саплостоятельнО проводит дезинфекцию и применяет дезинфиrцарУЮщиюсредства, зарегисфированные в установленном порядке и ршрешенные к применению в оргtlнизацияхобщественного питitнvIя, в инструкциях по примененИю которых указаны режимы обеззараживанияобъектов при вирусных инфекциях. .

з,5, Исполнитель проводит профилактическую дезинфекцию на системной oc'oBg в pil'I * axпроведения мероприятий по недопущению распространеншI  новой коронавирусной инфекции и вкJIючаетмеры личНой гигиенЫ, использоВание масоК для защиты органов дыхilния, частое мытье рук с мылом илиобработку их кожными антисептикаNIи, дезинфекцию столовой и кухонной посуды, проветривание иобеззараживание воздуха' проведение влажной уборr." помещений с использованием дезинфицирующихсредств

з,6, По окончании рабочей смены (или не реже чем через б часов) Исполнитель проводитпроветривание и влаJкнуЮ уборкУ помещений' С применением дезинфицирующих средств гý/ темпротирания дезинфицирующими салфетками (или рu.r"Ърur" дезинфицируЪщ"*  средств) ручек дверей,поручней, столов, спинок стульеЫ (подлокотников кресел), рЪпо""" для мытья рук, витринсапrообслуживания.

з,,7, Количество одновременно используемой столовой посуды и приборов должно обеспечиватьпотребности организации. Не допускается использование посуды с трещинilпли, сколами, отбитыми краямg,леформированной, с поврея(денной эмалью.
3,8, Щезинфицирующие средства Исполнитель [олжен хранить в упаковках изготовителя, гUIотнозакрытыми в специitльно отведенном c)rxoМ, прохладном и затемненном месте, недоступном для детей.



з.9. В случае выявлениЯ заболевшиХ новой корон{ lвиРусной инфекцией, после удirленвI
больного и освобождения помещений от людей, Исполнитель проводит дезинфекцию помещений силаrrли
специализированных организаций за свой очет.
4. Требования к техническим характеристикам оказания услуг4.| . Исполнитель обязан поддерживать объект в надлежащем состоянии, производить за свой
счет ремонт оборудования, принимать необходимые меры для обеспечения функционирования
инженерньtх систем объекта: горячего и холодного водоснабжения, канаJIизации, электроснабжения. В
СJýrчае вьIхода из строя технологического оборудования обязан в срок, согласов€tнный с Заказчиком
осуществить за свой счет его зulп{ ену в целях недопущения сбоя в ок€вании услуг по организаrIии пита} Iия.

4.2. Исполнитель обязан обеспечить надежную, безопасную и рациональную эксплуатацию
электроустutновок и содержание их в испрtlвном состоянии. обеспечить содержание электроустановок в
работоспособном состоянии и их эксплуатацию в соответствии с требоваrrиями Правил технической
эксплуатации электроустановок потребителей, правил безопасности и другргх нормативно­технических
документов. обеспечить своевременное и качественное проведение технического обслуживания, планово­
предупредительного ремонт4 испытаний.

4.з. Пищеблок для соблюдениJ{  технологии приготовления блюд питания Исполнитель должен
обеспечить необходимым технологическим оборудованием и предметами материilльно­техническогр
оснащения

4.4. Устройство и содержание помещений пищеблока, оборудование, инвентарь, посудц условия
трtlнспортировки и хранениJI  пищевьrх продуктсВ должны соответстВоватЬ санитарным правилitм. Условия
ТРУда работников на пиIцеблоке должны отвечать требованиям действующих нормативных документов в
области гигиены труда, предусмотренных законодательством Российской Федерации.

4.5. На период исполнения договора Исполнитель обеспечивает н€tличие официально изданньж
санитарньГх правиЛ и методиК KoHTpoJUI  фактороВ средЫ абитания, необходимых дJUI  оказания ycJr} rг, при
этом указанный перечень в обязательном порядке должен содержать весь перечень документов,
пеfечисленный в требованиях к качеству и безопасности услуг, а тiжже в требованиях к гарантийrrому
сроку услуг и объему предоставления гарантий ее качества технического задания, вкJIючаrI
ГОСУДаРСТВеННЫе СТаНДаРТЫ, ПОСТаНОВЛеНИЯ, РеГЛ€lПilеНТЫ.

4.6. Исполнитель не должен допускать привлечение обучающихся к работам, связ€лнным с
приготовлением пищи, чистке овощей, раздаче готовой пищи, резке хлеба, мытью посуды, уборке
помещений, а также привлечение к приготовлению, порционированию и р€вдаче кулинарных изделий,
проведению санитарной обработки и дезинфекции оборудования, посуды и инвентаря персонzл.л" в
должностные обязанности которого не входят указанные виды деятельности.

4.7. Не должны допускаться к приему пищевые цродукты с признакапли недоброкаrесrrе""осrй,
а также продукты без сопроводительных документов, подтверждающих их качество и безопасность, не
имеющие маркировки, в сJý/чае если нilJIичие такой маркировки цредусмотрено законодательством
Российской ФедерациИ. Пищевые продуктЫ должнЫ храниться в соответствии с условиями хрtl"ЕIения и
сроками годности, установленными предприятием­изготовителем в соответствии с нормативно­
техническОй докумеНтацией. Складские помещениЯ для хра} IеНия продукТов должнЫ быть оборудовilны
прибораlлИ для измерения относительной влажности и температ)ры воздуха холодильное оборудование ­
контрольными термометрами. Использование ртутньгх термометров не должно ДОГý/скаться, Храrrение
прбдуктов в холодильньtх и морозильных каплерах осуществляется на cTeJUI tDK€lx и подтоварниках в таре
производителя или в таре поставщика.

4.8. Каждое блюдо и кулинарное изделие готовится на основаrrии технологической карты,
составленной в соответствии с ГоСТ зт9s7­20| 2. Межгосударственный стандарт. < Услуги общественного
питания. Технологические документit на продукцию общественного питания. Общие требования к
оформлению, построениЮ, содержанию). Соблюдение цри кулинарной обработке санитарно­
эпидемиологических требований к технологическим процессам приготовления блюд.

4.9. Обработка сырыХ и вареных продуктов должна проводиться на рrвных столах при
использовании соответствующих маркированньгх разде.лочных досок и ножей. Промаркированнй
разделочные доски и ножи должны храниться на специilльньrх полках, или кассетах, уlлIи с использованием
м€гнитных держателей, расположенных в непосредственной близости от технологического стола с
соответствующей маркировкой.

4.10. В целях предупреждениJI  инфекционных заболеваний, рirзделочный инвентарь закрепjIяется
за каждыМ цехоМ и имеет специаJIьную маркировку. Исполнитель в процессе оргaнизационно
администРативньD( мерOприятий обязан осуществлять контроль за наличием маркировки на разделочном
инвентаре; контроль за отсутствием рiвделочных досок и мелкого деревянного инвентаря с трещинами и
механичесКими повреждениrIмИ и разделоЧньIх досоК из пластмассы И прессовalнной фанеры. Щля сырых
продуктов и продуктов, прошедших технологическую обработку, должно быть предусмотрено ра:} ное
механическое оборудовttние и инвентарь, который маркируют в соответствии с его нtвначением. Не
должно допускаться использование механического оборудов€tния (мясорубок, протирочных машин) для



обработки pajlнbж видов продуктов (сырья и продуктов, прошедших тепловую обработку), оборудования,моечных, производственных B€lFlH и инвентаря не по назначению.4,| | , Оборудование, инвентарь, посуда, тара, являющиеся предметами производственногоокружения" должны соответствовать санитарно­эпидемиологическим требованиям, arрaд"ru* * rur' коргiжизацИям общесТвенногО питания, И выполнены'из материЕlJIов, доп)дценных для контЕкта с пищевымипродуктаМи в устанОвленноМ порядке. Посуда, используеМrш для приготовленияихранениrI  пищи, должнабыть изгOтовлена из материалов, безопасных для здоровья человека. 

il ^ рФrlwпrи lu

4,| 2, Щля порчионирования блюд должa" 
"".rоrr"aоваться 

инвентарь с мерной меткой объема влитрiЖ и мапл'{ лИтрах, Не допускаетСя использОв€Iние к)жонной и столовой .rо"удi, o"6oprri* | o; ; ; iотбитымИ кр,lями, трещинами, сколами, с поврежденной эмалью; столовые приборы из zlJIюминия;
разделочнЫе доскИ из пластМассы ­и прессованной фанеры, рuLзделочные доски и мелкиЙ деревянныйинвентарЬ с трещинамИ И механическими повреждениями. При проведении организационноадминистРативных мероприJIтий, нагrравленных на устранение или уменьшение вредного воздействия начеловека факторов среды обитания предполагается контроль за отсутствием при окЕвании услуги, посуды с: !рqщин:rNIи, скол€Iми? отбитыми крil,Iми, леформировЕlнную, с поврежденной эмаJIью, arоrо""r*  приборовиз ашюмини1 При работе технологического оборудования должна исключаться возможность контактасырых и готовых к употреблению продуктов.

4,Iз, Мытье кухонной посуды должно быqь предусмотрено отдельно от столовой посуды.4,I4, Для обработки посуды, проведениrI  уборкй и салтитарной обработки предметовпроизводственного окружения использовать ршрешенные к применению в установленном порядкемоющие, чистящие и дезинфицирующие средства, согласно инструкциям по их применению.4,I5, В моечных помещениях вывешивать инструкцию о правилах мытья посуды и инвентаря С
указанием концентрации и объемов применяемых моющих средств, согласно инструкции по применениюэтих средств, и температурных режимах.воды в моечных ваннzж. Организаrдионно ­ административныемероприJIтия, напрЕIвленные на устранение или уменьшение вредного воздействия на человека факторо'всредЫ обитания, предполагают провеДение проверок пО н€лJIичию инструкции о правилiж мытья посуды иинвентаря в моечных помещениях.

" 4,16, Моечные ванны дJIя мытья сiоловой посуды должны иметь маркировку объемнойвместимости и обеспечиваться пробками из полимерных и резиновых материаJIов.4,| ,7, Щля дозированиямоющих 
" 

обеззараЬвающих средств использовать мерные емкости.
4, 1в, При мытье кlо< онной посуды в двухсекционньж ванн€ж соблюдать следующий порядок:
­ механическое удаление остатков пищи;
­ мытье ЩеткапiIи в воде при температуре не ниже 45 ос и с добазлением моющих средств;

. _ ополаскивание горячей проточной водой с темперацрой не ниже 65 Ос;
_ просушивание в опрокинутом виде на решетчатых полкiж и стеллil} ках.4,| 9, Пр" мытье столовой посуды ручным способом в трехсекционньrх ваннах долженсоблюдаться следующий порядок:
­ механическое удаJIение остатков пищи;
­ мытье в воде с добавлением моющих средств в первой секции ванны при температуре не ниже 45"С;
­ мытье во второй секциИ в€} нны в воде с температурой не ниже 45 "С и добавлением моющЕхсредств в количестве в 2 раза меньше, чем в первой сепц"" ванны;
­ опOласкивание посуды в третьей секции вitнны горячей проточной водой с температурой не ниже 65оС 

с использованием металлической сетки с ручйами 
" 

a"бr.оaо шланга с душевой насадкой,
­ просушивание посуды на решетк€ж, полкtж, стеллажах (на ребре).4,2а, МеХаНИЧеСКаЯ МОйКа ПОСуды на специ.лизированных моечных маI rIинах должнапроизводиться в соответствии с прил€гающимися инструкциями по их эксплуатации.4,2l" Чашки, стаканы, бокалы промывать в первой ванне горячей * ьдои при температуре не ниже45 оС с применением моющих средств; во второй 

"u"r.*  
0поласкив€tют горячей проточной водой не ниже65 ,С 

r" Н"о"":rО:аниеМ 
метаJIлической сетки . pyunur* " гибкого шланга с душеrой насадкой.+ ,LL, tle исполЬзоватЬ для обрабОтки сыроЙ продукциИ (неочищенных овощей, мясц рыбы) иполуфабрикатов моечные ванны, предназначенные для мытья кухонной либо столовой посуды, оборотнойтары, раковины для мытья рук, Щля предотвращения возникновениrI  и распрOстранениrI  инфекционныхзаболеваний и массовых неинфекционньrх заболеваний (отравлений), Исполнитель осуществJuIетСаНИТаРНО­ГИГИеНИЧеСКИе МеРОПРИЯТИЯ, ВКJIЮЧаЮЩИе ОбРабОф пЪ..., оrrl* р* ."ия столовых приборов сприменением моющих средств; определение наJIичия патогенных микроорганизмов при ок€} з€lнии услуг.столовые приборы,подвергать мытью в горячей воде при температ} ре не ниже 45 .с с применениаммоющих средств с последующим ополаскиванием в проточной 

"одa­" 
прокtlливанием в духовьж (либосухожаровьж) шкафах не менее чем в течение l0 минут. Кассеты Ы * рu".ния столовых приборовподвергать обработке с применением моющих iредств, последующим ополаскиванием и прокiulиванием вдуховом шкафу.

a



4,23, ltисryю цD(онную посуду и инвентарь хрilнить на стеллажах на высоте не менее 0,5 м. oT rronl,столовую посуду _ в шкафах IдIи­на решетках; столовые приборы ­ в специальньrх ящиках­кассетах
рr{ ками вверх, хранение их на подносах россыпью не допускаarсr. 

­

4,24, Ежедневно ук€вывать в меню калорийность кiDкдого блюда, а также входящие в его cocT€lBингредиенты, На каждое блюдо должна быiь заведена технологическiш карта. ГIитание должносоответствовать принципitм "щадящего питания", предусматривающее использование определенньгхспособов приготовления блюд, т,ких как варка приготовление на пару, тушение, запекание, и искJIючатьпродукты с рilздражающими свойствами.
4,25, При кулинарной обработке пищевых продуктов необходимо соблюдать санитарно­эпидемиологические требования к технологическим пРОЦессам приготовления блюд.4,26, Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовьжнеинфекционных заболеваний (отравлений) организационно­административные мероприятия должныискJIючать:
_ использование остатков пищи от предыдущего прием а и пищи, приготовленной накалцrне; пищевыхпродуктов с истекшими сроками годности и явными признaжами недоброкачественносiи;  овощей и

фруктов с напичием плесени и признаками гнили. 

YI lr rlvДvv'v^ 419ulб9laГruul'l4' 

v­ изготовление в столовой творога и других кисломолочных продуктов, а т€жже блинчиков с мясомлибо с творогом, макароны по­флоiски 1сrясн"rм фаршем), nnunupo"i, с рубленым яйцом, яичницы­гл€вуньи, холодныХ нЕtпиткоВ и морсоВ из 'плодоВо­ягодного сьрья (бЙ­ терми.r""п,ой обработки),
форшмаков из сельди, студней, .­"u"i." блюд (мясньж и рыбньж);  окрошек и холодных супов.­ использовtIние следующих пищевых продуктов: пищеваlI  продукция без ,аркировки и (илпr) систекшими сроками годности и (или) призн€жами недоброкачaaЪ* a"пrо"r";  пищевая продукция, несоответствующая требованиям технических реглalментов Таможенного союза. Мясо сельскохозяйственныхживотньж и птицы, рыба, не прошедшие ветеринарно ­ санитарную экспертизу. Субпродукты, кромеговяжьиХ печени, языкаэ сердца­ Непотрошеная птица. Мяъо дикргх животны*  Яйцu и MrlcoводоплtlвtlЮщих птиц. Яйца с загрязненной и (rтlи) повреждённоЙ Скор_щrпоЙ, а также яйца из хозяйств,неблагополучньrх с€lJIьмонеллезам. Консервы 

" "upy­"""e' герметичности банок, бомбажные, ((хлогý/ши)),банки с ржавчиной, деформировilнные. kpy.ru, .rnu, сухофрукты, зtгрязненные с различными примесямиtаllи зар€Dкенные амбарными вредитеJшми. Пищевая продукция домаI I Iнего ("е промышленного)изготовлеНия, КремоВые ко} циТерские изделиЯ (пирожные и торты). Зельцы, изделия из мясной обрези,диафрагмы; рулеты из мякоти голов, кровяные и ливерные колбасrr, заливные блюда (мясные и рыбные),студни, фаршмак из сельди, Макароны по­флотски (с фар­еr), макароны с рубленным яйцом. Творог 4знепастеризованчого молока, фляжный твOрог, фляжную "* "rф без ,Ърrиоейой обработки. Простокваша(сitNIоквас)), Грибы и продукты (кулинарные издели"), иЗ ,rr*  приготовленные. Квас. Сокиконцентрированные диффузионные, Молоко и молочнtш продукция из хозяйств, неблагополучньж позаболеваемости продуктивных сельскохозяйственньгх животных, а также не прошедшие первичнуюобработкУ и пастерИзацию. Сыроколчёные мясные гастрономические изделия и колбасы., Блюда,изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), 
"a 

.rро­"дших тегUIовую обработку, Маслорастительное паJIьмовое, рапсовое, кокосовое, хJIопковое. Жареные во фритюре пищевzUI  продукция ипродукциЯ обществеНного питаНия. Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный). Острые соусы,кетчупы, майонез, Овощи, фрукты консервированные, содержаIцие уксус, Кофе наryральный;тонизирующие напитки (в том числе энергетические). Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры,маргарин (кроме выпечки), Ядро афикосовой n oarorr,", арахис. Газированные напитки, газированна5I  водапитьев€и, Молочная продукция и мо,роженное на оскове растительных жиров. Жевательн€u{  резинка.Кумыс, кисломолочнаJ{  продУкция с содержанием этанола (более 0,5Уо).Карамель, в том числе леденцов€rя.Холодные напиткИ и морсЫ (без термИческоЙ oOpuOo* "l 
". ­rодЬrо :  ".оо"ого 

сьIрья. Окрошки ихолодные супы, Яйчliица ­ глазунья. Патrттеты, блинчики с мясом и творогом. Блюда из (илпл на основе)сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого приготовления. Картофельные и кукурузные чипсьJ,снеки, ИзделиЯ из рублеНного мяса и рыбы, 
^ "* urr, 

блины " оrruо"",'приготовленные в условияхпалаточного лагеря.
пищевые отходы Не доtý/скается выносить через раздаточные либо производственные помещенIбIпищеблока.

4,28, Исполнитель обязаrr не доtý/скать использование моч€лJIок, а также губчатого материаJIакачественНая обрабоТка котороГо не возмОжна. Щетки для мытья посуды после использования очищulют,замачивают в горячей воде при температуре не ниже 45"С с добавлениar rоощ"*  средств, лезинфицируют(либо кипятят в течение 15 мин,)" ,,por"r"uroT проточной водой, просушивают и хранят в специitльной таре.щетки с наличием плесени и видимых загрязнений не используют Щля мытья посуды не должно

жJýн,я 
использование мочЕlJIок, а также губчатого материаJIа, качественная обработка которого не

4,29' Щезинфекцию посуды и инвентаря Исполнитель проtsодит по эпидемиологическимпоказаниям в соответствии с инструкцией по примй"r"a дезинфицирующих средств за свой счет.



a

4з0' В процессе приемкИ сырьЯ и продуктов Исполнителем осуществляются санитарно­гигиенические мероприятия, которые _ должнЫ предусматРиватЬ входноЙ контроль условийтрilнспортировки поступающргх пищеR_ых продуктов и продовольственного сьIрья ответственным лицом, атакже н€uIичиЯ документов, подтверждающих их качество и безопасность с указанием в товарно­транспортной накладной сведений о номере сертификата соответствия, сроке его действия, органе,вьцавшеМ сертификат, либО регистрационныЙ ,rоr"р декiIарации о соответствии, срок ее действия,наименование изгоТовителЯ либо проИзводитеJUI  поставщика), цринявшеГо декJIарацию, и орган, 
9езарегистрировавший, При осуществлении входного контроля, применяются меры, не допускающие кприемке пищевой продукции указанной в приложении Ns о к сангьН z зti.ц.зsg0­20 ''СанитарЕо­эпидемиологические требования к оргilнизации общественного питания населения''5, Требования к гарантийно,у оро* у услуг п объему предоставления гарантий качества5,1, Исполнитель в период всего срокадействия договорагарантирует, что качество приготовленнойпищи соответствует действующим требованиям и нормtlпл, уст€lновленным нормативно­техническойдокументацией, в том числе Санитарно­эпидемиологическим правилiл,м и нормативам СанПин 2.з.2.| з24­03 < < ГигиениЧеские требованиЯ К срокам годности и условиям хрzlнения пищевьtх продуктов)),утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от22'05'200З Ns 98 < < О ВВеДеНИИ В ДейСТВ". 

"u""* рно­эпидем"о;о;; ; i .rour"r, и нормативов санпин2,з,2,| з24­0З), ГоСТ р 5Iо,74­2О03, Национ­""ой 
".т{ lчт РР < < Пролукты пищевые. Информация дляПОТРебИТеЛЯ, ОбЩИе ТРебОВаНИЯ> > , ГОСТ Р sЦВОg­ZОtt. НациЬнаi""ьrй стандарт рФ. куслугиобществеНного пит€lНия, НоменКлатура показателея nu.r"a"ru продукции общественного питан ия> > , атакжеГОСТ З1986­2012, МеЖГОСУДаРСТВеННЫй стандарт. < Уiлу"" общественного питания. методорганолептической оценки качества продукции общестЪен"о.о .rйru.r r"r. ­5,2, Исполнитель обязан предоставJUIтЬ по запросУ Заказчикц а также уполномоченнымгосударственным органам всю необходимую информацию и документы о качестве закупаемых дJfяорганизации питания продуктов питания) об услов"ях хранения продуктов питания и об условиJIхприготовления горячего пит€IнvIя, а в случае необходимости предъявлять для осмотра транспорт ипомещения для хранения продуктов питztния и помещения дляприготовления горячего питания._ 5,3, Поставка каждой партии пищевьж продуктов должна сопровождаться документами,подтвер).dд€lющими качество и безопасность поставляемых товаров. На все продовольственные товары,закупаемые для организации питuжия, следует предстitвляr" дейсruующие декJIарации о соответствии,товарно­транспортные накJIадные с отметкой о конЪчном сроке годности, ветеринарные сопроводительныедокументы, зарегистрированные в ФгиС < Меркурий>  для 

"pooynu"" животного происхояцения,санитарно­эпидемиоЛогические закJIючения. ОrгрузкУ 
"рооо"оrri.БЪ"i"r*  ,o"upo" Заказчику следуетсопровождать наrQ,Iадной с ук€ванием реквизитов декJIарации о соответствии, сроков годности,6. Требования к персоналу Исполнителя.

6,1, К оказанию услуг по организации питания Исполнитель допускает квалифициров€lнных
работников, прошедших специ€lJIьную подготовку, аттестацию и медицинское освидетельствование всоответствии с обязательными требованиями нормативных документов, регулирующих область услуг поорганизации питutния, предусмотренных предметом Техническо.Ь auour,"".6,2' УкомплекТование ,"о"о* оЙ работникаrrли и их замена производится с уведомлениелчIЗаказчика.

В штате работников столовой.­­1!lб"оо",rо предУсмотреть административного, операционных иВСПОМОГаТеЛЬНЫХ РабОТНИКОВ ДЛЯ ОРГаНИЗаЦииуёлуг питания на высоком .rро6."."о"; ;"; ; ;й""".6,3, Исполнитель должен осуществлять контроль над соблюдением программ и инструкций поохране тРУда работников, а также пожарной и электробЁaо.r"""оar" на обслуживаемом объекте.6,4' Исподнитель обязан на с,,едующ"й день с даты заключения договора предоставитьЗаказчикУ сведеншI  о физичеСких лицаХ, непосреДственнО зzlнятьЖ в окzlз; lниИ услуГ по организациипит€lни,I  в учреждении, с приложениеМ копий медицинских книжек, а также сведения об ответственныхисполнитеJUIх дJUI  осуществления санитарно­противоэпидемических (профил€жтических) мероприятий.6,5, По требованию Заказчика в любое время в течение срока оказания услуг предъявJuIтьзаказчику медицинские книжки физичесkих, лиц, ,.оrор"ra заняты в оказ€lнии услуг по организациипитанvм, rIица, привлекаемые Исполнителем для оказания услуг должны соответствовать требованиям кперсонапУ предпри,IТий общесТвенногО питания, установленным ГоСТ з0524­2оlЗ. Межгосударственныйстшцарт, < Услуги общественного пит€tния. Требования к персон€rлу,,. гост з2692­2о14.Межгосударственный стандарт, < < Услуги обществен.rо.о.rrru* rия. Общие требования к методам и формамОб с­г5,жив ан ия на пр едприямях общ еств енного питания)).6'6, ПРИ ПОЯВЛеНИИ ПРИЗнаков простудного заболевания либо желудочно_п"­aп"оiорасстройствa, а также нагноений, порезов, ожогов работник обязан сообщить об этом администр ации иобратиться за медицинской помоrц"й, u так] ке обо всех СJý/ч€шх заболевания кишечными инфекциями всвоей семье, Л"ца с кишечными инфекциями, a* rои"",пповыми заболеваниями кожи, восп€lJIительнымизаболеваниями верхних дыхательньж гry,тей, ожогilпdи либо порезами временно отстраняются от работы, К



r

работе моryт быть дог5пцены только после выздоровления, медицинского обследования и заключения
врача, fuца, непосредственно занятые в оказании услуг должны иметь личную медицинскую книжку
установленного образЦ0, в которую вносятся результаты медицинских обследований 

" пuборurор"Й
исследований, сведения о перенесенньж инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении
профессиональной гигиенической подготовки и аттестации. Не должно допускаться присутствие
обучающихся в производственньж помещениях столовой.

6,7, Исполнитель контролирует состояние условий труда на рабочих местах, а также­контроль за
пр€tвильностью применениrI  работника.тrли средств индивидуапьной и коллективнбfi заrциты в процессе
осуществЛеншI  оргаНизационнО ­ административных мероприJIтий. Для этого предполiгается выполнение
следующих мероприятий: в столовой должны быть созданы условия для соблюдения персонtшом прitвил
личной гигиены; для мытья рук должно быть обеспечено размещение мыла и индивидуаrrьньгх либо
одноразовьIх полотенец. Мыть руки в производственных BzlHHtж не допускается, персонал должен быть
обеспечен специ€lJIьной санитарной одеждой (халат или куртка, брюки, головной убор, легкая нескользксUI
рабочая обувь) в количестве не менеетрех комплектов на одного работникa, в цеJuIх регулярной ее замены.
СпециальН€ш одежда должна хранитьсЯ в отдельНом шкафУ. В гардеРобныХ ,r"rr"r" вещи и обувь
пepcoнaJla должны храниться р€rздельно от санитарной одежды (в разньгх шкафах)' лица, соrтровождающйе
продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следовtлния и выполнrIющие их погрузку и выгрузку,
должны использовать специirльную одежду (* адаr, рукавйцы); работники столовой обязаrrы; приходить на
РабОТУ В ЧИСТОЙ ОДеЖДе И ОбУви; ocTtBJu{ Tb верхнюю одежду, головной уоор, ""u""; ; ; ; ;  

в бытовой
комнате;тщательно мыть руки с мьLпом перед началом работы" после посещениJI  туапета, а также перед
каждой сменой вида деятельности, коротко стричь ногти; при изготовлении Ьrrод, кулинарньrх и
кондитерскихизделий, снимать ювелирные украшения, часы и другие бьющиеся предметы, коротко стричь
ногти и не покрывать их лаком, не застегивать спецодежду булавками; работать в специ€lльной чистой
санитарной одежде, менять ее по мере загрязнения,волосы убирать arод norr.r*  иJIи косынку, не выходить
на улицу и не посещать туалет в специаJIьной санитарной одежде; не принимать пищу и не курить на
рабочем месте; после обработки яиц, перед их разбивкой, работникам, .rроrод""­им обработку, следует
надетЬ чистуЮ с€lнитарнуЮ одежду, вымыть руки с мылом и продезинфицировать их раствором

_ разрешенного дезинфицирующего средства.
6,8, Исполнитель обязуется обеспечить опрятный внешний вид Работников и соблюдение правил

личной гигиены.
6,9, Исполнитель должен не допускать к оказанию услуг по оргulнизации питzlния Лиц,

находящиХся в состоЯнии €1лкогОльногО и наркотиЧескогО опьянениЯ. J
7­ Требования к содержанию помещений столовой Исполнителем

7,| , Исполнитель осуществJUIет текуrI Iий ремонт, содержание помещений и коммуникаций за
свой счёт по согласованию с Заказчиком­

7,2, Не производить перепланировок или переоборудования помещений, расположенных и
проведенных в неМ сетей и коммуникаций, без предварительного письменного согласовiIния с Заказчиком.7,3, При обнаружении признаков аварийною состояния сантехнического, электротехнического ипрочего оборудования или иного имущества незамедлительно уведомлять Заказчика и принять все
необходимые меры по своевременному устранению недостатков.

7,4, Исполнитель содерЖит скJIадские помеЩения в соответствии с норм€лпли и правилtl^ { и
противопожарного режима в Российской Федерации принJIтых постiIновлением ль з90 от 10.11.2015г.
Правительства Российской Федерации.

,l ,5, обеспечивать контроль,за сохр:rнностью и правильностью ЭкспJý/атации технологического
оборудоваrrия и помещений пищеблока.

7,6, обеспечивать своевременное проведение наладок, поверок и клеймения весоизмерительного
оОорудования пищеблока.

7,7, Исполнитель содержит помещения столовьгх Зданий в технически испрЕtвном состоянии,
соответстВующеМ санитарным и противопожарным HopMilNI , устраняет выявленные нарушениJI  указанньгхнорм И их последСтвиrI  на условиlIХ определенных настоящим Техническим заданием.

7,8, Исполнитель обеспечивает peMoHi производственных и скJIадских Помещений столовых посогласов€lнию с Заказчиком с соблюдением установленных правил и требований санитарной, технической
и пожарной безопасности.

7,9, В ходе ок€LзаниЯ услуГ пО организациИ питаниЯ Исполнитель обязан осуществлять
дезинфекЦионные мероприятия, предусматРивающие: оргitнизациЮ проведенИя влажной уборкипищеблока с применением моIощих и д"a""6"ц"руощ"*  aр"д* , предусrаrривающей обязательное
мытье полов, Удапение пыли и паутины, протирание радиаторов, подоконников, мытье стен, осветительной
арматуры, очистка стекол от пьши и копоти; организацию дезинфекции всей столовой посуды и приборовна пищеблоке; генеральнаlI  уборка и дезинфекция всех помещениЙ при пищеблоке; соблюдение
санитарного gостояния скJIадсккх помещений, кJIадовых и овощехранилищ при пищеблоках rrуra, очистки
и текущей дезинфекциихранилищ овощей, уборку мест, преднfflначенных для хранения хлеба.



7,10, Щля уборки каждой груI Iпы помещений (сырьевьж цехов, горячего и холодного цехов,неохJIаждаемых скJIадскиХ помещений, холодильных камер, вспомогательных помещений, сatнитарньtхузлов) должеН быть выдеЛен отдельНьй промаркировilнный уборочный инвентарь. По окон чаLlииуборки вконце смены весь уборочный инвентарь должен промываться с использованием моющих илезинфицирующлt( средств, просушивать сяихраниться в чистом виде.7 lL Еженедельно с применением моющих средств производится мытье стен, осветительнойаРМаТУРЫ, очистка стекол от пыли, копоти и т.п. 

vT avrDrrDv wrgn' (JL

"I  ,| 2, ИнвентарЬ длЯ убортИ заJIов, цроизводственных, скJIадских и бытовых помещенийраздельный; хранить инвентарь необходимо рЧдЬr""о , a* р"rrьrх, специ€UIьно выделенных шкафах или

ffi: ff ;# } ,* :т # ;жжж:хff хъ"J­rалетiж 
должны им еть с о отв етствующую си гн mlb ную

7,| 3, обеспечить за свой счет работы по дератиз ыJии,дезинсекции и дезинфекции пищеблока иобеденного зilJIа, на основании самостоятельно з'I кJIюченных договоров с организац иями, имеющимилицензиЮ на проведение данных видов работ;7,14, обеспечить за свой счет вывоз и утилизацию твердых бытовых отходов, на основutниис,Iп4остоятельно закJIюченных догов оров с регионiшьным,i"ap 
".ор 

oii

"о.rrr"] . 
", 

Категорически запрещается использовать любые Помещения столовой под жилье иJIи

7,L6' СамостояТельнО обеспечиватЬ сохранность имущества пищеблоков, закрывать иопечатывать используемые помещения, апри необходимости и холодильное оборудование.7,17, обеспечивать подготовку столовой и гпащеблока *  й"; ;  контролирующих органов на
;ýЖLЖ;;НПffiТ: ff" К ОРГ:lНИЗаЦИИ ПИТаНия обучалощи* "", 

"'"оnn 
.r""rr" по оконч€ш{ ии срока

7 18, Исполнитель ос)дцествJUIет контроль чистоты обеденного зала: уборка обеденн"r*  a.orrJ"должна производиться регулярно, Исполнитель следит за чистотой обеденньж столов и стульев в течениевсего времени работы столовой" пол и линия раз!ачи дOлжны быть всегда в надлежащем состоянии.7,19, Уборка столовой, кухонньгх и производственных Помещений столовой, а так же уборкасантехнических зон и туалетов, относящихся к столовой, возложена 
"u'йaarоrrоrителя 

и обеспечивается втечение всего времени работы столовой.

8. Требования к документации пищеблока.
на пищеблоке должна вестись в обязательном порядке следующаJI  документация.
1 1 Журнал бракеража готовой.rрооуr.ч"" . 

' ­
8,2, ЖурнаЛ бракеража пищевыХ продуктов и продовольственного сьIрья.
1 
3 Журнал здоровья сотруд{ иков пищеблока.8.4. Журналпроизводственногоконтроля,

9 |  Журнал проведения вит€lплинизации третьих блюд.8,6, Медицинские книжки работнип,о" .r"* "бrrока с отметкой о прохождении медосмотра,нitличие прививок протиВ вирусного гепатита А, дизентер"" Зо* ra' брюшного тифа' Jв,7, Журнал регистрации вводного инструктажа на рабочем'месте, инструкции по oxp€l'e трудапо всем видаI \d работ.8,8, ЖурнаЛ учета."* .r.ра"уРногорежиМахолодрUIЬногооборудовrlния.

9. Место и обьем оказания услугп по органпзацпи питания

t0

з
мАоу

неотъемлемой
10 дневное меню.

го задания

наименование

учреждения Период
Число дцеи питания

численность

l:
62

rIодразде­цеш.Iе

< ,{ етсlсий сал> >

МАоУ HOITl с.

i,IBaHoB ка ­(rTa lrra­l
д4АОУ СоТлла

5

с15 .()ti 2022 г, по
З 1.Ott.2022 г

с 01.09.2022 г. по
З1.12.2022 r. 86 62

мАоу
Iuл} 5

ОБЛ4

мп.
ойтова н.В./ лолков С н./
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г, Балаково

Приложение ЛЪЗ

К ДОГОВОРУ ЛЪ J ОТ ; r. PQ" ztlzz,

щоговор безвозмездного пользования нежилым помещением

,, ,/ l ,, р9 2о22 г

муниципальное автономное общеобразовательное r{ реждение < < средняя общеобразовательн:ж
школа } "lb 5 имени Героя Советского Союза В.К. Ерошкина>  г. Балаково Саратовской области, в лице
директора Старовойтовой Натальи Владимировны,, действующего на основании Устава, именуемое в
дальнейшеМ < < СсулолаТель> ), с одной стороны, и Общество с ограниченной ответственностью
< < Большая Перемена> ? в лице директора Волкова Сергея Николаевича, действующего на основании
устава, именуемый в дальнейшем < ссудополлу.rur* оu, с другой с­тороны, на основании договора наоказание услуг по организации питания Ns 1 о, ,r__o7z_e2­­_2022 r., закJIючили настоящий
договор о нижеследующем:

1. Общие положения
1,1, Ссудодатель обязуется предоставить Ссудополучатепю в безвозмездное пользование,

объект нежилого фонда ­ помещение (помеrц"""", .rро"ие составляющие помещения), именуемый
далее < < объекп> , расположенный по адресУ: al3S20, Саратовская обл. Балаковский'район, с.ивановка, ул Сельхозтехникум д.тlз, закрепленный au Ссудодате.пем на праве оперативного
управлени,I , для использования в целях организации питания учащихся образоватеllьной
организации.

общая площадь Объекта, предоставляемого в пользование? составляет: 82,4 кв. м (приложение
ль 3)

объекг предоставляется в пользование со всеми его принадлежностями в составе согласно акту
, приема­передачи 

_(Приложение } lb2) и относящимися *  обra* rу документами, необходимыми дляиспользо вания объекта.
\ ,2, Сведения об Объекте, изложенные в .Щоговоре и приложениях к нему, явJU{ ются

достаточными для надлежащего использования объекта в соответствии с цеJUIми, укванными в п. 1,1
,Щоговора.

1.3. Срок действия настоящего ,щоговора безвозмездного пользования устанавливается под
условием, в соответствии с 1­1.2 ст.157 Гражланского кодекса, с момента подписания настоящего
договора по < < 31>  декабря 2022 г." но
организациипитанияNs 3 а,< rof/  r,

р _.пределах срока действия договора на оказание услуг поР9 2о22 г
1.4. Настоящий Щоговор считается заключенным с момента передачи имущества, в течение

пяти дней с момента подписания настоящего ,Щоговора.
1.5. Окончание срока действия настоящего Щоговора не освобождает Стороны

ответственности за его нарушение
от

1,б При прекращении Щоговора безвозмездного пOльзования СсудополrIатель передает объектнежилого фонда Ссудодателю по акту приема­передачи не позднее 5 (пяти) д"at с момента
прекращения действия настоящего Щоговора, в том.ойспе все произведенные в помещении отделимые
и неотделимые улучшения без возмещения их стоимости.

2. I rpaBa и обязанности Стороп J
2.1. Права Ссудодателя:
2,| ,| , Ссудодатель имеет право на вход в помещениr{  с целью их периодического осмотра напредмет соблюдения условий их использования в соответствии с настоящим Щоговором и

действующим законодательством.
осмотр может производиться в течение установленного рабочего дня в любое время.
2,L2, Ссудодатель имеет право потребовать расторжения настоящего Щоговора и возмещения

убытков в случае, если СсудопоJý/чатель пользуется обiектом нежилого фо* rда не в соответствии с
условиями настоящего Щоговора и (или) назначением имущества.

2.2, Ссу додатель обязан:
2,2,1, Предоставить объеrсг оснащенным для оказаниrI  услуг по организации питания, имеющимнабор технологического оборудования, технически оснащенным производственными и складскимипомещени,Iми, Перечень технологического оборудования является неотъемлемой частью настоящего

договора (Приложение J\b tr к настоящему договьру).
2,2,2, Передать объект нежилого фо"да СсЙдаrелю,по акту приема­передачи (Приложение J$ 2
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к настоящему договору).
2,2,з, Осуществлять за свой счеТ капитальный ремонт производственных помещений.2,2,4, Осуществлять контроль за исполнением настоящего ,Щоговора.2,2,5, ПрименяТь санкциИ, предусмотренньiе настоящим ,Щоговором и действующимзаконодательством, к Ссудополучателю за ненадлежащее исполнение настоящего Щоговора.

t..о"ilйu;, # :: :* 'rНТr fi] '""ОЛУЧаТеЛЯ 
о правах третьих лиц на объект n 

"* "no.o фонfiа
2,2"7, В течение трех рабо,Iих дней согласовать представленный Ссудополучателем графикО* "Т: '";ОJJХЪ:;; : :нп* lих 

услуги по организации питани" обучающ"_;;ъ;; ; ; ;атеJuI

2,3,1, Ссудопоrrу,Iатель пользуется предоставленным ему имуществом исключительно попрямомУ назначению, указанному в п, 1,1 настоящего До.о"ора, и в пределах, определяемыхнастоящим,щоговором и нормами гражданского законодательства.
2.4. Ссу дополучатель обязанi
2,4,1, Использовать объект нежилого фо"да в соответствии с нiLзначением имущества и сусловиями настояtцего Щоговора.
2,4,2, Поддерживать объект в надлежащем состо янии) производить за свой счет текущий ремонтоборудовани,I , принимать необхоо"й"," меры для обеспе.rе* r", функционирования инженерньtх системобъекта: центрального отоплеЕия, горячего и холодного водоснабжения, оа"аrr"зац"",электроснабжения, В случае выхода из строя технологического.оборудования обязан в разумный срокосуществить за свой счет его замену в целях недогrущения сбоя 

" 
оп* u.r"и услуг по организацципитания.

2,4,з, обеспечить надежную, безоласную и рациональную эксплуатацию электроустановок исодержание их в исправном состоянии, обеспечи.u aодaр* ание электроустановок в работоспособномсостоянии и их эксплуатацию в соответствии с требоЪаur"rr. п| Ь ..* чr"ч..* Ьй .* ".rnyuruu""электроустановок потребителей, правил безопасноar" 
" Других нормативно­технических документов

3r1'^ 'ff;J# r­:} :XiT.'Jffi'", ;* :1".T# ."no.­ "po".o.u,"" технического обслуживания, планово_

2,4,4, обеспечивать своевременное выполнение требований пожарной безопасности.2,4,5' В течение трех рабЪЧих днеЙ предостаВить на согласоваНие СсудоДателю график работысотрудниКов, осущеСтвляющиХ услугИ по органиЗации питания обучающихся Ссудодателя.2,4,6, Не производитЬ никаких капитальных (заrраЙвающих несущие конструкции)перепланировок и переоборУдованиЯ помещения, связанных с деятелЬностью пользоватеJUI , безписьменного разрешения собственника имущества.
2,4,7 Поддерживать объект и оборуоо"r* r"", полученные в безвозмездное пользование понастоящему Щоговору, в надлежащем состоянии.
2,4,8 В С"Гry,чае аварий немедленно принимать все необходиМые меры к их устранению. J2,4,9, обеспечить доступ в занимаемое помещение для технического обслуживания инженерных

; 'Jf,u" 
КОММУНИКаЦИЙ ЗаНИМаеМОПО ПОМеЩеНЦЯ, связанного с общей эксплуатацией объекта нежилого

при наличии В помещении инженерньrх коммуникаций в случае возникновения аварийныхситУаций обеспечиваТЬ неЗаМ'о""'",'u"u;^ ; ; ; r; ; "J .rоr.* ение работников ссудодаrеля и (или)ремо F{ тно­э ксплуатирующ ей организ ац ии и ав арийно­технических служб.2,4,| 0, Соблюдат" uca ,рaбо ваниязаконодательства в отношении:а) правового статуса об"епrа нежилого фонда как исторического памятника (если он таковымявляется);  .

б) градостроительной деятельности,
в) охраны окружающей среды;
г) санlrгарных норм;
д) владения землей,
е) стандартов строительства.
2,4.| \ . Не нl

фоrдu. 
_­­ ^ ^ арушать права других собственников и (или) пользователей объектом нежилоlо

2,4,12, В течение месяца с момента поступления письменного уведомления об изменениипорядка предоставления объекта нежилого, фоrдu " оa."о.r;a* ";  пользование обратиться запереоформлением настоящего Щоговора при УСJ­IОВИИ, что новый .Щоговор не ухудшает положениеСсудолgJý.чателя.

2,4,13, Не позднее чем за 14 дней письменно сообщить Сс,освобожДении объекта нежилого фонда как в связи. ono"ou'r; ; ; ­r';Ёi: tr*  f"* oi: :Ж";Н}
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досрOчном освобождении.
Возврат объекга нежилого фонда в исправном состоянии Ссулодателю осуществляется по акту

приема­передачи в порядке) установленном разделом З настоящего Щоговора.
2.4.| 4. Выполнять иные требования, предусмотренные законодательством Российской

Федерации.

2.5.Ссулополучатель не вправе:
­ совершать действия, препятствующие инвентаризации объекта нежилог0 фонда, переданного по

настоящему Щоговору; 

,J

­ производL{ ть продажу, сдачу в аренду, безвозмездную передачу другому лицу,
­ вносить в качестве вкJIада в уставный (с5ладочный) капитал хозяйственных обществ;
­ отдавать в залог имущества;
­ производить другие действия, которые моryт повлечь за собой отчуждение муниципальной

собственности.
В случаях несанкционированной сдачи помещений в аренду, передачи прав и обязанностей по

договору другому лицу, предоставления объекта нежилого фонда в безвозмездное пользование,
передачй прав по договору в залог и внесения их в качестве вклада в уставный капитал обществ,
нецелевого использования с нарушением установленных ограничений иtlи не согласованного в

установленном порядке изменения профиля использования помещепия без согласия собственника или
без соответствующего рttзрешения уполномоченньrх оргdнов Ссулодатель вправе расторгнуть ,Щоговор
в соответствии с деЙствующим законодательством, без обращения в суд, и требовать привести объект
в течение 3 рабочих дней в состояние, в котором он был передан на момент заключения настоящего

договора.
3. Порядок передачи объекта нежилого фонда

3.1. Передача объекта нежилого фонда производится по акту приема­передачи, который
подписываегся Ссудодателем и Ссулополучателем.

В случае уклонения СсулополучатеJuI  от­подписания акта приема­передачи в течение 1 (олного)
.месяца с момента подписания настоящего Щоговора Щоговор считается незаключенным.

3.2. Акг приема­передачи объекта нежилого фонда является неотъемлемой частью настоящего

Щоговора.
3.3. При прекращении Щоговора безвозмездного пользования Ссулополучатель передает объект

нежилого фонда Ссудодателю по акту приема­передачи не позднее 5 (пяти) дней с момента
прекращения действия настоящего Щоговора, в том числе все произведенные в помещении отделимые
и неотделимые улучшения без возмещения их стоимости.

В случае проведения Ссулополучателем работ по неотделимым улучшениям с согласия
Ссулолателя вопросы и условия их проведения и возмещения затрат Ссулопоrгуrателя являются
предметом иного договора.

При возврате объекта в состоянии худшем, чем он был передан Ссулополучателю.по акту
приема­передачи (с учетом нормального износа), в акте приема­передачи отражаются ущерб,
нанесенный объекту нежилого 

фонда, 
сумма 

ущерба 
и сроки ее уплаты, 

J

3 4. При возвращении объекта Ссудодателю после прекращения действия настоящего Щоговора
передача объекта нежилого фонда осуществJIяется за счет Ссулополучателя.

4. 0тветственность Сторон
4.1. Сторо.на, не исполнившая или ненадлежащим оЬр* опл исполнившая обязательства по

настоящему Щоговору, обязана возместить другой Стороне причиненные таким неисполнением

убытки,,если иное не установлено действующим законодательством Российской Федерации и
настоящим Щоговором.

4.2. СсулопоJý/чатель возмещает убьlтки" если они возникли вследствие его виновньгх действий
или бездействия.

4.3. Ссулодатель не отвечает за недостатки объекта iежилого фонда, которые бьши им оговорены
при ЗакJIючении Щоговора, либо были известны заранее Ссулополучателю, либо должны были быть
обнаружены СсудопоJI } .чателем во время осмотра объекта нежилого фонда при заключении Щоговора
или при передаче объекта нежилог0 фонда.

4.4. Ссудополучатель несет ответственность за надежную, безопасную и рационzLльную
эксплуатацию электроустановок и содержание их в исправном состоянии.

4.5. Ссулополучатель несет ответственность за своевременное выполнение требований пожарной
безопасности.

4.6. Ссулополучатель несет ответственность за метрологическоо обеспечение организации
питания, в том числе за своевременную поверку средств измереЕия.
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4.7, Ссулодатель отвечает за вред, причиненный третьему лицу в результате использования
Объекта нежилого фонда, если не докажет1 что вред причинен вследствI { е умысла или грубой

НеОСТОРОЖности Ссулопоrry.чателя или лица, у которого объект нежилого фонда оказаJIся с согласия
Ссудодателя.

4.8. В случае расторжения настоящего Щоговора по требованию Ссулолателя в связи с
нанесением по вине СсудопоJýлIателя объекту повреждения СсулопоJryчатель возмещает убытки,
включаlI  затраты на работы по сохранению Объекга, его восстановление.

4.9. в СJý/чаях, не предусмотренных настоящим Щоговором, имущественн:UI  ответственность
определяется в соOтветствии с действующим законодательством РФ.

5. Изменение и прекращение,Щоговора.
5.1. Щействие,Щоговора прекращается по истечении срока, укiLзанного в п. 1.3 настоящего

Щоговора, который установлен в соответствии с п. 2 ст. 157 ГК РФ.
5.2. Щоговор может бьIть изменен или его действи'е прекращено по письменному соглашению

СтОрон, а также в иньD( случаях, предусмотренных действующим Саконодательством Российской
Федерации или настоящим Щоговором.

5.З. Щоговор безвозмездного пользования прекращает свое действие в следующих случаях:
­ ликвидация Ссулопощrчателi в установJIенном порядке;
­ ВВеДение в отношеFIии СсудополучатеJUI  процедуры банкротства или признание

Ссулополу.rателя несостоятельным (банкротом) ;

­ принятие решениr{  о реконструкции или сносе объекга ножилого фонда,
­ ДОСРОЧНОе РаСТОРжение договора безвозмездного пользования по­соглашению Сторон или в

судебном порядке.

_ _ ­ ОКОНчание срока оказания услуг по договору на оказание услуг по организации питанIля J\Гs 
j  о,

,r{ f ,, Р9 zozz,
5.4. НеиСполнение Ссулополучателем полiостью или частично условий настоящего Щоговора

является основанием для расторжения,щоговора в соответствии с действующим законодательством.' 5.5. ССУлОполучатель вправетребовать рЪ"rор* a"ия настоящего Щоговора:
­ ПРИ ОбнаРУжении недостатков, делающих нормальное использование объекта нежилOго фонда

невозможным или обременительным, о которьгх он не знал И не мог знать в момент заключения
,Щоговора; J

­если объект нежилого фонда в силу обстоятельств, за которые Ссулополучатель не отвечает,
окажется в состоянии, непригодном для использования;

­ если при заключении настоящего ,щоговора Ссулолатель не предупредил его о правах третьих
лиц на передаваемый объект нежилого фонда;

­ ПРИ НеИСПОлнении Ссудодателем обязанности передать объект нежилого фонда,
­ расторжение договора по организации питания.
5.6. Ссудодатель вправе потребовать расторжениrI  настоящего Щоговора в случaU{ х, когда

ССУлопо­гцrчатель:

­ использует объект нежилого фонда не в соответствии с,щоговором или его назначением;
­ не выпOлняgг обязанностей по поддержанию объекта нежилог0 фонда в исправном состоянии

или его содержанию;
­ существенно ухудшает состояние объекта нежилого фонда;
­ без согласия СсудодатеJuI  передал объект нежилого фонда третьему лицу;
­ в других'случаJIх, предусмотренньrх законодательством Российской Федерации" настоящим

,Щоговором.
РасторжеНие договоРа безвозмездного пользования осуществляется в порядке, предусмотре".rо'п4

договором по организации питанияNs 3 от i/  aq. 2О22 г.

6. 0собые усJIовия
6.1. Ссулополучатель несет риск случайной гибели или сл)rчайного повреждения полученного в

безвозмездное пользование объекта нежилого фонда, если объект нежило.Ь бо"да yn 
"ubo* e" "n"поврежден в связи с тем" что он использоваJI  его не в соответствии с договором безвозмездного

пользованияили не по назначению либо передал его третьему лицу без согласия Ссулолателя.
6.2. СсулОполучатель несет риск случайной гибели или случайного повреждения объекта

нежилого 
фонда, если с учетом фактических оботоятельств мог предотвратить его гибель или порчу?

пожертвовав своим имуществом, но предпочел сохранить свое имущество.



7. (Dopc­Marкop
7.I . Ни одна из Сторон настоящего Щоговора не несет ответственности перед другой Стороной за

невыполнение обязательств? обусловленное обстоятельствами, возникшими помимо воли и желания

Сторон и которые нельзя предвидеть или предотвратить (непреодолимаJI  сила), включая объявленную
или факгИческуЮ войну, гражданские волнен"r, a.r"деr"", блокаду, землетрясения, наводнения,
пожарЫ И другие стихийные бедствия, а также запретительные действия властей и акты
государственньж органов. ,щокумент, выданный соответствуrощим компетентным органом, .является
достаточным подтверждением наличуlя и продOлжительности действия непреодолимой силы.

7.2­ Сторона, котораJI  не исполняет своего обязательства вследствие действия непреодолимой
силы) должна немедленно известить другую Сторону о наступлении указанных обстоятельств и их
влиянии на исполнение обязательств по Щоговору.

8. Разрешение споров
8.1. Все споры и рiLзногласия, которые моryт возникц/ть между Сторонами по вопросам, не

нашедшим своего р€} зрешения в тексте ,щоговора, будут разрешаться путем переговоров на основе
действующего законодательства

8,2, В случае не урегулирОваниrI  в процессе переговоров спорньtх вопросов р:LзногласиrI
разрешаются в суде в порядке, установленном действующим законодательством Российско.й
Федерации.

9. Заключительные положения
9.1. Щоговор составлен в 2 экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по одному

экземпляру для каждой из Сторон
9,2, При изменении реквизитов, адресов Стороны обязаны уведомить друг друга в письменном

виде не пOзднее 5 (пяти) дней с момента изменения реквизитов, адресов.
ПриложеНие J\bl ­ переченЬ передаваемого технологического оборудования.
Приложение J\ гs2 ­ акт приема­передачи помещения по договору бЪЪвозмездного пользования
Приложение J\ЬЗ =  Схема расположения нежилых помещений
Приложение NЬ4 ­ договор о компенсации расходов по оплате коммунальных услуг и содержанию
переданного в безвозмездное пользование помещения

10. Реквизиты и подписи Сторон

Ссудодате.пь;

Муниципатьное автономное общеобразовате;rь ное

} чреждение
"Средняя общсобразоватсjIьная шко"та ЛЪ _j

имени Героя Советского Союза В.К. Ерошкина''
г. Балаково Саратовской об;rасти
Алрсс :4 l 3 8_55. Саратовская область,
Г. Балаково, 1rл. Менделеева. Ia
тел. (В453)62­24­79 е­ nrail:  shn5lru)bk.ru
инн 64з90з6445кпп 64з90l00 lогрн
l02640l40828_5

Банковские реквизI .1ты :

* тд* .;снис Гlаратслв $анка Po* .;crlrl'iУФK
пtl ГlapaTtlBctt* : ii об"пасти г. { .apilTlэtl
Един ыii lsfi irtа* rсйсttий сч* .т.;  l* t}  1 { t:$i 0 8.+ 5 ]  7ii ir 0i } i} 5 2
i{ азна,,iс йс к t I  й r": .l сз­ :  { _}  З 2 З 4 { э4 j  rl ]  б i l 7 {  i t l i}  6 { .,i { }  {  l

БИК { )_tlэ] l t t]  t

л/с 435040
Комитет

района

Ссудополучатель

ООО < < Большая Перемено>
Адрес. 413850, Саратовская область, город
Балаково, улица Московская, дом79
огрн 1 196451015485
инн 6439096540 кIш 643901001
pl с 407 0281 095б0000 1 483 1

В ПОВОJDКСКЛ47БАНК ПАО СБЕРБАНК
Бик 043601607
dc З0101 8 10200000000607
окпо 40669204
октмо 63607101
e­mail :  iпtЬ@lэрсаrd.гц
тел. 8(927)224­76­10

и4о} ,
со

(,

о ЁлА

Ф
о,

*

643 9О

М.п.

03

олков С.Н, /



ПриложениеМ/
к договору безвозмездного поJIьзованиr{  имуществом

Перечень технологического оборулования пищеблока
нош с. Иванов мАоу сош ль5

Перечень посуды пищеблока
нош с. Ивановка­ илиал МАоУ СоШ Ns5

] tr
гrlп

Инв. номер наименование Кол­во Балансовая
стоимость

1 1 10 1065зз07 ,Морозильная камера " CapaTqB 1 7 5з7,в0
2 41012600001

кнэ_100­01

2х ьlи
ик

1 20 000,00
J 41013400009

1 13 14з,00
4 4101з40000в элеПлита ческая снапольнаяктри шдуховым м­пэп­0,4вкафом 1 46 926,00

5 4101з400007 Шкаф жарочный электрический ЩЖЭП­З (полностью нерж,
946хВВ5хl6З5(1655) мм)

1 60 562,00

6 4101з400005
I 4з 560,00

7 4101з400002 Сковорода сэп­0 З5лэлектрическая 1,25 (емкость (985хВOOхВ20)

Машина мпо­1_0з

1 55 9з5,00

в 5101з600001 ьник 2в19­90 1 iб 020.00
9 5 10 1з600002

1 16 020,00
10 цБOOз20в

АтцNт
4 124,00

11 4101з600067 и накопител OASIS 1 12 650,00
12 мн000000000064з Холодильник

1 2в28,29

м
rтlп

Инв. номер наименование Кол­во Балансовая

стоимость
1 Совок 10 1
2 му000000010в вов 2

4емкости з 11
Сито с 1 44

5 il З40* 50ммное 2
6 705з

1
7

5
в хЗ00* 22 мм 5
9 500хз00 5
10 цБOOвз94 Скалка (деревянная) м/500Х60 с вращающимися550* 60м 1в5,00

i1 5 подставке 5лм 2 1
I2л 2 4

1з вы ) )
L4 высокая не 5л 7
15 Миска н з0

.с пластик 1
17 Ложка для 2
1в Ложка
19 А )
20 Ложка н .3ЗOмм t 12t 0 ) 2

4­х
1

2з Нож с 4
24 мяса 1 с 4
25 Нож 1 с ?

1

27 7 й2lНож
6 1

2в 1в
= 250мл200м 1929 19 200 ммм кая 2в 1з0 Яблоко 5

з1 2 .ЗЗ* 49см з
н 2зз Ковш л з 1з4 Лопатка большая 2

з5
2674в Таз 12 л 4 t7L49 1л 2

53 151 Стаканы
22

56 279 ложки столовые
15

57 60 Бак пи
1 4L58

45л с

Котел 50л 2 6059 Котел н 20л 2 J 0

(В40) мм)

Термометр д/холодильника

90,00

цБ007041
цБ00704з

з640,00
Чайник 2,0л
Тарелка мелкая д= L7F

2100.00

1

цБOOвз96

цБOOвз9в
9975,00

цБOOвз99 (4.5л)
990,00

]БOOв402

з в64.00

100в.00
цБ00840в

нерж.

120,00

цБOOв414
744,0о

з54.00
224.о0

в74,00

цБOOв421
90.00

з75,00J цБOOв424 = 24,5 цласт.ручка звв.00

цБOOв428

цБOOв429
1

цБOOв4зз
44,00

66,00
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Перечень производственно­хозяйственного инвентаря пищеблока
НОШ с. Ивановка­филиал МАОУ СОШ iЦS

Jtr

пlп
Инв. номер

Кол­во

1

Балансовая
стоимость410 Полка ек

12 в
пМо1200 жВOOх2ВOмм

1 5э
J 4101з600021

м

Стеллаж для итарелок стаканов сдвоенны и стАндАрт сктсн­ 1 26 440,00
4 4101з600022 Стеллаж кlо< онный 1ск­ 5 полностью из нерж.стали

500хВOOх1 масса740мм, нетто 2В,2кг
16 240,00

5 4101з60002з Стеллаж ск­6­5икионны иэполностью сталинерж.
500х1600х1 нетто 44кг

1 27 540,00

6 4101з600024
(1200х5O0х1600), 4 палки и

Стеллаж кцонный СТКН­1
стойки­АISI4З0 17 992,00

7 4101з600025 Стеллаж кцонный CTK| ­i­
стойки­АISi4З0

1200/500 (1 200х5O0х1600), 4 полки и 1 t7 992,00

в 4101зб00026 Стеллаж кцонный П­K+ r
стойки­АISI4З0

(1200х500х1600), 4 полки и200/500
1 t7 992,00

9 4101з6000з0 Стол разделочный
1200х600мм полка­

с бортом стдНДдРт
,решетка

нк сро6­12/6снк 7 бв0,00

10 4101з6000з1 Стол чныраздело и с бортом нкfiАндАрт сро6_ 1216снк
1200х6O0мм еткаполка­реш

1 7 бв0,00

11 4101з6000з2 с бортом СТАНДАРТ нк сро6­12/6снк
1200х6O0мм
Стол

7 бв0,00

L2 4101з6000зз Стол сразделочный бортом нк сроб­стАндАрт 15/6снк
500х6O0мм полка­ етка

1 в 550,00

1з 4101з6000з4 CTo1,1 разделочный с бортом U
llстАндАрт сро6­к 5/6снк

1500х6O0мм пол ка­решетка
1 в 550,00

q
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Приложение Xn oL
к договору безвозмездного поJIьзованgя

Акт приема­fiередачи помещения по договору
безвозме_здного пользования

муниципдъное автономное общеобразоватеJьное учреждеIше < средняя общеобразоватеJIьнzш шкопа Js 5 имени

Героя Советского Союза В.К. Ерошкина>  г. Ба,таково Саратовской обпасти",в JIице директора Старовойтовой Натальи

ВЙдимироВrш, действУющегО на осЕованИи Устава, ,* rЬнуеrое в дальнейшем < < Ссудодатель> > , с одной стороны, и

Общество с ограниlIенной ответсгвенностью кБольшая Перемена> , в JIице директора Волкова Сергея Николаевlтча,

действующего на основа,нии Устава., именуемьй в даlьнейшем кссудополучатель> , с лругой стороны, с лругой стороны,

подписали настоящий Акт о нrлкеследующем.

Ссудодатель передает по .Щоговору . безвозмездного польЗованиl{  ОТ (_) 2022 t. помещениrI ,

закрепленные за ним на праве оперативного уцравленшI , а Ссудополучатель принимает вышеуказанные помещения в

безвозмездное пользование.

л!
пlп

Наименоваrrие и основные характеристики

наименование I Iазначенпе в соответствии с
правоустанавлив ак)щими

документами

NsHa поэтажном
плане в техническом

паспорте

Общая площадь, кв.
м.

1. обеденный зал приём пищи у{ ащимися 22 29 кв.м.

,)
варочный цех приготовлегrие продуктов, тепловiUI

обработка
2з 21 кв.м.

з. складскше
помещениrI

хранение шродуктов питания )5 )6 11 кв.м.

4 моечная мытьё посуды
28 6,4 кв.м.

5 овощной цех обработка овощей
2,7 8 кв.м.

6. мясноп цех обрабопса мясных продуктов 1/ 7 кв.м.

Всего: 82,4

техrптческое соGтояние передаваемых помещений соответствуЕт цlебованиям их экспJц/атации.

Насгоящий Акт составлен в 2­х экземплярх, для ках(дой из сторон.

Подписи сторон:

с.н. /

ЕнА"

мАоу
colп лi 5

об

­о

)t { .
,il

*
*
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к договору безвозмездного
Приложение МЗ

цользованIбI  имуществом

Схема расположенрu{
предостаВляемьIХ в безвозМездное попьзование нежильж помещеЕий, распопоженI IъD( вобъекте недвюкимости, принадпежап{ ем 11 

ччuр. оперативного управпен} uIНОШ с.Ивановка ­фипиал МАОУ СОШ М 5

Саратовской об;
Сельхозтехникум, о'Н"' 

по адресУ: 41382О,СаратовскаЯ область, Балаковский район, с. Ивановка, yJt.
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ПриложениеJ\Гo /
к договору безвозмездrого пользованIФI  имуществýм

Щоговор ЛЬ }
о компенсации расходов по оплате коммунаJIьных услуг и содержанию переданного в

безвозмездное пользование помещения

г. Балаково ( / /  >  f' 2о22 г

1. Предмет договора
1,1, По настоящемУ договору Исполнитель перечисJUIет соответствующим организациям плату

за коммуН,Lпьные услугИ и содержание имущества (далее ­ Услуги), а Потребитель компенсирует
расходы Исполнителя на оплату Услуг (далее ­ компенсация), исходя из показаний приборо" y.rerJ(a 

"СЛ} лrае ю( отсугствия _ расчетным методом), установленньж в помещении, ему переданного (лалее ­
Помещение).

I .2­ Помещен_ие предоста_влено по договору безвозмездного пользования пежилым
ПоМеЩением оТ u­/ ­!_' eg 2022 *  м ­' и находится по адресу: 41З820, Саратовская
область' Балаковскrrй район' с. Ивановка, ул. Сельхозтехникум, д. l/ з' 1.з. В Помещении в цеJu{ х обеспечения его нормальной эксплуатации обеспечиваются:

Оказание коммунальных } zсл} rг :

­ отпуск питьевой воды и прием сточных вод,
­ поставка электрической энергии.

2. Щена договора и порядок расчетов 
'J

2,1. Щена настоящеГо договоРа скJIадыВается из ежемесячных платежей за коммунtlJIьные
услуги и содержание имущества исходя из пьказаний приборов учета (в их отсутствие ­ расчетнымпутем) на основании документов организаций­ rосrаuщ"пов Услуг, а именно:
­ компенсация расходов на отпуск питьевой воды и прием сточных вод,
­ компенсация расходов на поставку электрической энергии.

2.2. КомпенсациrI  производится в следующем порядке.
2,2,| ,ПотРебителЬ в течение 30 дней, следующих за расчетным месяцем, уплачивает сумму

компенсации Исполнителю, на основании счетов" выставляемьгх Исполнителем.
счета (квитllции) на оплату компенсации моryт выставляться централизованной бухгалтерией

Исполнителя (МКУ tЩ).
2,2,2. оплата суммы компенсации производится Потребителем в безналичной форме на

расчётный счёт Исполнителя, указанный в разделе 7 настоящего договора.
2,2,3, в случае изменения суммы компенсации, оно обосновывается Исполнителем на

основании документов организаций ­ поставщиков Услуг, подтверждающих такие изменения, а также
ИНЫХ 

^ iУ{ ­[Ёj;аННОСТЬ ПОТРебителя по выплате компенсации считается исполненной . nnor.* riu
перечисления денежных средств на расчетный счет ИсполнитеJUI .

2,2,5, В случае просрочки Потребителем выплаты суммы компенсации, Потребитель
выплачивает ИсполНителЮ пени В ра,змере а]  Уо (ноль целых одна десятаJI  процента) от суммы долга
за каждый день просрочки.

3.1. все споры и разногла."", "'; .Т; :JjffiЗТ:# ЪНrТJJrТпо настоящему договору или в
связи с ним, разрешаются путем fiереговоров.

з,2, В случае невозможНости рiLзрешения споров и разногласий путем переговоров они
рulзрешаются в судебном порядке в соответствии Q действующим законодательством Российской

муниципальное автономное общеобразовательное учреждение < < средняя общеобразовательн:uI
школа ЛЬ 5 имени Героя Советского Соrоза В.К. Ерошкина>  г. Балаково 

­Сuрurоuской 
области, в лице

директора Старовойтовой Натальи Владимировны, действующего на основании Устава, именуемое в
дальнейшем < < Заказчик> , с одной стороны,, и Общество с ограниченной ответственностью < < Большая
переменa)), в лице директора Волкова Сергея Николаевича, действующего на основании Устава,
именуемый в дальнейшем < < Исполнитель> , с другой стороны, а совместно именуемые Стороны,
заключили договор о нижеследующем:



a

Федерации.

4. Права il обязанности сторон
4.1. ИсполЕитель обязан:
4.| .| . Своевременно ставить в известность ПотребитеJuI  о проведении профилактических,

РеМОнТных, экстренных и неотложных работ и работ, требующих дополнительных финансовьгх затрат.
4 | .2. Ежемесячно выставлять счет на сумму компенсации расходов на оплату Уолуг

Потребителю;
4.| .З. В Случае изменения стоимости Услуг, уведомить об этом ПотребитеJuI  с приложением

подтверждающих документов. 
J

4.1.4. ПО запросу Потребителя производить сверку платежей, произведенньж по настоящему
ffоговору, в течение десяти каJIендарных дней с момента получения запроса.

4.2. Исполпитель вправе:
4.2.| . Ежемесячно нагIравлять Потребителю для подписаниJI  акты оказанных Услуг по

Щоговору.
4.2.2. ТРебовать возмещения убытков, понесённых по вине Потребителя, его деловьIх

ПаРТНеРОВ И пос9гителеЙ, вследствие нарушения ими норм эксплуатации Помещения,
несвоевреМенногО внесениЯ платежей' ПРеДУQмоТренныХ договороМ или невЫполнениЯ Других
обязательств по договору.

4.2.з. Вносить изменения в свои инженерные системы и оборулование Помещения, а также
прекраща­гь обслуживание, обеспечиваемое в их отношении, при этом данные действия Исполнителя
не доJIжны существенно ухудшать окiLзание Услуг Потребителю.

4.2.4. В соответствии с пунктом З от. 450 гк рФ, Исполнитель имеет право в одностороннем
порядке отказаться от исполнения настоящего договора с предварительным уведомлением
ПОТРебителя за 10 (песять) рабочих дней до предполагаемой даты прекращония договора в следующих
сл} цаяIх:  J

а) пРи неисполнении условий договора по прошествии 10 (десяти) рабочих дней со дня, когда
исполнитель уведомил Потребитедя о необходимости прекращения неисполнения в письменном виде,

б) еСли Потребитель умышленно или по неосторожности ухудшает состояние инженерных
сgгей Исполнителя, задействованньж при предоставлении Услуг.

4.3. ИСпОлнитель не несёт ответственности за любые убытки Потребителя, явившиеся прямым
или косвенныМ результатоМ неисправности или перебоев в работе какого­либо оборудования,
задействованного в связи с оказанием Услуг, ук€Lзанных в договоре при условии, что такие убьtтки не
были вызваны умышленными действиями Исполнителя.

4.4. Потребитель обязан:
4.4.1. Возмещать Исполнителю расходы по оплате Услуг, на условиях, установленньIх

настоящим договором.
4.4.2. Рационально использовать Услуги по их прямому назначению.
4.4.З, СОдеРжать инженерные сети Помещения в технически исправном состоянии,

позволяющем поставщикам предоставлять Услуги установленного качества и в полном объёме.
4 4.4. Соблюдать установленные правила техники безопасности, противопожарнgй

безопасности и внутренней санитарии.
4 4.5. Своевременно сообЩать ИспоЛнителЮ о неиспраВностях инженерных систем, аварийньтх

ситуациrtх и допускать представителей ИсполнитеJU{  для устранения аварий, осмотра Инженерных
сетей, дJIя провеРки и контРоля устанОвленных параметров качества Услуг.

4.4.6. Не переоборудовать внутренние инженерные сети, нагревательные приборы без
письменного согласования с Исполнителем.

4.4.7. Не устанавливать без письменного согласования с Исполнителем дополнительные секции
приборов отопления, водоразбOрные краны на системах отопления; не использовать теплоноситель в
системах отоплениrI  не пО прямому назначению; не проводить без разрешения Исполнителя слив воды
из системы отопления, не подключать и не использовать элекгробытовые приборы и бьtтовую технику
мощностЬю, превыШающеЙ технические возможности электрической сети.

4.4.8, В случае причинения УЩерба Исполнителю связанного с исполнением договора,
произошедшего по вине Потребителя, принимать все необходимые меры к устранению последствий.
оплачивать все расходы ИсполнитеJUI , связанные с ликвидацией аварий, произошедших по вине
потребителя, в тьчение 5 (пяти) рабочих дней с момента выставления Исполнителем счёта и
ПРеДСТаВЛеНИЯ ПОДТВеРЯtЩаЮЩИХ ДOКУМеНТОВ. .J

4.4.9. В случае выдачи Исполнителю предписаний государственных органов, в связи с
осуществлением Потребителем деятельности,по эксплуатации инженерньж сетей Помещений, такие
обращения перенаправляются Потребителю. Потребитель обязан принять меры по устранению
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нарушений согласно полученному предписанию, а в слr{ ае выставлениrI  штрафа за нарушенк€
предписания ­ оплатить штраф.

" 4,4,10, обеспечить беспрепятственный и незамедлительный доступ в Помещение сотрудников
аварийно­технических служб, ilредставителя Исполнителя, в случае возникновения любых аварийных
иl или чрезвычайных ситуаций.

4,4,11, ПодписыВать ежемесячнО акты взаиМорасчетоВ по договОру в течение 5 (пяти) рабочихдней С момента получениЯ их оТ Исполнителrя, либО письменнО дать мотИвированнЫй отказ. Еqли втечение 5 (пяти) рабочих дней с момента получения указанных актов Потребитель не "о.й";ъ;; ;экземпляр каждого из таких актов Исполнителю подписанным со своей ciopo""r, либо не направит в
адрес Исполнителя мотивированный откi[ з, то акты считаются подписанноrrй Поrребителем.

4,4,| 2, ,Щопускать представителей Исполнителя в Помещение для контроля за исполнением
настоящего договора.

4.5. Потребите.lrь вправе:
4,5 1, Проверять обосrrованность суммы, указанной в счёте, выставляемом Исполнителем,

согласно пункту 2.1 настоящего договора.

5. ОбстоятыIьства непреодолимой силы J
5,1, Стороны освобождаются от ответственности за неисполнение обязательств по договору,' если это неисполнение явилOсь следствием обстоятельств непреодолимой силы, а именно: пожар,наводнение, землетрясение, военные действия, при условии, что данные обстоятельства

непосредственно повлияли на выполнение условий договора. В этом случае срок выполнения
договорных обязательств булет продлен на время действия yn* ^ ur* ror" обстоятельств.

5,2, Сторона, котор€и не в состоянии выполнить свои договорные обязательства,
незамедлительно информирует другую Сторону о начале действия укzLзанных обстоятельств, но влюбом СЛ)л{ ае не позднее 5 (пяти) рабочих дrrЪИ .roane начала их действий.

5,з, Если укa} занные обстоятельства продолжаются более 2 месяцев, каждtи Сторона может
предложить расторгнуть договор. В случае расторжения договора по основаниям, предусмотренным
НаСТОЯЩеЙ СТаТЬеЙ, НИ ОДНа ИЗ СТОРОН 

"е 
u.,paub требовать от другоИ Стороны 

"оar"щ"""я 
своих

убытков, При этом Стороны произведут необходимые взаиморас"йur, которые предполагают оплатуисполненньЖ пО ЩоговорУ обязательстВ и возврат перечислецных ранее денежных средств занеисполненные, в связи с наступлением обстоятельств непреодолимой силы, обязательства.

б. Прочие усJIовия/  6 1, .щоговор заключен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу, по
одному экземпляру для каждой из Сторон.

6,2, ВО всеМ остальноМ, чтО не предусмотрено настоящим договором, Стороны
руководсТвуютсЯ действуюЩим законОдательствОм РоссийСкой Федерации.

б,3, Изменение условий настоящего договора допускается исключительно по соглашению
Сторон, Вносимьiе дополнениrI  и изменениrI  рассматриваются Сторонами в течение 10 рабочих дней смомента поступления и) в случае достижениrI  Сторонами согласия, оформляюra" до.rопнительнымсоглашенИем, ЕслИ СторонЫ не достигают согласия, то договор действует на прежних условIдIх.б,4, В СЛ} л{ ае изменениJI  реквизитов одной из Сторон,'о* rа об"зана в течение 5 рабочих дней
уведомить об этом другую Сторону.

б,5, Настоящий договор BcrytiaeT в силу с момента его подписания и действует до окончания
ДейСТВИЯ ДОГОВОРа беЗВОЗмездного пользования нежилым помещени.;  ; ; rй­'­^ й 2022 r.
NР 
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7. Адреса и реквизиты сторон
Потребитепь: 

ИспоJ,Iнитель:
Мlтrицrrтlальное автоноМное общеобРttзовательнОе уФеjцдеш{ . ЪоО < < Большая Перемено>< Средлrяя общеобразовательнfuI  I lI кола ЛЪ 5 шлени Героя
Советского СоюзаВ к. Bpo­u"Ha>  г. Балаково саратовской АДРеС: 413850, СаРаТОВСКаЯ Область, город
области Балаково, улица Московская, дом79
Адрес.4 l 3 85_5. CapaToBcKa; i об.­rасть.
г. Баrаково, ул. Мснде.теева. ia
To;t. ( tt45 3 ) 62­24­7 9 с­ rrrai l :  shrr5 lii)bk. ru
инн 64з 903 6445кпП 64_1 9() l ( )0 1 огрн t 02640 l 40ti2 8_5

Банковские рекtsi зиты:
* ;  / trl,; tci tис {  ia; l; r т * в Бattrca Pcl;c: t l уiУ d, К
ло { .; ilэа"г+ всlitлii ш6";асти г. Г.эr] * ; iл,l

огрн 119б451015485
инн 64з9а96540 кпп 643901001

р/  с 407 0281 0956000О 1 483 1

В ПОВОJDКСКIЙ БАНК ПАО СБЕРБАНК
Бик 04збOlб07
к/ с З0 1 0 1 8 1 0200000000бО7
окпо 4а669204
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йтова н.В./
м.п.

октмо 63607101
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тел. 8(927)224­'76­10
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