
г. Балаково

договор ль 32
на оказанI tе уýrIуг Ео оргаýизацI rи пI lтания об} ,чающихСЯ ,­ f /

< , tr у/  ,, rlлt)9фА2022г.

Мупшllипшъное автономцOе общеобразовательЕое уqреждениs (Срgдняя общеобразоватеJьяЕи школа Nэ 5 r* r.rerrи Героя
Советского Союза В.К. Ерошшсанш г. Балаково Саратовской областfi, в ýице дцрсктора Старовойтовой Натальи
Владr,мировЕы, действующего на основ:tllии Устава, именуемое в дальнейшем Захазчик, с одной ýторOilы, н общество с
огр:шlиtlенвоЙ ответствепностью < < Большая шsрем8на), в лпце rPTPýKTopa Волкова Сергея Ниrtолаевцsа, действующего на
осЕоВании Устава" lшlенуемяй в дальнейпrем Испоlп* .tтель, с дrугой стороЕы, при совместном упOмfiнании по тексту
ЕастOящеrо ,Щоговора имsнуемые < < Стоtrюныrr, Еа осЕоЁаЕии Федераьного закона J& 223_ФЗ от 18 rдоля 2011 года < О
Закупках товаров, рабоц услуг отдельными вЕдltмЕ юрIrдиrrескшс .lшц < I IостаЕоппецпя Правитетrьrгва P< D от 11

декдбря 2014 r. N 1352 < < 0б особенЕостях участпя субъектов маJIог{ }  Е ереднегtl предпрЕшиматeпьства в закуI I ках
товаров, работо успуг отдельными видами юридцчееких лпц} , Положsш{ я о закупках товарOв, работ и услуг дJIя нужд
МдOУ сош Ng 5, зашшOчиJI I I  настоящий договор (даrее ­ ,Щоговор) с субъектом м€lJIого и среднего
предпрIшпdательства о ншкеследlющем:

l. Предметдоговора
1.1. Заказчик лоручает, а Исполнитель прI4нимает на себя обязанности в течение срока действия настоящего ýоговора
окаЗать Заказчику услуги по организации питания обулающихся в соответствии с техническим заданием и ка.tькуляцией,
лодписавноЙ cтopogaмt{  и являющихся неотъемлемоЙ частью настоящего Щоговора (Приложение Nsl. Ns2 к / { оговору). а
Заказчик обязуется оI ] JIатить оказанные услуги по организации питания.
1,2, Услуги дOлжнь]  окttзываться Исполнителем в соответствии с действующими нормативно­правовыми актами в

областлt общественного питанияJ сан} lтарно­эrrидgм} lологическими прав} lла} l} t, нормами и гигtlенI .lческими норматцваrч{ и.
Дссортимент пищевых продуктов, пр€дflазначенных дJlя пштанлб1 в образовательной органrвации, шеречень продуктOв и блюд,
кОТорые не ДоПУскаются для реiurизации в образовательных у{ реждениях, требования к профилакт} tк9 витаминноЙ и
МикроэлементноЙ недостаточности должцы ýоответствовать вышеукЕlзанньIм нормам и / 1ействующему законодательству
рФ.
1.3. Срок оказания услуг:  с < < 02> >  < < сеrrrября> >  2022 r. по < < 3l> >  < < декабря>  2022 r, вкпючитеJIьно. Услуга окrlзыкrется
ежедневно с пOнедельника по .uIтницу (суббоry) включительно.
1.4. Оказание услуг осуществляется по адресу: Саратовская область, г. Балаково, ул. Менделеева, la.

2.Щена договора и порядок расчетов
2. I . ОрrrентировочЕая цена договора составляет: 358570,80 (TprrcTa пятьдесят восемь тысяч пятьсот ýемьдесят

РУблей 80 коп.). НДС не облагается, В цену договора включены все расходы1 связанные с выполнением Щоговора, в том
чисЛе сто} lМость транспортных затрат, все расходы по уплате наJIогов, сборов, пQшJlин и других обязательных платежсй.
LdeHa услуги является фиксированной на всё время действия ,Щоговора.
Ориентировочная с} ъ4ма договора складывается из средств, выделенных в соответствующем финансовом году.
При исполнеяии Щоговора изменение его условий не допускается, за исключением сJI } чаев, предусмотренных п. 2.З.
настоящего .Щоговора,

цена Договора указана с учетом стоимOсти затрат на питание, услуг по доставке продуктов литаниlt и приготовления
пищи для отдельных категорий обучающихся,
2.2. оплата по договору производится Заказчиком ежемесячно путем перечисле} tия денежных средств на расчетный счет
Исполнителя по факry оказанных усл)iг на основан} tи надлежаще оформленных счетов ll (или) счетов_факryр, актов
сДачи* приемки оказанных услуг, реестра ежедневных актов оказанных услуг. Огьтата производится Заказчиком в течение
7 рабочих дней с момента подписания актов сдачи­приемки оказаЕных услуг.
2.3. Щена [ оговора может быть изменена lrо следующим основаниям:
­ принятие на феlеральном, областном, MecTEol!{  урOвЕе нормативl10­правовых актов, регулир} .ющие предоставление
среДсТВ, наtIраВленЕых на организацию бесплатного гOрячего питания отдельllьiх категорий обучающихся,
получающих образование в государственных и м} ,ниttипчrльных образовательных организациях;
*  выделения средств на очередной финансовый год;
­ изменение количества обучающихся.
­ изменýние меню по соглашению сторон дJIя улучшения качества питания обучающихся;
­ установление карантина tши иЕых противоэпидемиологиtlеских мер, непосещенltе обучпр* * "я образовате;tьной
органиЗации по болезни, отмена заrrятиЙ в связи с погодшми условиями и катаклизмами.

3. Права и обязанности €тороЕ
3.1. Заказчшк обязан:
3.1.1. Прелоставить Исполнителю в лользование, осЕащенЕое для ок€ýания услуг помещение, имеющее набор
техяологиtIеского оборудоваtIия? технически оснащенное производственными и складакими помещениямtt.

CTopobl пришли к соглашению, что t lомеще} { ие и технологическое оборулование переданы Исполнителю в
paмK€lx договора на оказание услуг по организации питания уlащихся от < 02>  ксентября>  2022 г" J&З1 , закrпоченного по
итогам электронного запроса предлохений.
3.1.2. Обеспечить Исполнителю для оказания ус.I ryги. доступ к гор,тчему и холодному водоснабжению, к источникам
электроэнергии.
3. l .3 . Утверlкдать совместно с Исполн!tтелем график осуществления питаниJ{ .
3.1.4. Произвести оплату за оказаЕные Исполнителем услуги согласно п.2,2. настоящего договора.
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З. l .5, Созлать все необходtlмые условия для выполнениlI  услуг по организац ии лl4.rания.
3.1.6. ГIроизводить за свой счет каI Iитальный ремонт r,ро* "од"ruень]х помещений.
3,1,7, Осушествлять за свой счет охрану объекга общественного питания, р;вI \ .rещенного на терр'тории Заказчика,оснащение сго пожарно­охранной сигнализацшей.
3,1,8, Проlrзводить оценку качества блюл бракеражной комиссией до раздачи готовь]х блюл, резl,льтат коI rтроля
реr.истрироВать в Х{ урнале бракеража готовой продукции,
3.2. Заказчик вправе:
3.2.1. На лолrtение достоверной информации о ýопроводитеjIьцых документах. о качеств9 продуктов питания исвоевременную замену не доброкачественной продукции.
З.2.2. отказаться оТ приемки некачественных блюд по закJIючениЮ бракеражной комиссии учреждения поорганолепти.lеским показателям.
3.2"з. Привлечь аккредитованную испытательяую лабораторию для проведения исследOваний по огtределению качествапоставляемой продукции
з,2,4, Производить ежедцевный обход с целью контрOля за соблюдением цадлежащего выполцения Испопнителем
условий настоящего договора, в том числе с целью K.BTрOJU{  за соблюдениsм санитарно­гигиенического ýOстоянияпомещения, оборулования, посуды и иных материаJIьно­технических средств и предметов используемых ts 11роцессеоказавия услуг по организаrши [итания.
3.2.5. Назцачить ответствснное лицо из персоншlа находящегося в трудовых отношениях с Заказчиком на осуществлениеконтроJlя эа процессом оказания услуг Исполнителе} t, в ToN,l числе; за санитарной лодготовкоit помещен} lя,используемого для t lриготовления пищи, мест хранениJr I rродуктов питаниrI , обеспечения кухоrтной } .тварью лиц{ Jсуществляющих приготовление пищи, комIшектность готовых блюд согласно меню.
3.3. Испо.,rнитель обязан:
3.З.l. Использовать rlереданное имущество искJIючительно по целевому назначению, а именн0 для целеЙ организацииПитания обl"rаюшшсся,
з,з,з, Поставка продуктов питания должна быть своевременной и осуществляться в соOтветствии с разработанным меню.flрИ каждоЙ лоставке продуктоВ питанIя предоставlUIть, в том числе по первому требованию Заказчика,сопроводительньiе дOкументы на каждую партию rтоста&rlяемь]х продуктов цитаt{ ия, подтверждающие } fх безопасность икачество, Качество, упаковка, маркировка поставJUIемьIх продуктов питаниJ{  должI { ы соответствоаать ГоСт р 51074­200З, Нашrональrьгй стандарт РФ­ "Лродукты пI lщевые. Информация д"ш потребителя. Общлrе требования'' в частитребований к продуктам дIя детского питания.
з,з,4, Осуществлять приготовление пищи на базе столовой Заказчика, имеющей технлтческц оснащенныелроизводствеtлные и скJIадские помещения.
3,З.5. ПрелоставJiUlть разнообра:ное по днrIм яедели питание в соответствии с утвержденным и согласованным с .I .0
Роспотребнадзора меню.
з,3,б, Осушествлять приготовление продуктов питания с содержанием микронутриентов в соответствии с возрастнымипо,гребностями и нормами, установленными Правительством Рь.
з,3,7" Осуществлять приготовление кулинарной лродукции в сOответствии С действующим сборrгиком рецептур, с учетомвозрастных норм и ка,rорийности.
З,3,8, Осуществлять пI { тание согласно coвMecT} lo утвержден} lого графrrка с Заказ.tиком.
3,З,9, Соблюдать срок годности продуктов питанIUl, испOльзуемьlх в процессе оказания услуг в границах не менее 707оосновttогО срока дейсТвия прOдукТов fiитания. обеслечивать надJIежащие условия хранеЕия и реадизации продуктовсогласно уст; tновленным санитарно­гигиеническим требованиям. Отпускать готовые блюда в фарфоровой, баянсовоИили стеклянной I lосуде. отвечающей требованиям безопасности, со столовыми лриборалли (ложки, вилки) изнержавеющей стали.
3,з,10, Выдавать готовые блюда толькtr после сtбlтия пробы бракеражной комиссией и зарегистрированной в Журналебракеража. отбирать с целью контроля за технологическим ЛроцессOм суточные пробы от каждой партииприготовляемых блюд.
з.3. l l. Отпускать бrпода свежепригOтовленными, с надлежащим темцературньш уровнем.з,з,| 2, оказывать услуги в соответствии с режимом работы } чреждения, путе* {  предварительного на.,рытия столов.После окончания лриема пищи про} lзвод"r" убор* у поr"щ"r­ оборуооr* * *  и технического инвентаря, мытье посуды.3,з,lз, Обеспечивать допуск к работе лиц, имеющих соответствующую профессиональную квалифшtацию всоответствии с требованиями ГоСТ З0524­20lЗ, Межгосуларственный 

"ru"дuрi. 

'''Услуги 
общественноrо n"ru"r".Требования к персонаJIу". прошедших медицинское освидетельствование в устацовленном порядке. Обеспечивать сtsоихсотрудникOв спецодеждой, моюu{ rтми средствами и другими предметами материilльfiо­техниLlеского оснащения всоответствии с действующими нормами. обеспечить выполнеНlrе НОРм по охране труда своих сотрудников.

з,з"14, Содержать выделецные ломещеяия и оборудование в соответствии с санитарными прави,Iами, а также правиламитехнической, пожарной безопасности и электробезопасности.
3,з,l5, обеспечить сохранность помещенйй, оборулования и мебели, правиJ]ьную эксплуатацию холOдrtльного,технологцческого I {  другого оборудования Заказчика и содержать его в постоянrrой исправности. Производить за свой счёттекущий ремонт выделенных помещений.
3.3,16. Осуществлять за свой счет обслуживание, текущий и капитапrьцый ремоЕт оборудоваrт,и, саЕтехI tические и
друг} rе виlрI  ремоЕтЕьгх работ.
з­3.17­ Пршпплать меры по недоrýдцению ýкI rадчроваIп{ я
Осущестыrять за свой ýчет вывоз Mycopq образующЪгося в
дератизащпо выделеfiньD( помещений.

мусорц образуrощегося в резуjIьтате оказания усJrуг.
рЕзуJьтате оказtlниll усгfуг, Производить дезrшфеlщшо и

Комлеrrсации расходов по оI lлате коммун€tльных услуг и содержанию переданного в безвозмездного пользование



помещения МДОУ СОШ Ns 5 осуществляется в рамках договора на ок€} зание услуг по организации питан} ul

обу..tзrо* rо.я от 02 сентября 2а22 г. ]Ч! 3l, закцюченного ilо I lToIa} {  элекгронного запрOса пред,,lожений.

3.3.18. Ехtедневно заполнять бракеражные журнецы готовой и скоропортящейся продукции,

З.З.19, В целях контро­qя за соблюдением условий и сроков хранешия скоропортящейся ГIролукuии. требующеЙ особых

условий хранеЕия, проводить контроль температурных режимов хранения в холодильном оборудовании. При отсутствии

регистрируюшего устройства контроля температурног0 режима во времени информаuия заносится в кЖурнал учета
температурного режима холодиJlьного оборудования).

З.3.20. Осуществлять систематический лроизвOдственный контроль, вкJIючая лабораторно­инстручtента:rьtшЙ,

проводимый в аккредитованньж исflытательных лабораториях, в тOм числе:

­ за качеством и безопасностью услуг прш необходимости проводить идентификацию сOстава продукта,

­ за соблюдением санитарных flрави] ­l и вьlпOлнением санитарно­противоэпидемических (профилактических)

мероприятиr­r при организаuии потребления услуг;
_ за соответствием услуг требованиям нормативной и технической документации lrо организации rrитания,

3.3.2l. Иметь резерв пищевых продуктов в необходимOм количестве для обеспечения суточного рациона { Iитания на

случай возникновения исключительньж ситуаций. Под исключительньiми ситуациями следует понимать аварийные

ситуации ца объекте недви] кимого имущеýтвц trреданного Исполнителю, а также эпидемиологические покz} зания,

установл9нные уполпомочеЕ{ ными органами исполнительной власти.

з.3.22. Обеспечить наJIичие на пищеблоке:

а) ежедневного меню и копий ежедневных меню за l0 прошедшt{ х дней;

б) технологических карт на блюда и изде­циll t lо меню;
в) товарно­транспортных документов на продукцию, оформленных Исполнителем и содержащих по каждому

наименованию товара сведециrl о номере сертификата, сроке его действия, органе его выдавшем; на 9коропортящуюся

прOдукцию ­ сведеяий о t{ oмepe удостOверениrI  качества (ветеринарного свидетельства), с указанием даты его выдачи,

срокак изготовления и реilлизации I Iродукции;

г) полного объема обязательной иuформаuии о ilоступающей на производство продукции, о ее изготовителе (на

потребительскоti таре, упаковке, ярлыке), сOответствующей требованиям Федеральных законов, обязат'ельным

требованиям стандартов;

д) книги отзывOв и предложений;

е) результатов лабораторных исследований производимой продукчии (на бактериологический и химический аншrиз) по

гtроизводственному коЕтролю в соответствии с рабочей программой, согласованной с санитарной службой.

3.Э.2З. При возникновении исключительной ситуации осуществить доставку пищевых rrродуктов для обеспечения

суточного рациона питания Заказчику в течение 1 (олного) часа с MoIvreHTa получениrl от Заказчика запроса 0 такой

доставке.
З.З.24. Обеспечпвать на объекте Заказчика экономию электроэнергии, горячей и холодной воды.

3.З.25. При оказании Услуг обеспечивать н€шичие на Iищеблоке необходртrиых технических докуI !rентов, установленных
действующим законодательством. По запросу Заказчика lrредставлять такие документы,
З,З.26. Обеспечлrвать поверку lr клеrlмение весового оборудования.

З .З.27 , Обеспечивать метрологическое сопровождение организаrии питаниlI .

З.З.28. В сrгrlае получения претензий со стороны Заказчвка качеству продукции или готовых блt9д, произв9сти замеI ry на

анаJlогичшую качественную продукцию в срок, указанный Заказчиком.

З.З.29. РIсполнитель не вправе передавать кому­либо свои обязанности по настоящему ýоговору.
3.4. ИсполнитеJIь вправе:
3.4.1, Запрашивать и поJгrIать у Заказчика докумеt{ тацию и информаuию, необходимую для выподнения настоящего

договора.
З.4.2. Обеспечить на trериод оказания усJtуг нilJlичие допоJlнýтельного собственного оборулования, посуды необкодимого

для оказания услуг.

4. Порядок сдsчи­прнемкн ус,пуг
4.1. Фактический объем окtrЕнных успуг е кедЕевI Iо укiлзывается в I IпаЕе­меню. Ипrош* rrеь п 3аказшшt усJIуг в кOк$
каждого рабочего ${ я ЕOдтверждаот факт оказашя услуги, пуrем по.щсаЕшI  arra окzlзrшных } rслуr. В ежедrевном
шлаце_меню и акте оrcваI Iньж усJrуr } казнва8тся колвтrество рациоýов ЕитаfiшI , предоставлеЕньж Исполrпrгелем на

оцределеI rц/ю йту. Отчетшrrrц перйодом явI Iяется кsJIеl{ дарный месяц
4,2. В течение З рабочrаr дrей месяца, следующего за отчетным, Исполнкtель предоставляýт Заказчику Реестр

ежедýевньr( tжтов оказ{ lfiffых усJtуг, состitвjl€нный на основанш сжсдневных плапов­меню за мёсяц а таюкс счст и (или)

счат­факгуру в р} д экземrrтutрах.

4.3. Заказчrш в течеI rие деýяти рабочп<  дней rrроlввод{ т сверку Рсестра 0;кедIевI Iых актов окезаннI rD( усJý.г за отчетшrЙ

месflI  с ежедневI Iыми шлаЕамЕ_меню, ц при отсугствfiи расхожденr.й, по,щп,rсьвает и заверяет своей печатью акт сдачи­

приемки оIйзанных услуr, реестр ежо,щевЕых актов оказаннъD( услуr в JIвух экзешшяраь од{ я из кOторых остаыше'г

себе, одшr экземп] IЕр rиправляет ИсЕолЕитеJпо.
4.4. В олуqае расхOждениJt сведЕнrrйо укшанI IьD( в Реестре ежедЕевных ектов оказанньIх усJtуг и IшаЕах­мOню, Заказчик и

Исполr* lтеlь в течение трех рбочmi дней проводят совместЕую сверку швнов­меню. По результатам сверки

оформляется Ахт разногласлй, В этом сJIучtlе Заказчик не подписывает Реестр ежедlIевньIх актов 0казаяЕых усJtуг, а

Еодписывает Акr разногласr.й, после чего указаЕные до(умfirты передаются Испоушлrгешо. Исполrштвль прик} идшвает

Акr разногласий,к доrсумеЁт: lt i{ , цредостilвJtяемым Заказчику Еа оflлату. В этом сrrучае Заказчллк цроп} водI fi оIшату TojIbKo

того объема Ус.tтуг, которьй поýrверждеI r в Акте разногласий Заказчlцом­
4.5. ДFя fiриемки Е 0I Iпаты усJýrг, окванных в 0тI IетЕом месяце, Исполшrге.ть предосrавляет 3аказчику KoMImeKT



докJд,Iентов: счgt и (и,пи)счет­фшсгуру, акт сдачи­цриемки оказаЕI Iъ,D( усJцJт, реестр ежедЕевньD( актOв окilзанЕьD( услуr.

5. Огвэтственность етороЕ
5.1. Стороlш Еесут ответствеIшоqгь за нсЕсI IоJIgешrе лцбо за ЕеаадIýжащае испоJIЕýнис обязательстз I Iо дOrовору в
соответствии с деЙствуrощrдм зiжонодатеJьством РоссиЙскоЙ Федершрrи и условЕ{ ми договора.
5.2. В o:ryqng просрочки исI IоJIнения Заказчиком обязатедьстэ по оIшате цеfiы дOговора Исполпrите:ъ вправе потребовать
от Заказ.rлка уплату неустойки. Неустоfuса (шеня) начисJI rIется за каж,шый день цросрочки испоJшения обжательсlва по
оплате цеЕы договоръ нач$яая со дня, слеJtуIощего ilоqпе дЕя иgтечеЕиrl установденноFо договором срока ЕспоJпlениrI
обязатедьства по oIшIaTE IрЕы договOра. Размер такой неустоfuи устаЕ:лв] Iимется в parмepe о,щой трехсоmй
деЙствующеЙ Еа деЕь уIшa]ты неустоЙки cTi} BKи рефшавсированиlI  l{ енграlьного банка Российской Федерпщrл от
неотrзrаченноЙ части доювора. Заказчшс оовобождается 0т )дшаты неустоЙки, если докакеъ тr0 просрOчка испоJIнения

указанноrо обязательства произоIпýа вследстви€ нспреодолr­е{ оЙ сшш ипи I Iо Braнe Исполшлтеля.
5.З. В случае } rенадлежащего испоJIЕеlIиrI  cBoror обmательств}  установJIенных договором, Испоштитеlь обязан в течешле 5
(пЯги) рабочюr дней посJrе поJýдrевиrI  от Заказчrпtа соOтветствуIощего уведомления/шретеЕзиЕ уI Iпаmrтъ Заказчик5r штраф.
5.4. Размер штрафньп<  сашФ, прsдьявляемьD( к Исполшrrеrпо, цри нарушеЕиrD( сроков окаýшLLrI  Уелуг:
5.4.1. В сЛУчае еслн Испоlптrге.ть окЕlз€lJI  услуfи с оrrоздilмем, I IовлgкпIим Еерёfiос прЕема пrттr{ н ЗаказчЕком на l час, от
ВремеЕи, установленЕого режимом I I I fтitЕия ­ 50 (пя:гьлесж) rФоцеrrгов от стOпмOстff усJtуг, 0кi} заýие KoTopbur было
перенесеЕо.

5.4.2.В случае если Испо.пrrигель ок:вrrп усJIуги с опоздzlпием, повлекшIим перенос приема ппци Захазчr.lком на 2 часа" от
времени, уст€IЕовJIеянOго режимом I Iитания ­ 100 (сто) процентов от стоимости Услуг, 0кllзание которьu<  было
пq)енесено.
5.4.З, В случilе если Исuошлrrгель оказаJI  Услугп с оI IQзданием, I IQнIекшим переЕQс приема пщ,и 3аказчиком усrrуг более
чем на 2 часа, 0т ВремеЕц устаЕовJIенного рехшмом питания ­. такие услуfи приемке и ошпате ýе подJIехсý, счит:} ются Ее
окtr} ашыми. Исполrплтель J.Iшачив.Ет штраф в соOтветствЕи с rrуýктом 5.6.I . { оrcвора,
5.5. Размер шграфrшх сашцd, uредьявляемьD( к Исполrшге.тпо, при Еарушеrпллr обязательств по ок:rзанию усJqг
надJI€жащеrlо KaTIecTBa:

5.5.1. При окt} зании Исполшrrелем услуги, не соответствующей по ассOртимеЕý/  готовых б.шод и продукц!ш{  прI fi{ ерному
меню на дату, укЕаш{ ую в меню ­ 100 (сто) процентов от стоимоýти ташоr услуг.
5.5.2. В сл} л{ ао въLявлення Заказчиком не соответствующей лшформаrцш, указашlой в соЕровощгельньD( доýrментах,
немаркrлрованяоЙ иfiи неЕадrежаще маркировашrоЙ, с l{ арJrшенlrем сроков хранеЕIф{  Еа момеgт пOст,lвки и сроков
го.Щости усJIуга счI fтается не оrcваЕной, приеttке и oITIaTe Ее подJIекЕт, Исrтолнцтв.rь )дшачивает Заказчrшry urграф в
соответствии с п.5.6.1 Еастощего ffоговора.
5.5.3. В случае вьuIвлеЕиrI  Заказчrцсом несоб.тподеrrия Исполтrrтелем техЕологш{  приготовпения, рЁцептур шриrотовления
и срOков ре:шrcации гOтовьrх бшод и KyJпmapH} ,D( Iвделi{ й Исполшrтель } .плачивает Заказчику штраф ­ 50 (пятьдесят)
процентов от с?оЕмостЕ Усгугц подrежащей оказt} нию по соответствующему меЕю.
5,5.4. В слуrае вьuIнIения Заказчrшом прдуlgц{ ъ не соотзетствующей требовашляrл по качеgmу, устillовпенЕым
Еастощим договором *  100 (сm) процентов от стоимости такой продукrц* r,
5.6. Размер пгграфшж сашщий, предtьяв} IяемьD( к Исполнптеrпо, прI4 нарушеrшлс обязатеrьств по оказ:} нию услуг в
обьэме, преryсмотреIшом ýоговором:
5.б.1. В сJIучае если ИсполнImель яе окtlзаJI  Усlryги, укlжrнЕые в мёню ­ l00 (сто) цроцентов от стоимости такmr Усrryг;
5.7. В слУчае устаЕовпоншI  коЕтроJъЕыми орrанаIчIи фкгов напичия иýшшýЕ( (локументальво не зафлксироваттЕнх и не
полгвФждеЕных буlrга,птерией Исполшtтеля) про4кюв пуýаЕпя в помещеЕиD( шлщеблока 

­ 
l00 (сто}  rтроцеlrгов от

средrеЙ стоимостц установленноЙ упоJIЕомочешIыми орI ]аЕа} lи, такш Iщевых проryкIсв;
5.8. Во всех сJгучаfrЕ влекущш( возврат pal* rorroB I Iитания Исполrrигешо, Заказчlас обязан обеспеsить l.il( сохраЕцость до
момента факгического его во3врата. Возврат (замена) раIионов питаЁия осупIествJUIются сиJIами и за счет Испоrпмтеля.
Расходы, понесенные Заказчrдrом в связи с цринятием рfiц,Iона пЕт€IниlI  на 0Iъетственное храцение и (или) его возвратом
(заленой), fiодIежат возмещению Исполнrrгелем.
5,9. В случае устаЕовления упоJIнOмоченными коЕтрольgым} I  орпtнапdЕ фактов завышения объема BbmoJI I reEHbD( ycJýг
и/ипи шr ýтоЕмости Истrолпкге.ть ос)f,ществJIяет возврат Заказчшtу изIиЕI I Iе упflаqеЕньD( денежных средств в теченЕв 5
(пrги) банковскщ.щей после шолучеЕиlI  от Заказчжа соOтветýтвующеr0 редо} lJlеlпrя, Jfiлбо зти ср€дства удерживаются
Заказчrжом при осJrществJIеI rии сJIсддощего I I JIaTex(a.

5.10. УIшата Испошrrателем неустоfuи (шграфъ пешл) или шрименение шrой формы отвgтýтвенности не освобождает его
0т испOJп{ еЕи;I  обязательств по доrовору
5.11. Испо.тшr'rrель освобождаЕтся от )дlлаты неустоек (lrrграфов, пеней), если докаlкет, что I IеиспоJIнеЕие иди
неI IадJIежащее испоJIЕецие обязательствъ предусмотреЕцопо договором цроизоI IUIо вследствие нýцреодоJIимой сшш или
trо виЕе Заказчиrса.

6. Расторжениs договора.
6.1. НаСтощшt ýоговор, может быть расторгнуг ш0 взаимЕому соглашеЕию стороц ilо решеЕIдо суда по основаниям,
предУсмотреЕЕым деЙствующt{ vl закоЕодательством РФ, по иным осI Iованиям предусмотренным настощим,{ оrовором.
6.2. Сторош BITpaBe I Iришtть решепие об одностороЁнем 0ткае от исtrоJI I tеЕия ff,оговора, без обращелшля в ýуд п0
осЕовrlЕиrlм, преryсмотревrъш Гра;rл,аrrским кодекGом Россdской Федершцлп.
В слуIае расторжерrя Еастоящепо flоговор в соответgтвwи с п.7.2., Сторона" пршrявшая решеЁие о расторжеЕии
,Щоговора, направJIяет друmй стороне уведоI IлJIение о расторжешш{  догOворъ в которOм укaвывается дата окоI fiаfiпя срока
ДеЙстВия настощего { оговора, Ео не ранее чем tIерез l0 дяеЙ с момента получеЕия fiжопо уведо] !rjIеншI , а также иные

условия расторжениlI  ýоговора.



6.з. Заказчик вправе принять решение об односторонftем отк€lзе от исrlоJIнения ,щоговора, без обращения в суд в случае
неисполнения принятьж по Щоговору обязательств, ; rr,lбо с ненадлежащим их исполненисм в течение 5 дней.
В случае расторжеяия ,Щоговора в соOтвsтстви} I  с л. 7.З. настоящего [ оговора, Заказчик направляет Исполнителю
Уведомление о расторжении ffоговора, с указанием причин расторжения, срока оконqаЕ} тя деtlствия ýоговора и иных
условий расторженl{ ll fiоговора.
6.4, Все споры и разнOгласия по ,Щоговору разрешаются rrутем проведения переговоров между сторонами. В случае
невозможI tости разрешенrut рiвногласий путем проведения переговоров, они цодлежат расс&lотрению в Дрбитражном
суде СаратовскоЙ области.

7. !ействlле обстояте"lьств непреодолимой силы.
7.1. Стороны освобождаются от ответственности за Ееисполнение обязательств, ненадлежащее исполнсние обязательств
в случае де} iстврlя обстоятельств непреодолимой силы (пожар, наводнеfl} lе, землетрrtсенлtе, военные действия и т.д.) при
условии, 11то данные обстоятельства непосредственно повлияли на выполнение условий п11 настоящему договOру.
7.2. Сторона, дJrя которой создалась невозможность исполЕения обязательств по указанньlм причинам, должна известить
друryю Сторошу о наступлении и прекраI I rении действий обстоятольств непреодолимой силы в срок не позднее трех дней
с подтверждением факта их действI4rI  актами компетентцых 0рганов.
7.3. Несвоевременное извещение об обстоятельствах непреодолимой силы лишает соответствующую Сторону права
ссьшаться } la них в будущем.

8. Заключительные положеЕия
8.1. Настояtltий,щоговор Вступает В силу с момента подписания и действует по Зl декабря2а22 г., распространrlет свое
действие на отношения, вознрrкшI Iе с < < 02>  ксентября>  2022 т,, а в части л{ сполнения CTopoHaпrlt своих обязательств п0
настояlцему ,Щоговору ­ до лолного их исполнеtlия.
8.2. При исполнении fоговора допускаетýя измененис объема, цены услуг или ýроков исполнения fiоговора в пределах
утвержденного финаuсирования.
Изменение объема, цень}  услуг или сроков исполнения Щоговора опредеJUtется дополнительными соглашениями к
настоящему ,Щоговору.
8.3. Стороны обязуются информltровать друг друга об изменении адресов и рекв} Iзитов, указанных в ,Щоговоре в
пятидневный срок,
8.4. ВсякаЯ корреспонденциJI , В том числе письма, соглашен!б{ , уведомленt{ rt и другие юридически значимые сообщения

, считrlются доставленными и в Тех сл} iчаях, если они постуI rили Стороне настоящего,щоговора, которой они налравлены
(алресату) по реквI ,tзитам настоящего ,Щоговора, н0 по обстоятедьства]чr, зависящи] !1 от него, не быллt ему вручены } 1л} l
адресат не ознакомился с ними.
8,5. Настоящий Щоговор подписан и надJIсжаlце оформлев в двух экземпJшрах по одному экземпляру для каждой из
сторOн, оба экземпляра,Щоrовора имеют одинаковую юридическую силу.
8,6. Все измеttения к .щоговору булут лействительнь!, если они совершены в письменной форме и подписаны
уполtiомоченными представителями обеих сторон,
8.7. Во всем, что не урегулировано Щоговором, стороны булут руководствоваться действуюцим законодательством
Российской Федерации.
Приложения:
1. ТехническOе задание
2. Калькуляция

9. Местонахождение и банковскше реквI !зиты стороя:
Заказчrrк:
МуниrJипаль ное автоЕомное общеобр;tзовательltое

уrреждение "Средняя общеобразовательная школа Ns 5

имени Героя Советского Союза В"К. Ерошкина"
г. Бапаково Саратовской области

Адрес:4 1 З855, Саратовская область,
г. Балаково, ул, Менделеева, la
тел. (845З)б2­24­'19

е" mail:  shnS@bk,ru
инн 64з903б445 кпп 64390l00l огрн l026401408285
Банковские реквизиты:
(JT / { r,;TcH l te { _'арато п Ба гt ка Рrlсс t l иl:УФ К
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Прль,lожение Nчl
к договору Nч З2 от 

ul 8"', lQЦ2022 r.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДЛНИЕ
на оказанпе YсrIуг по организации пI lтания для отдельных категорий обучающихся

l, Общие требования к исполн'телю при непосредственнOм оказанин услуг по организации питания

1,1, Щелъю оказания услуг по организаrlии tIитания является обеспечение горяч} { ,tt питанием отдельныхкатегорий обучаюцихся,
1.2. Приготовление горячего питания прOизводится } lелосредственно на пищеблоке Заказчика с учетомрежиNrа его работы.

1 
З Организация работы буфета не предусмотрена.

1,4, УслугИ по организациЕ питанИя обучаюЩихся 0кzlзыВrlются с момента ,,одписания договора по31,122а22 г. отлуск питания оргавизуется ,,о груп,,ам в соответствии с графиком, утверждаемым Заказчиком.1,5' Темпераryра готовых блюддолжна бытъ не ниже 75'С. Орган".й"" питаниrI  должна ЛредусматриватьвозможЕость лоддержаЕия высокой температуры готовых блюд в течение всего временл работы столовой.1,6, Организовывать ежедневно в учебнъте дни согласно графику, в соответствиrл с требованияминормативЫх документОв питание обучающихСя, указанных в I ryHKTe 2 настоящЬго Тa"rrо""пого задания.| ,7, Выполнять услуги качественно, обеспечивчr" non"o" функчионирование пищеблока, столовой ссобrподением санитарньж нор] !{ , установленных &Iш организаций обществ"о"оaо 
" 

* йrr",* оaо пn,ганиJI  в соответствии спуr{ ктом 2 настоящего Технического задан} lя.
1,8, обеспечивать строгое соб.шодение установленных правил цриемки пос,ryпающего плtтания, сырья,требоваяия к купинарной обработке пищевых цродуктов, а также условий хранения и реализации.| ,9' Производить входной контроль качества поступающих продуктов и оперативный контроль В Цроцессе ихобработки, lrриготовлеrtия и подготовки к реаJIизации.1,10, обеспечивать соответствие приготавливаемых блюд, включепшх в меню, установленным параметрам;качества, стоимости, веса, к€lJlорийности, питательности, состава блюд, рационtLI Iьностl4 (совместиlлости продуктов).
1.1 ]  , Обеспечивать нilJIичие в установленном месте контрольных б.гпод.t,l2, Осуществлять пJtтаЕие оЬуuuro,u"* .я в соответствии с Примерным l0­ти дневным меЕю (Приложением

Nч l ), являюЩимся неотъемлемой частью договора.
1,1з, Своевременно цроизводить за свой счет в достаточном количестве закупку продуктов питания всоответствии с санитарными правилами и нормами с обязательным нrlJlиtlием соответствующих документOв,удостоверяюIцих качество и безопасность продуктов,
l.i4. Обеспечить своевременное и обязательное прохождение работниками rlищеблока медицинскихосмотов, гигиенической подготовки и аттестации.
1,15, Учитывать представл,Iемые по инициативе родителей (законных ,,редставителей) сведения о оостоянииздоровья ребенка, в том числе об устаяовлении, изменении, уточвении и (или) о снrIтии диагноза заболевания либо обизменении иных сведений о состоянии его здоровья в соответствии с Федеральным законом от 02,0I .2000 г. JФ 29­ФЗ кокачестве и безопасности пищевых продуктовD.
1,16, Горячее п} ггание обучающихся должно осуществJUIться в соответствии с l0­ти дневным меню:­ Учащиеся первой смены обеспечиваются завтраком;
­ уrащиесЯ второЙ смецЫ обеспечиваЮтся обедом, не допускаеТся замена обеда завтраком;
­ выдача фруктов должна осуществляться поштучно;
­ завтрак должен состоять из горячего блюда и напитка, рекомендуется включать ягодь1, фрукты, овощи;­ обеД должеН вкJIючатЬ закускУ (салаТ или свежие овощи), горячее первое, второе бrrюдо и напиток. Обед взависимости от возраста обуlающего, должен сOдержать 2О ­25r. жира и 80 ­ lO(j .. уrо""оло";_ * 'аименование блюда и кулинарных изделий в меню должнь{  соответствовать их наименованиям, укalзанным виспользуемых сборниках рецептур;
­ в иоключительных случаях (нарушение графика, отсутствие запаса продуктов и т,л.) может цроводится заменаблюд, Замен'Iемые продукты (бзполаi должI lьi быть аналогиtIны з.tменяемому продукту (блюду) по пищевым ибиологическим веществам;
*  при оснащении пищеблоков необходимо учитывать современные тенденции по использованию технолоr.ическогооборудования;
_ порционирование и р€tздача блюд должна осуществляться лерсоtlмом в одrrорalзовых перчатках, кулинарнь]хизделий *  с использОвание спецИ€} льных щиI lцов;
­ необходимо обеслечить собrподение требований качества и безопасности, сроков годности. посryпающих напищеблок продовольственного сырья и rlищевых продуктOв;
­ обеспечить проведение производствеttl] ого контроля, основанного Еа принципах ХАССП;­ обеспечить проведение лабораторного контроля качества и безопасвьсти готовой продукции в соответствии сПриложением 5 к Методи,tеским рекомендациJlм МР 2.4.0l79­20 кРекомендации по 0рганизаrрIи питания обучающихсяобщеобразовательных организаций>  ;

­ при постt} вке продуктов и (или) организации питания Обl"rающимся, лоставщиком питания оцределяются виды иkoJlI ] г{ ecTBet{ lme объемы необходимых продуктов, а также учитываются характеристики качества каждого наименования



продукта, согласно Приложения Ng б Методическим рекомендациrIм МР 2,4.0179­20 < Рекомендации fiо организациипитаRия обу,lающихся общеобразовательных оргаяrrзацrrr1> ;
­ при пOстаВке продуктОв необходимо учитывать ка,rибровку фруктов в целях реtцIвации фруктов I tоштучно, атакже обязательнымп условI lями является соответствие .rродупr*  (по наименOваниям, групшам) требованиямтехнических регламентов.
1,18, ОснащатЬ за счеТ собственных средств пищеблок pl столовую необходимым допоJlни'ельнымтехнологическим оборl,лованием, посудой, приборами, кухонным инвентарем, санитарной и спецодеждой; моющими.чистящими и дезинфицирующиl!1и средствамн в соответствии с действующими санитарными правилами и нормами дляобеспечения фувкuиошированиjl пшщеблока за счет собственrтых средств.

2. Ссылки на законодатеJrьные, нормативные акты и иные докумеиты, предусмотренные законодательствомРоссийской tDелерацlли в сфере органI rзации пtlтанIля:
­ ФедеральЯый закон от 30.0З, l999 .. *  :?­ФЗ кО санитарно­эlrидемиологическом благогtолучии населения);
­ Федера­irьный закон от 02,01.2000 г. Ns 29­ФЗ кО качес.тве и безопасности пищ9вых fiродуктов)> ;
­ Закон Российской Федерации от l4.05.1993 г. М 4g7g­|  ко ветеринарии> ;
­ ПостановЛение ГлавнОг0 государственного санитарного врача РФ от 30.07.2002 г. } ,{ ь 26 < овведении лрограммлроизводственного коtrгроля));
*  Постановление Правительства РФ от 2l декабря 202а r. N 2200 "Об утверждешли Правил перевозок грузовавтомобильным транспортом и о внесении изменений В пуцкт 2.1.1 Правил дорожного движения РоссийскойФедерации",
­ Приказ Министерства здравоохранения РФ от 28 января 2а21 т. N 29н ''Об утверждении Порядка проведенияобязательных предварительных и периодических медицинск} fх ocl\ ,IoTpoв работников, t iредусмотренцых частьючетвертой статьи 2l3 Трулового кодекса Российской Федерации, леречня медицицских противопоказаний косуществлению работ с вредными и (или) оrrасными производственными факторами, а также работам, при выпOлнениикоторыХ проводятся Обязатеьные предварительные и периодические медицинские осмотры'';­ СанПиН 2,з/2,4,3590­20 < Санитарно­эпиДемиологические требовапия к организации обществецного питанияНаСеЛеНИЯ), УТВеРЖДеННЫЙ ПОСТаНОВЛеНИеМ ГЛаВНОго государствешrого санитар} rого врача рФ от 27 октября 2020 г.N З2;

­ Санитарные пр; lвила сл 2.4.з648,20 "Санитарно­эпидемиологиtеские требования к организациям воспитания иобl^ tения, отдыха и оздороRпения детей и моJIодежи", утвержденные Постацовлением [ лавного государствекЕOго' саЕитарного врача РФ от 28 сентября 2020 г. N 28;
­ Санитарные правиJIа корганизациf и проведение произsодственного контроля за соблюдением санитарныхПРаВИЛ И ВЫПОЛНеЕИеМ СаНИТаРНО­ПРОТИВОЭПИДеМИЧеСКИХ (ПРофилактических) мероприятий Сп 1.1.1058­0l),

утвержденные постановлением Главного государственноrо санитарного врача РФ от l3.0T.20ti1 Nэ l8;
­ Санитарше правила и нормы СанПиН з.з686­21 ''Санитарно­эпидемиологические требования по гrрофилактикеинфекционrrьш болезней", утвержде} lше tIостаRовлением Главного государственного санитарного врача РФ от 28 января2021 г. N 4;
_ госТ з1984­2012, МежгосудаРственный стандарт. УслугИ обществевнОго питания. Термиrты и оцределения;­ ГОСТ 30З90­2013, МеЖГОСУДаРСТВеННЫй СrаrДuРr, < УЬлуги общественного питаЕия. продуrсция общественногопитаниrl, реaLlIизуемая населенпю. общие техниqеские условия);­ госТ з| 98,7­2012, Межгосуларственый стандарт. кУслуги обществепного питания. Технологические

документы ца продукцию общественfiого пштания. общие требования к оформлению, пOстоению и содержаниюD;
­ госТ р 54б09­2011, Национальныйстандарт РФ. iY.ny.,n общеiтвенного питания. Номенклатlра показателейкачества продукции общественного питаниrlD;
­ госТ 31989_2012. МежгосулаРственныЙ стандарт. < Ус;ryги общественного питания.общие требования кзаготовочньш предприятиям общественного гIитаниJт) ;

­ госТ з0524,20lз, Межгосударственrтый стапдарт. < Услуги общественного питания, Требования к персон€L,IуD;­ ГоСТ Р 57l15­2016, Национальный станДарт РФ. < Торговля, ПредпрOдажная ,,одготовка товаров отдельныхв} rдов. общие требования> ;
­ госТ р 51705,1­200l, Госуларствеrтный стандарт РФ. < Системы качества. Управление качеством пищевыхrtродуктов на основ.е принципов хАссп. Общие требования> .
­ Технический регламеят Таможенного союза от l6.08.201 l Ng 005/20l l ко безопасности упаковки);*  Технический регламент Таможенного союза от 09.12.20ll Ng 02212011 кПицевая продукция в части еемаркировки);

­ ГоСТ Зl988­2012, МежгосУДарственный сТапДарТ. кУслуги общественного шитания. метод расчета отходов ипотерЬ сьiрья И пищевых trродуктOв при производстве продукции общественного питаниrI ));_ l'ехrтический регламент Таможенного союза "технический регламент на масложировую продукцию', (тр тс02412011), утвержденный Решениеtvt Комиссии .I 'аможенного 
союза от 9 декабря 20l l г, N 88З;­ Тsхнический регламент Таможенного Союза ко безопасности молока и молочной продукшии> , принятыйреtлением Совета Евразийской экономическоli кOмиссииот 9октября2OlЗ г. N 67 (ТР ТС 033/20lЗ);

­ Технический регламент Евразийского экономиtlескоrо союза "о безоласности рыбы и рыбной шродукции'' (ТрЕАЭС 04012016), ПРИНЯrЫй Решением Совета Е"р;; ; ; ; ; ;  
"' 

экономической комиссиI lот l8 октября2Olб г. N 162;
­ Технический регламент Таможенного союза "о безопаснOсти мяса и мясной продукции,, (тр тс 0з4паlr,принятыЙ РешениеМ Совета Евразийской экономической комиссии от 9 октября 201З г. N 68;



­ ТехвичесКld регламеНт Таможешrого союза "ТехtмчесrСй регламеНт на соковУю продукщilО и:з фруктов иовощýй" (тр тс ОZЗ/201l),угвсрхлеяжй Рсшенясм Комrlссrш Таможсrтrrого союза 0т 9 деrсабря 201l г. N 882;­ Техническrй регламеЕт Таможеr* rоm союза "о безопасностт пIщевой проryшщrа" (Тр тс 02l/2ал),
уrвержденrшй Решеrшем Комиссrщr Тадложенвого союза от 9 декабря 20l I  N 880;

­ Технический регламент Та.тчrожешrого сOюза от 2а.0'?,2012 Ng 02g/2ai2 < Требоваrшя безопасности пищевьtхдобавоц ароматизаторов и техЕологи!lескID( вспомогатýъньD( ср€дств} ), прнятый Решением Совета Евраппlской* * * : ; :ж* Ж'Т"ý# "1Тъ'Jl* J"1' 
союза l5.a6.2o12 Ma27/20l2 к0 бgзопасности отдеJъньD( вЕдOвспеIц{ z} пизчровакюй пиrцевой продшщ,r, в том числв .щетиlIеского лечебного и диатического профилакгпч€скогоI I rганияD, прIшя,гый Решеrшем Совета Евразийской экономиsеской комиссии

­ Техrшчссктй регламент Таможенпого союза от 23.09­2011 ýs 007201l < о безопасности проý/шlии,предназrи!ченной дтtя детей и пош)о8ткOв} , утвФржденный Решfirием Комиссии Таrrложеr* rого сOюза от 2зсенпября2011 t.N 797;
_ Сани:rарно­эш{ демиолоrиqеские цравила и норм:} тивы (гигfislйsесrсае требования к безопасностп и пщевойцеIшости ш{ щевьD( rryод/ ктов, СакI IиН 

_2.3_?,19!y­al} , утверждсЕные пOстаfiOвJIýýием Главного гоеударствеЕного
са} Iитарного врача Россшlской Федера* м 14.11.200t Nэ З6;­ Постановлеrrие Микгрула Россrайской Федераrщи от 21.08.1998 N9 З7 < I tватифшкационJшй справоrIник
доlлкностей руководйтеЛеШ специалИстов и,другШ( СJIужяпFхр;

­ Едrдше санитарно­эпидемиологи.lеские и гигиениrlеские требования к товарам, ,,одIежащим санитарно­эIщдемяологи'Iескому надзору { кокгроrло) ­ угверждеБI  Решением Койиссшл тап{ оженЕого союза от 28 мая 2010 года ЛЬ299.
Испо.тдrитель ц)и ок€} запЕI I  услуг обrзав собrподать требования:

­ Трулового кодýкса Россdской Федсраr{ ш;
­ (Dедерапьного закона ж 22.07.2аO8г. Л! 123­ФЗ "Техmлческий регламеt{ т о требовашлях пожарной безопасности''1­ Мsтодиsеские рёкомендаIщ{  мр 2.4.0179­20 ''РекомендаrIии п0 орг{ tЕIваIs{ и питаЕиrI  дlя обуrающI .D(ся

ОбЩеОбРаЗОВаТеФI IЬНЬIХ ОРганизащлr1", утверждеlтше Фелера.lьпой с.тryжбой оо 
"йору"а;п; ;ufri}  Й;;* ruителейи благопо.l5,чдlц человека 18 мая 2020 г.;

­ Меmjшqеские реко} fендаI lЕlr мр 2.4.Ф162­19. z.4. Гr.гиена детей r rrодростков. 0собешости оргаýпзацЕиI IЕтаЕи,I  детеф стрqдаюпЕD( сахарr* rм диабетом Е,IньгцIл заболеваr* шrли, СоцРОВОждilюýшлися ограЕиtIснЕямЕ в I Iитани} I(в образоваТелышХ и,оздоровиТеJьныХ организаJиЖ). Методлческие реfiомеЕдаIщи" ýтв. Главrrшм государствеЕнымсаЕитарЁым враqом РФ 30.12.2019);
­ Федерального злжона от2| .12.1994 r N 69­ФЗ ''О пожарной безопасýосtи''.
В случае, есJIЕ один из перечисленЕьD( нормативI lо­техrшческrй документ утратил cиJý/ , всдедс'вЕе отмýнц илиз;uvrены ва кrой док} а{ еЕт, то Испопшlтеlrь обязан руководствоваться действующей реддщией такоm нормirтивно­технrltlеского допумеЕта иJIи дOIý/меЕтом, цриI rlI тым вместо лействующеm норматrrвЕо­тешlшIеского доIý.ýеЕт:л_

3. Требования к Исполнптеlrю прп оказанпц усдуг в усI tовпях covlD_lg3,1, После какдого приёма ,,* r,цп ilc.roodr"r*  проводIm влЕ} кЕую уборку помещектй шщеблока сисцолъзованием дезинфицирующD( средств.
з,2, Исполrжтеь Ее допускаЕI  к работе персонаJI  с цроrlвлЁкrями остръfiх ресrмраторшФ( rшфекrцй(повьrшеншrая температ} aра к.} шеJь, насморк).
з,з, Исполrrпте;Ь обеспечшает персонalJI  запасом од{ Oразов'D( масок й перцакж (исходя изпродоJDкитеJьности рабочей смены и смеЕы масок не реже 1 рша в З часа) дпя испоJIьзOвrlI тиll Im цри работе спосе?итеJLIмI4 а также лезшlфшlирующlши салфеткаrrли, кожными актисеfiтиками дu обработки руцлезIшфищрующими средствами. Повторное испоJIьзOвацие одЕоразовых Maconq а таюкý испоJIьзование } ълажнецныхмасок не допускается.
3,4, Исrrолrrитель сTмOстоятеJьЕо цроводrг лезlшфекшшо Е IрцмеЕяет дезшrфrтrррующие ýредства,зарегистиРовsЕные в устаЕовJIеш{ ом поtr} ядке Е разрешешше к ЕрЕмеЁеЕию в орrаЕIаацIбD( общеЙiшrого пцташLъ винструruц{ ях по прЕменению которъгх указанырежЕмы обеззараживаrшш объекгов rrривирубЕьrх лшфекrщяс.з,5, ИсполшrгеЛь Ероводr: f профиlrаrгИческуЮ дезштфекцию * u 

"о"rЬrrой 
освове в раJиках проведениямероприяrий по яедопущению распростраЕения новой короIтtltsирусной шrфекчии и вкI Iючает меры JIичЕой гI гиеtш,испоJБзованЕе масок 

_ 
ýIя защиты органоВ дъгхания, qастое мыIье рук с MьIJIоM или обраЬmку ю( кожЕымиантисептиками, дезинфекщlrо столовой и кухонной Шосудшt проветрЕмIrие п обеззаражrшание воздD(а, rФоведениевлажной убОрки помещеffi с испоJIьзоваЕЕем лезшбшфуюffi средств.з,6, По окончаr* ш рабочей смены (ши не р* й 

""*  
чJрез б часов) Исполrштель цроводЕт IроБетрикrние Евл: 'кнуЮ уборкУ помещеgшi с пршеЕеШ.ем л* з* rфщирующID( средств lтут€м протираЕиrI  дешrrфшрруrолщшrлисаrrфетками (итrи растворамЕ дезипфшпrруrошцж ср"дй) ручек дерей поручнеф столов, спинок стуJIьев(подtокотшлков кресел), раковЕн дrя r* ъiтья рук, вI rгрlпr самообсфжшашш.

з,7, Коятчество однOвременЕо используемой столовой посудЕI  п приборов доJпкно обеспечллватьпотребшости орrанпзаrци. Не допускаетса цспоJьзованЕе посуJщ а трещинамЕ, сколtlмц обитыми краям} ъдеформцроважой, с повреждешrой эмаrью.
3,8, Дезшфlщрующие средства Исполни:ге­ть доJDкен храЕиIъ в упIжовках изгOIýвитеJUI , плOпю закрытымнв сI IеIц{ аJьао отведеЕном с),хом, прохJIа"щом и затемЕенЕом месте, иедостуIтI Iом дlя дЕтей.

_ 
з,9, В случае вы,Iвлена, заболевшш<  новой корнtlвЕрусной лшфешией, rrосле удале} IиJI  больноrо иосвобождения помещеrшй от rподей, Исполнитель цровод!{ т дез""фешцшо помещешлй сI i[лзlми спеIц.riшLIзиров{ tнных



организаций за свой счет

4. Требования к техЕЕческим херактери€такам окfr} апйя уg} туг
4.1. Исполлшп,ель обязан поддерживать объект в ýадiIежащýм состояшщ проIвБодrrь за свой счет ремонт

оборулованпя, цринимать rrеобходrд,rые меры дIя обеспечения функщоштроваýия и} окенерных систем объекга:

цеЕrр€rJIьнОго t} топления, горячеп, и хOлодIоrФ водоснабжениrI , кiltапизаIýlIъ элокгроснабжешбI . В нrучае выхOда из
строя т€хнологитrgского оборулованпя обязап в gрок, согласованЁый с 3аказчIdФм ос} ществитъ за свой счет его замеgу в
цеJI ID( недоIтущеция сбоя в оказаншл усýуг по оргаЕIваrц{ fi I IЕтани;I .

4.2. Испшtшrге.lь обязан обеспечить нllдежную, безопасrтую п рациокlJIьýую эксýлуаташшо
элеКrрOуgтановок и содержание щ в ЕсI Iравном с{ ютоянии. Обеспечrгь содержанЕе элеарФустанOвок в
работоспособном состояrши и ID( эксlIлуатаI * по в соответgгýии с требов€tgиrlми Правшr техrrрrsеской эксплуатацЕи
эЛекгроустаЕовок потребителей, праввл безопаскости и другш( нормативно­техяиtIескIDt докумOЕтов. Обеспечить
своевремеff{ ое и качественнOе проведеrме техниаескою обслужшапия, ппаново­I IредшрдггельЕоrо ремонтц
исгштаний.

4­3. Пищеблок дтrя собrподения тЕшIолоIии I тригOтовлеЕЕя бэпод шп,аши Исполштель доJDкен обеспечить
необхоДшчrьrм тсхЕологиtlескrачl оборулованЕем и прФдfiеfitми матери;шьно­технI l.Iеского 0ýI rащеЕпя.

4.4. Устройство Е содержани9 помещений mлтпýблока, оборудование, EI lBeI rTapb, шосуда, ус.I rовия
траЕспортировкЕ и хранениlI  Iцщевых продуктов доJDкЕы cooTBsTcTBoBaTb санитарным правипам. Условия труда

работlп,tков на шщеблоке доJDкны отвечать требоваI rиfrlr действуюпцл( нормативяых докумеЕтов в области гигиены
труда, предусмотреI lнъй закоrrодаtЕльством Россиrtской Федерш* пл.

4.5. На период исполЕ9ниrI  договора Иопошrятеrь обеспешаот ЕrýIичие офшrиашко изданЕьý{  саýI rтарньгх
правил Е метод.I к коЕтроJи фасmров cpe.Фt обитаrшя, необходшtrьгх дIя ок: lзания услуг, при этом указаншrй fiеречень в
обязателъном порядке должеЕ содержать весь перечеЕь доIý.мецlýв, пере'rислеЕ} шй в требованиrD( к качеству и
безопасности усIуг, а также в требованилr к гарантиfuому сроку усJгуг и объему цредоставпекия гараптий ее качества
техншIеского задаýиJI , вк,Iючаrt юсударственЕые стандартш, постановJIения, р€гltамgЕты,

4.б. Исполmrтель ýе доJDкеЕ доilускать привлечение обуrающо< ся к работm,r, свflзанным с приготовлением
Еищи, чиýтке овощей, ршдаче готовой пиши, резке хлеба" мьmью пOсум, уборке fiомещешIй, а также привJIечение к
приготовпению, порщонированию и раздаче I ryJпmapнbD( и:здеrrd, црOведению сашгарной обработки и дезшфекции
обоРУлованlж, посу.БI  и инвентаря перGоýап, в доJDкноýтýые обязал* лости которого не входят )aкеrаЕЕые виды
деятеJьности.

4,7. Не доlлtсшl допускаться к цриему шщевые продукты с признаками недоброкачественноýтц а 1акже
про.ry!ffы без соrтроводитнrьньтх доку| dеЕтов, подтверждаJоI !щ их качесгво и безопасность, Ее имеющfiе маркирOвки, в
случае есJIи Н:rписIие такоЙ маркIфOвки tредусмо,грено закOЕодатеJIмтвом РоссрЙскоЙ Федерацlтл. Пr.щевые цродукгы
ДОJDКЕЬl ХРаЕЕТЬСЯ В СООТВеТýТВИИ С УýýОВИrIМИ ХРаЕеНИЯ И spoкalvlИ ГОДЕОСТЦ УýТаНОНIеýЕыми преIшриятиФ!i{ ­
ИЗГОТОВЕТеЛеМ В ýООТВеТСтВин с Еормативно­техниrIеýкоЙ докумеrтаrщеЙ. Складские пOмецеI rЕя дIя хранеЕиrI  продrктов
должIш быть оборуловшш прибораI rrи дJIя } вмереЕЕя отноолтельной вJI :DкI Iостш и 1€мпературы вOздaхъ холодипьное
оборудовакле ­ контоJБными термометрами. Исuолъзование ртуflrых термометров I re доJuкЕо дошускатьsя. Храшение
проДуктов В хододL]ъЕых и морозиJIьншх камерах осуществJи9тýя I rа cTeJIJIaжax и подтоварниках в таре производI rгеJUI
иI IЕ в таре постrlвщика.

4,8. Каждое блюдо и кулшарное изделие готовитýя на 0сновании техноJIогиrrýской карты, составлсяrrой в
СООтВ9тýтвиИ с ГОСТ 31987ааП. МежгосударсfiеIшый стаЕдарт. кУсrrуги общесlъеýноr0 питiлния. Технолоrиsеские
докуI { sЕты на црOдукIшо обществеIшого I IET{ IHEJI . обrщs требоваrшя к оформленшо, шоýтроенню, ýодержанию)).
Со&шОдsIме цри цуmfiаркой обрботке санитарЕо­эшидsмиолоIиq€скю( требовашлr1 к техýолоrическвм процеGс€lм
пршотовлеlrия бrпод.

4.9. Обрабожа сырь{ к и вареньD( прryкгов доJDкна цровод{ гься на рtвных столах при испоJьзOЕании
соответствуrощшх маркированЕых разделочных дOсок и ножей, Промаркированные разделOчfiые доýки } I  ножи доJDкны
хрil{ lI тЬся на спеIшаJшшх полках, кпи кассетах, шIи с использованием магнитных держателей, распOложеЕньD( в
непосредстъенноЙ бли:зости 0т технолоIического стола с соответств)дощеЙ марrсаровкоЙ.

4.10. В целлс преýдреждеlrия шrфекшиошшх заболевашй, разделочrьй инвекfарь закреI IJIяется за каJкдыtt{

цехом и имеет спеI I ffi.пьную маркировку. Исполrrитеrrь в прOцесс0 оргfiIлrзаJшоЕно ­ адмиЕистатдвI rых мероrrриrгd
обязан осуществJIять коЕтроль за нttли.rиём маркировки на рiлзделоч{ ом инвоЕтаре; KoHTpoJп за отсутствием разделотlных
Досок и меJкого дерЁвrlшЕоm швеI Iтаря с трещина]шц и мехаýI4Iескими поврекд€нЕямц и разделоqI rьD( досок Ез
I IJIа9тмассы и прессоваrrнOЙ фаяеры. ý7rя сьтрьгх rроý/ ктов и продуктов, цршедI I I ID( тýхt{ ологическуrо обрабожу,
дOJDкно быть пре,ryсмотýно разное механичýскоý оборудоваlие и инвентарь которыЙ маркIФуют в сOответствии с его
Еазначением. Не долtлtно доIтускаться йспользоваЕие м€хillи.Iеского оборудоваrшя (мясорубок, протироцrьгх машш) длrя
обработкlл р:шньп( видов I Iроýштов (сырья и прO,щктов, цршеtrшID( TeIEIoByю обработку), оборудовашля, моёцrьпь
проIтзводственных ванц и инвеЕт8ря не по ЕаtЕачению.

4,1l. 0бОрудовалrие, иЕвеI rгарь, посуда, тара, явJI ; Iющиеся цредлетами прOЕзводственног0 окружения, должIш
ýООТýеТСТВОВаТЬ СанИТilрно­эпидемиологиЕlесIошrл требоваЕлLrIм, предьявляемым к органI4зациям обществеrшого питаЕи&
и выЕOлнены tд материаJIов, доIтущенffьrх дJIя коfiтакта с пищевыми прýryктilh{ и в устаЕовJIеннOм порядке. Посулъ
испоJьЗУемая ДIя IфпrOтоВýения и храЕеЕия пиrrи, доJDкЕа быть r,rзrотовлена к}  мllтериалов, безошасrrълr дя здOровья
человека.

4.1Z. l[ tя порlцаонцроваrmя б.тцод дошкен испоJIьзоваться инвеЕтарь с мерной мЕткой объема в Jц fpax и
миiIJIиJI l{ грrtх. Не допускается ЕспоJIьзOвание к} тоlrпоЙ и столовоЙ посу,цы деформированной, с отбкrыми црмми,
ТРеЩfiIал,IЦ сКОл.lмц с поврежденной эмапью; столовые приборы I fi зtj lюмиЕиll;  разделоц{ ые доски из I I JIаýтмассы и
прессовш* rой фаяеры; разделФ({ ныý досrcл и мe:кий деревяr* шй инвентарь с 1рещинами и механическиh{ и



повреждениями, При проведении органI ,rJttIц,IошIо ­ адмшшстративI IьD( мероцриflrшЪ напр€lвI Iенных па ycTpalreниe иjIи
уменьшеЕие вредпого воздействия па человека факторов cpe.ФI  обитаrпця цредполffаtlтся коЕц)оJъ за отс)rтствием цриоказаниЕ услугI4 trосуды с трещш{ ами, скоJI ilR{ ц отби:ьгми кра* { ц дефOр} дryованIц.ю, ý пOвреждеtшой эма.rью,
9толовых rrриборов } * t аJIюмипия. При работе технолоrи:tеского оборулЬванй доJDкЕа искIпочаться возмохtlоgть
коЕтiжIа сь!рьrх и готовьD( к улотреблению rrродуктов.

4.1з. Мытье кухокяой посуды долкЕо бьrь предусмOтрея{ ) сrтдельЕо от столовой посу&I .
4,14, !,ля обработки rтocy&I , цроведеI llLrI  уборки Е санитарЕOй обработки прslь,rетов проIвводственного

окружениЯ исI IоJIьзOваТь разрешеЕНые к примеПению В устаЕовлёнЕом поряlке моюпц{ е, чиgтщиG и лЬзинфщтр} tоrциý
средства, ýоглаýн0 ш{ стукIиfl!{  по lfi( примеЕеЕию.

4,15. В моечшгХ помещеI rиrD( вывеI I Iивать иЕстукIЦfiо о rryавилах мытья ,,ocy&I  Е иЕвентаря с указ} ниемкоýцеЕтраIши и объемов trрименJIемьD( моющID( средств, согласно шrструкIш по применеЕию этIФ( ýредств, и
температурньD( режимах BoýI  в моечньж ванgаL (} рганl* ационно ­ а;ъdцIшстративные мероприrrгк& цt} правленные Hrt
устранеI { ие иjш умеЕьшение вредяого воздействиJI  I la чеJIовека факторов среды обитания, предпOлаrают rроведени9
проверок гIо ЕалшIию ЕЕструшщи о црttвипах мытья посушI  и иI IвеI1таря в моQчЕьD( I IoMeшIeHиrDL

4,16. Моечшrе в:tI rEы дIя мытья сюловой пOсуды доJI ] кны иметь маркировку объелшой вместrдлости и
обеспеsI .ватъся rробками из I IоJIимерных и резиЕовьtх MaTepI l:шIoB.

4,| 7. ,Щля дозцроваI fiUI  моющЕ( и обеззаршшва} ощD( средств испоJIьзовать мsрные емкости.
4.18. При мытье кухошrоЙ посуIш В Byxceкs.IoнHb[x ванЕtж соблrодать следующlш1 порядок:
­ MexaHиrIecKOe удаJIеýие ocTtlжoB IЕrщи;
_ мытье щеткl} мИ в воде цри температуре не ниже 45 "С g с добавлением моющ( средств;
­ ополаскив:tЕие горячей проmчной водой с температурой не ниже 65 ОС;

­ просуI I IЕвание в 0прокш{ уI ,ом вgде нарешетчатьD( пOлмх Е стеJIдажах.
4­19. При мытье столовой посудп ручrъшr способом в трехсекЩOнньD( BaHEIx доJпкен собшодаться

следпощий порrдок:
_ механиrrеское удалеffие осtатт(ов rff{ щr;
­ мытье в воде с добавлеrrием мOющI il( средств в первой сешФи ваЕцы при температуре ýе нюке 45 "С;_ мытье во второй секциИ ванЕы в воде G температурой не шrхtе 45 ОС 

" 

­добавrrе"ие*  
моющю( средств в

коJIи.Iеетве в2раж меньше, чем в первой секщ вiilrны;
­ оfiоласкиванЕе I IосудFI  в третьей секции ваI lны mрячеfi проточной водой с темпераryрой пе ýихе б5 "С с

испоJь3оваЕием метаJIшlческоЙ сетки с ручками и гибкоrо шл:} нrа с дrшевой насадсой;
_ просушивание посу,ФI  на решежах, поJIках, стеJlлauiках { на ребре).
4.2а. Механическм Mofuta посу.цы на спеIц4аяизцроваЕных моеqfiых мяI I !инах должна цроизводиться в

соотвgтствки с прилаfi* ощимися инструк]иями по Iж эксlтц/атаIsм.
4,2| . Чалкц стаканы, бокшш цромывать в первой ванЕе горячей водой прfi темшературе не I I I .DKS 45 оС с

црименением моющD( средgгв; во вmрой BaI rHe окжаGкивают rорячей прmочной водой не HI ilKe б5 "С с ЕспоJьзоваЕием
метаJIJIЕI IесКой сепси С ручками И гибкоrО ЕшанIа с дrшевой rисадкой.

4.22­ Не использовать дlя обработки сырой продaкщш (неочr.щеr* ъпr овощей, мяса, рыбы) и шолуфабрикаmв
моеqные ванны, цредпзначеш{ ые дJIя мытья кухонной либо сmловой посудщо оборотной тары, раковиЕы для мытья р)л.
l[ ­шя rредотвращениr{  возникновенIи и распростраЕениrr lшфекциошшх заболеваний я 

^ rаiсо""ж 

"* йф* * rцпоrоr*заболевашrй (отравленlй), Исполяrrтgль осуществJI ; IOт савитарно­гЕгиеншI€ские мероцриятия, вкJточltющ{ е обработку
кассет дIя хранеЕкя столовьD( rrриборов с цримеЕеЕI rем моюпF:с ýредств; определенЕе н€чIЕIия патопеЕных
микроорrанкзмов ITpи ок{ lзаЕиЕ услуг. Столовые шриборы по.щqрrать мытью в горячей воде при температуре це шuке 45ОС с прlаленением моющпх средстВ ý 

''оследдощrм 
оЕоласкиванЕем в цроточной Водs и црокаJIиванfiем в .щrховьrх (либо

gп< ожаровьrх) шкафах це менее чем в течени9 10 минут. Кассgты дJIя хранеЕиrI  столOвьD( приборов оол""рйr" обработке
с применением моющID( средств, послеý/ющим ополаск[ lванием и прокаJIиваЕием в д.ховом шкафу.

4,2З. tfucTyro кухош{ ую поýуду и инвентарь хранить на стеJIлаках на высоте не менее 0,5 м от пoJlil;  столов} до
посуry ­ в шкафах иJt!{  Еа решежах; столовые приборы ­ в спеIц{ €lпьных яtщах­кассетlж р} цкllми вверх, хранение их на
подносах россыпью Ее допускается.

4,24. Ежедяевно )rказывать в менк}  кморйость кfiкдого бJпOд4 а TaIoKe входщпе в ек) соgrав 1;креlшеЕты.
Еа каr< дое б­тшодо доЛ} кЕа бьrь заведена технолоrическ!ш карта. Пrrгаше доJDкно соотзетgтвовать ýршI I IЕ11аJч, ''m,аqяrцеro
Ш'IТаI* lЯ", ПРеДУСМаТРИВUlЮЩее ИСПОJIЬЗОВr} ЕИе ОЦРеДеJrеЕНЬIХ СПОСобов приготовпеЕиrI  бJfiод; TaKIo( как варка
цригOтовление яа шару, цrшеЕие, запекание, и искJI Iочать продJдcты с раздр{ uкttlощЕми свойствами.

_ 4,25, ГIри кулrшrарной обрабmке пIщgвьD( цро4rкгов необходmrо собr* одать саЕиIарно­эпидемиологиtIеские
требования к технологиttеским процесса} il rrрпготовлешй блпод.

4.26. ýля rrрелотвращеЕиrl вознЕкновеЕиrI  и распростраЕения ишфекrщоrrьтх и массOвьш нешrфекциош,rх
заболеваr* й (отравлешай) оргilнIваIиоЕ{ о­аlцrинистративЕые мероприятия доJI?кЕы исшIючать:

­ исI IоJIьзоваЕие остатков I  TiTr,п,I  от пре.щIдщего приема и пищи, щ} иготовJIенЕой накануне; пип­{ евьD( щодaктов с
истекпIими сроками годности и явными призЕака} ,{ и недоброкачественности; овощей и фруктов с нzlпшIием шIесени и
прLвЕакамп гнили.

­ изготовлекие в столовой творога и другID( кисломолочных проý/ ктов, а также блиrrsиков с MrIcoM либо с
творогом, мtжарOЕы по­флотски (с мясrъпл Ф9ршем), макqроЕt{  с рублешм яfuдощ япrrнтrцы­г:илзlпьц холодЕых
напиткоВ Е морсоВ m fiлодово­trодЕого сьгрья (без термической обрабожк), фрlшлitков из сеJIьдЕ, студrеЙ заливных
ftrrод (мясrъпr и рыбrъпс);  окрошек и холоlш[х супов

­ испоJIьзовfirйе слеýДоIщ( пйгцgвьD( цро4/ ктов: ш{ щеваЯ прOý/кIЕ{ я без маркировки и (ши) с истекшими
сроками годýостп и (или) признака} rи недоброкачественности; пищевм црдrкц,Iя, не соOтветств)дощм цюбованиямтехниr{ ескш( регламентов ТаJlrожеrцrого союýl. Мясо сельскохозяйетвенпых животЕьIх и штfiIрI , рыба, не iро­"лц1""



вет9ри} rарн0 *  сilнитарIýдо экспертЕзу. Субпродукты, кроме rовяжьих печеци, языка, сердца Непотрошенм птща. Мясо
дilФ0( жквотЕьтх­ Яfща и мясо водоплавающD( rтп* t. Яйца с заrрязнсlшой и (ши) повреждёlжой скорлупоЁц а такжg яйца
из хозяйств, неблагопоlqrчньrх саJъМонеллезам. КонсервЫ с ЁарушеI il{ ем герметrпности бавOкп бомЪаЬq 1qх.ЕOцrшиI ),
баrшси с ржавчlшой, дефоршrроваЕны9, Крупа, rvryKa, сухофр)жты, загрязЕеI Iны0 с р.lзJIичными прим€сями I .UIи
зарiDкенные аrчlбарлlыми вредm9JI l{ ми. Плщевая про"ryкция домаrпнего (не промышпеrrrrого) изmтовл"Ь. Кр* * о"r"
коцдI rтерские к} делиrI  (пироllсше и торты). Запшрr, издеJIиlt из мясной обрезц лвафрагмы; рулеты нз мякOти полOв,
кровяные иJIиверные колбасы, ulJIиBFтЁe блшода (мясrше ирыбr* lе), студни, фаршrлак из сельди_Мtжароны по­флотски (с
фаршем), макароны с рублеrпъпл лtrцом. Творог lfi}  } rепастеризов:rннопо,олЬка" фляжъй ворOг, фдЬдо сЙеташу без
ТеРМИЧеСКОЙ ОбРабОТКП. ПРОСmlВаШа ­ (самоквас> . Грибы и пролукгы (крлtнарш,lе 

"зд* r* r"i, 
m Ьr, ф* оrо* "rоr".

Квас. Соки коrщеirrрrровапные диффузиошше, Молоко и молочнМ проýrкщrя из хозяЙств, ýебдагоrrолучньD( шо
заболеваемостЕ профrктивЕых сеJъскOхозяйствекrьж животных, а также не прошедшие первиtlную обработку и
пастерrзащ{ ю. Сырокогнёные мясныс mtcTpoнoмlltlecкпc trjделиrl и колбасы. Бшодц lтзготовленцыЕ из мяса Tlпrrpt, рirбы(кроме соленой), не прошедш!оr теI lлOвую обработхtr. Масло pacтlа:rcJrьýoe п:UIbMoBOe, рапсовое, кокосовое, хJIопкOвое.
Жареrше во фритюр I IЕI I i,евая цродущдя и црOщrкция обществеввого Еитания. Уксус, горчица, хр9ц перец острьй
(красrъф черrшй). Острые соусы, кетqуrш, майонез. Овощи, фруктu, коЕсервЕрOв,lЕ[ные, содержащие уксуе, КЬфе
нацryаlrьшй; тонкlируЮIще н: lI IЕтКи (в тоМ чЕсле энерГетIFIескис). Кулlrrарвые, гцДроrеЕиЗироваýЕые мас.па и ж!rры,
маргарЕI I  (кроме выпечкп). Ядро абршосовой косточки, арtlхиý. Газироваmше Е,tI IиткЕ; газированнlш вода питьевФL
Молочнм rФоryкция и морох{ еЕное на основ9 растительных жиров. Жевате.ьная резинка. Кулrыс, киýломолочпаrI
прOдушия с содержанием эftlнола (более 0,5Уо). Карамель, в том числе леденцовм. Холодше ЕаI Iитки и морсы (без
термической обработки) I ,n плодово *  ягодrого сырья. Окропlки и хояодýыs суrш, Яичr* пrв *  глазуIъя. Паштеты,
бшштsldш с MlIcoM и творогом. Бrлода ll:з (иrм ша осной1 с)д(д( пищевьлх кошюrrrратов, в тOм числе быстрого
пригOтов] IеНЕя. КарmфельЕые и щущур)ЕIШе чипсы, сЕекЕ, Издеrшя r*  рублеrmого мяса п рыбьц ýа.Jrаты, бшаш Е оладьIл
приrотовлеЕные в условиrý( I Iадаточного лагеря­

Сырrоr твOрожЕые; кiделия твOрожные более 9%  хирЕости. Молоко и молощIые напитки, етериппзованные
мепее2,5Yо и более 3,5%  жпрвоýти; кисломолочЕые напитки менее2"5Уо и более 3,5Уо жирности. Готовьiе куJIинарные
бJýOДа Ее ВХОДДЩИý В МеЕЮ ТеЦпцего дIя, реаJIкlуемые через буфеты. Остатки шищи от цредшдущ€го приема Iп{ щи,
приготовленнOй накаrтуrrе.

4.27. Пrттцевше отходы Ее доrryскается выЕос!тrь qерез р: lздаточrше либо цроизводствённые помещеЕLrrt
rп.тщеблока.

4.28. Исполвллтель обязая не допускать использоваýи€ мочаýок, а т8кже ryбчатого материала, качественнм
" обработка которOго ýе возможна" Щетки ýI r{  пdытья пOсуды лOсле использоsаяия очlrrцаюъ зtлtиачивtlют в горячей воде

при TeшIepaType не нюке 45Ос с добавяеняем моюIщ 9редств, дезшrфиrрруют (либо шпятя, 
" 

TBrer* r" 15 шпr.),
прOмывают проточпой водой, просушивают и храЕят в специzlJБнOй таре. Щетки с кrшиtlием шIесени и видимьD(
загржнешlй Ео исuольз)дот. ,ЩлЯ I lштьЯ ýocy&I  шs долхtЕ0 доЕускатьсЯ испоJIьзоваЕие мOчаJIок, а также ryбчатого
материlллц качественнм обрабожа которOго Ее возможýа

4.29. !езшфекцl* о ilосу,ФI  и иЕвецтаря Исполrrиrelь провомг по эIшдемаолоrичсским пOкtrtаниrIм в
соответствИи с шrструкrцей пО примеЕеЁиЮ дезинфшrирующ средств за свой сsет.

4,з0. В процессе шриемкИ ýырья И прощ.ктоВ Исполнителем осуществJI ; Iются санитарно­гигиеншIеские
мероприяlиrL коmрые доJDкны пре,ryсматршать входной KoKTpOJlь условий транспортffровки поступ1ющш( шищевых
продукюВ и продовольственнOго сырья ответствеЕным JIицом, а ftкже Еа] Iичия доц.ментов, подгЁерждаощш( ID(
качЕство и безопасностъ с указанием в товарЕO­трапспортной накrrадной сведенd о номере сергифrпсата соOltsетсгвйfi,
сроке его действия, оргаЕе, выдаЁшем сертифшсац лябо регистрацпоmлй номер декпареIщ.r о соOrветsгвЕI I , срOк ее
действия, Еаименованпе изIатовI IтеJuI  .тшбо rrроизво.щтеJIя поставrщлrса), цр!лнrIвшеп}  декIарil{ шо, и орпан, ее
зарегfiстрlФовавший. При осущеСтвлепиИ входЕогО KoHTpoJи, црименяютСя меры, но доIтускающие к прRемке шлщевой
проryшпil{  указаr* rой в припOжении Ns б к СанГIиН 2.3/2.4,3590­20 "Сапrгарно­эпидемиологЕ.lеские требования к
0ргаЕк} ации обществеr* rог0 питания HacюJIeElU[ tr.

5. Требования к rараýтийному tpоlcy усJlуг Е объему предOетавJIения гараltтпfi кдчества
5.1. Исшолштеrrь в период вýёго срока действия договора гараI Iтируеъ что качееlъо rtриготонrcняой tuшща

соOтветЁтвует действуюrrрпл требоваrrияrt и HOpM{ lM, усlilЕонrcнным rrOрматIеЕо­техничеакой дЪкумеrrrаrщей, в том
числе СаштгарЕо­эIщдемиологическим правипам и нормативам СанПи} I  2.3.2,1з24­03 < < ГшиеruлчеЪкие требования к
срокам годности и условиlIм храЕениrI  яL{ щевьгх цродуктOв} , ушерждЁЕIшх постанонIеIлЕем Главяого .осуларственного
санитарного врача Россrйской Федерыцrа от 22.05.200З Ns 98 < < О введеrши в действие санитарЕо­эпидемиологиltескIд(
I IравиJI  и нормативов СанПаН 2.з.2.| з24­аЗ), ГОСТ р 51074­200З. Наrýrонапьrшй стшцарт РЬ. кГ{ роryкты шщевые.
Информаlшlя для потреблrгеяя. Общие требования, госТ р 54609_20ll. Наrиона.rьrъй стандар РФ. кУсл} ти
обществеrшоrо пЕтавия. Номеrшrrrаryра показателей качества продrшиЕ обществен} rого прIтаI Iия), а таюке гост 31986_
2012. Межгосударственный стапдарт. кУвrугп общественного шитаниrI . Метод органоJIептической оцешси KzFIBcTBa
проryкцшr обществешоrо питаЕшD).

5.2. Испо"тп* lтеlь обязан ЕредOставJUIть по запросу Заказчr* са, а также ушолЕомочеЕным гоýударствеЕЕым орrаЕам
всю необходrалltо информацrшо и дочмеmы о каqеýтве закуIвемых для организации I lитllЕиr{  rrродукгов пптаlпtя, об
услови,D( хранения проДУктов I Iитil{ ия и об условиях цриготовлепия к} рrr.Iего Iштаниъ а в сJцЕаs необходп,rости
преIьявJIя,Ь дJIя 0смотра трfi{ спOрт и пOмещен} lя для хранеЕиJI  проддсIOв tмrаýвя и псмещення дIя шригOтOвJIениrI
к)рffIеrc питаЕиrl.

5,3. ГIоставка каждой trартии ilицIевьIх прOдrктов доJпкна сопровождаться докумеrlтами, подтверждающими
качество и безопасцость поставJI rIемьrх товаров. На все продовоJIьственные товары, закупаемые дJIя оргlшизаtцд'
питания, сле.цует предстilвJUIть действующие декпарации 0 сOответствии, тOварI tо­транспортI rыо н€жJIадные с отметкой о



конечном сроке юдIости, вет9риЕарЕые сопровод{ тельные докумеIтты, зареIистрированЕые в Фгис кМеркуриlЬ дlяtФОд/кцш{  жЕвот} l0го проиýхt} ждения' санпт&рЕо,ЭЕЕдемЕолоrIGrеýкие закrIючеЕия. ОтгрузкУ црOдовоJъствеЕнъD(товарOв Заказчшqу следует ýоцровождать rrакэrадrой с укI } аЕием реквк} ЕгOв деýиращ{ и о сOответствии, сроковгодIости.

6. Требования к персоI IаJIу Есполнителя.
6.1. К оказашло усJгуг по орtашизащ I Iитавия Исполrпдтеь допускает квалифшrировапных работшасов,цроше,щ спеIиешьIýдо поlI готOвку, аттестfiрtrо и мед{ щцrское освI IдетеJIьýтвов:IЕие в соOтветствии с обязатеlъrьплм

ý:ЖЖ# # fiТ;"# ;* "­, РеryЛЧРУЮЩD( область ycJIy' по оргашr:заrЕ.Iи гпrrаЕия, цредусм.,rренЕьж
6,2, Укомшlектование столовой работrп,rками и,D( зtш{ ена ЕроизвоIFгся с уведOмлением Заказчиrrа.В rптате работнlшсов столовой необходlдло 

"р"оу""о"р"r" 
аJв{ инкстративЕого, оперщlонЕык и вспомоrательЕыхработнrжов дJ{ я oрганЕзацI ff услуr п} шlния на вы9оком rrрофессиональном 

)rpOBHe.6.3. Испоlпмтеrь дOJDfiеЕ oсущёствIUrть rtоЕтроJIь над собшодейем црограмм и инструшцй по 0храЕе тудаработяшов, а тztкже пожарной 
" 

эое* rроЬе"опа""о"rи 
"u 

Ьбсоужив:} емом объелсте.6,4, ИсполЕптеЕь обязан Й слелуюЩ деЕь, с дЬ*  .uо* пения доIýвOра предоставI rть Заказчиlсу сведеЕиrIо физическшс лшиь ЕеI IосредЁтвенно зllш,'ых в окr* ании услуг шо орrанизацI rЕ I IЕтаЕшI  в )лрех{ деЕиЕ, с придожениемкоглй МеДит{ rшскID( KHIDK.& а такжё свЕдеЕ} я об отвеdтвенЕых испоJIнителл( дJrя осуществлеЕиlI  санитарЕо­противоэпидемичёскш( (профиrrакrичесшос) мероrrриятий
б,5, По требованшо ЗаказЧrжа в ,ообое Bp€MlI  в течеЕЕе срока оказашUI  уffIуг цредьявлять Заказчлшсумедilц,IнýкИе кýюккЕ физичесrспК лиI tr, кOторые зfi{ rlты в оказаlтЕи_успуг по оргаЕlrзаIщ I IиfitEEI . Лшр" прmlrемемыеИспоrrнителем ДIя окtrпЕия услуг доJDк* I  соответствовать тре5ованишл к персоЕалу цредприяттй общеетвепноmпитzlни,I , установJIешrым госТ 3а524,2о.| з_, 

_ 
Мехсосударствен.цый 

"* цuр*  
< Усяуги общественпого шrгrп{ ия.ТРебОВаrПаЯ К ПеРСОЕаJЦr> l. ГОСТ З2692­2О14. Ме* госудuЁ;;Ь * ццчр*  ,.Усrýrглл обществеI lного I IитtlнЕя, Общиетребования к метода] \ {  и фрмам обоryшваmля на предIриrттиях общественного питаЕия).6,6, ГIри пожлеrrrти призЕаков простудI rог0 заболеваrrия либо желулочЕо­кишечяоm расстройства, а такженагноеrптй, порезов, ожогов работrшrt обязан iообщrгь об этOм адuинисц)аIЕrи и обратггься за медЕщ{ I rской шомощью, атакке обо всех сJýцапк заболевавия кишечЕыми lшфекrшлuи в своей семье. Лща с * n* "rrrr* r" шфекциmrи,rнойrичковьгми заболевашlллrи кожц восlI rUI I iтеJьrшми заболеваI rиями BepxlfiD( lED(aTeJIbEbD( п5rrей, ожогадли "тrибопорезамИ времеflпО отстраЕяютСя от работы. К работе могуг быЬ доIцrщенЫ тоJIькО после выздОронIениrI , ме,щщшског0обследования и зашIючени,I  врача, Лшц непосредственЕо заЕятыs в оказаЕии услуг дOJDкны иметь JIиI I Iýдо мед{ цинскуюкнюкку устаЕовJIеýЕого образча" в которую вносятýя резуJътаты медцýrяскрu( обследоваsIй i лабораторныХисследоваmф сведения о перенесеЕных й4екциоrrrlъ". заболеваяил,, отметка о прохожденлпл профессиоrrалъной

ж"ffi"* # ý; '"­" и аттеgтаIши, Н" долж"о допуýкаться цриýугýтвие обlчающи:rся в цроI iзводýтвеЕиых

6,7, Исполштеь коЕтроJIирует Gоýтоfi{ ие условlй труда на рабошr местах, а TaIoKe конч} оJIь заправиJьЕостью применения работlшками ýредств индивидrаJьЕоt и коrýIеывной зilщr] гы в прOцессе оýущеglвпениrlорганIаациопно ­ аlрtш{ истративЕьD( меротриягий. Ди этЬго цредполагаетýя выпоJп{ ание следующих мероприятий: встоловой доJDкны быть созДаrш УслоВия Дпя собшоде* r" о"рaо"* ом прirвЕJI  ­lплsной гигиеfiы; ди мытья рук до:пкнобыть обеспечено размещеЁие мьilта и ицщrвиýfiшБных либо одноразовьD( I Iолотеяец. Мыть руки в цроI IзводственньD(ванЕa} х Ее допускается; персонал доJDкен быть обеспеч"" aо"йч* "ой саrштарной одеждой (халат или щуртка, брюки,годовgой убор, легкая нескоJIьзкшI  рабочая обувь) 
" 

* оо""""Б* " меЕее ц} ех комплектов яа одýого работяжа, в цеjlrжреryлярной ее замеЕы, Специапьнм одежда доJDкI Iа храниться в отде,* номшифу. В rарлеробшш jшI IЕые вещи и обувьперсонала доJDкЕы храЕиrься раздеJIьI 'о от саrпп,арпой одежды (в разйх ш< афах);  лЕI Iа, соцровождбtющиýцродовольственЕое сырье и ппIцевые проДукты в пут} r следованиrI  и выполняющие ш( погрузку и вы{ рузку, доjI ] кýыиспоJБзовать ýпециальIý&о одежд/  (хала1 рукавlпрI );  работIпfi{ и столовой обязаrш: прш(одить на рабоry в чиgтойодежде и обуви; oc'tl'Jm'b верхнюю одежду, головной уЪор, ,"* rъrе вещи в бытовой комнате; тщательно мыть руки смыJIом перед начuшIом работы, после посещеýбI  туа.петъ а также перед каI tцой сменой Вида деяIЕJъносш{ ; корOткострш{ Ь ноrти; при изготоВJIеrпли б.rпод, кулш{ арных Е ко} цЕтерскID( изделd снимать ювелЕрные Jrкрашепия, часы идрулrе бьющsся ПРеЧt4еТЪ{ , коротко arрЬ Еогти и Ее пощрывать m( лчжом, не за9тетЕвать спецодежд/  булавками;работать в споIшЕlJъЕой чистоЙ саштгарноЙ одежде, менrftъ Ё*  оо * aр" загрязЕеI lиlI ;  волосы убирать под коJIпак иJIикосынку; не вьпrодитi Еа улищ. и ýе посещать TyllJle' в спеIý{ аJъЕоt cal* lTapHb оо* й; не ЕриЕимать I I Iщу и ýе курmьна рабочеМ меýте; после обработкЕ,иI t перед Iд разбвкой, й;; ; ;ъ; ffi.лшл обработку, сле,rysт надетьЁffirrffi"Ъ;tr' ВЫМЫТЬ РУКИ С МЫJIОМ Ц ПРОДеЗlШфШЙОЙЬ ID( Раствором раФеIпе,,ного

,r.""J; .*  
Исполмlатrь обязуется обеспечить опрfrшIй внешнпi вид Работнисов и собrподеrше правип личной

6'9' ИСПОЛНИТеЛЪ ДOJI ]КеН Не ДОЕУСКаТЬ к окzrзапию услуr, по оргаI iизац&I  I IЕтани'I  лиц, н€lхомIщD(ся всостоянии : lлкOгопьног0 и Еаркотн{ Iёского оIъяЕения.

7, Требовапвя к содер)ImЕЕю помещsшuй gголовой Шспо.тrпитедrем

"orou"J; l;  " 
JЖffi ОСУЩеСТýilIеТ ТеКУЩй ремOЕт, содержание помещешлй Е комьqrникащrй за свой счёт по

7.2. Не проrа:зводить переI IJIаI Iировок иJIи переоборуловаЕия помещеrrий, располохеЕньrх Е цроведенньгх внем сстей и копдлуrrшацd, без пре.uрарЕтеJIьного письмеЕI Iог0 согласоваЕиrI  с Заказчшсом.7,з, При обнаружении щ)Iвнаков aBaprйrolФ сOстояшш саатехниrrеского, электрOтехýшIеского и ýрочего



оборудования или иного имущества незамедл] { тельно уведомлять Заказчика и принять все необходимые меры по
своевременноIиу устранению недостатков.

7.4. Ислолнитель содержит скrIадские помещекия в соответствии с нормами и правилами противопожарного

режима в РоссиЙскоЙ Федераuии. утвержденными Постановлением Правительства РФ от lб сентября 2а20 r. N 1479 "Об
утверждеЕии Правил противопожарного режима в Российской ФедераLилl",

7.5" Обеспечивает контроль за сOхранностью и правиJlьностью эксплуатации технологического
оборулования I l помещений пищеблока.

1.6. Обеспечивать своевременное проведение наJiадок, поверок и клеймения весоизмерительяого
оборулования пищеблока.

1.'l. Исполаитель содержшт помещения столовых Зданий в технически исправнOм состоянии,
соответств} 'ющем санштарным и противопожарным нормам, усIраняет выявленные нарушения указапньж норм и их
последствия на условиях определенных настоящим Техническим заданием,

7.8, Исполнитель обеспечивает ремонт производственных и складских Помещениir столовых гlо
согЛасоВанию с Заказчиком с соблюдением установленнь{ х правил и требованиЙ санитарноЙ, технической и гrожарной
безопасности.

7.9. В ходе оказания услуг ло организации питания Исполнитель обязан 0существлять дезинфекционные
мероприятия, предусматривающие: организацию проведениrI  влажной уборки пищеблока с fiрименением моюIцшх и
лезинфиrrируЮЩих средств, предусматривающеЙ обязательное мытье полов, удаление Iыли и гIаутины, протирание

радиаторов, подоконников, lчlытье стен, осветительной арматуры, оч} tстка стекол от пьши и копоти; организац} rю
дезинфекuии всеЙ столовоЙ гtосулы и приборов на пищеблоке; генерil,,lьная уборка и дезинфекция всех помещеrтий при
пищеблоке; соблюдение санитарного состояния складских помещевий, кладовых и овощехранилищ при пищеблоках
путем ()чистки и текущ9Й дезинфекшии храншлищ овощеЙ; уборку мест, предназначенных для хранениrt хлеба.

7,10. !fuя Уборки каждой группы помещений (сырьевых цехов, горячеr0 и холодного цехов, неохлаждаемых
СкJIаДСкtж ПомеЩениЙ, колодильных камер, вспомогательных tIомещениЙ, савитарных узлов) должен быть выделен
ОтДелънЫЙ проМаркшрованныЙ уборочныЙ инвентарь. По окоrrчании уборки в конце смены весь уборочньтй инвентарь
долже} t trромываться с использованием моющlлх и дезинфицир} тощих средств, просушиваться и храниться в чистом
виде.

7,1l. Еженедельно с применением моюш{ их средств производится мытье стеfi. осветительной арматуры]
очистка стекол от пылц, коI Iоти [ t т.п.

'7.12. Инвентарь дlя уборки зilJtов, лроизводственных, скJIадских и бытовых помещений раздельный; хранить
инВентарЬ необходимо раздельно в закрытых, специiLльно выделенных шкафах или стенпых нишах. Ведра и тряпки для
мытья полов в туаJIетах должны иметь соответствующую сигнiLцьную окраску и хранитьýя в специtцьно отведенном
месте.

7.1з. Обеспечить за свой счет работы по дератизации, дезинсекции и дезинфекции пищеблока и обеденного
Зала, на основании самостоятельно закJIюченных договоров с организациями, имеющими лицензию Еа проведение

данных видов работ;
] .| 4. Обеспечить за свой счет вывоз и утилизацию твердых бытовых отходов. на оýЕовании самостоятельно

заключенных договоров с регионЁшьным оператором;
'7 .l5. Категорическ} r запрещается использовать любые Помещения столовой под жилье или ночлег.
'l.| 6. Самос'гоятельно обеспечивать сохранность имущества пищеблоковл закрывать и оrrечатыtsать

используемые помещениl(, а при необходимости и хOлодильное оборулование,
7.1'7. Обеспечивать подготовку столовой и пищеблока к приему контролирующих органов на предмет

гOтовности пищеблока к организации питания обучаюlдихся, в том числе по окончании срока действия настоящего

ýоговора.
7,18. Исполнитель 0существляет контроль чистоты обеденного за,rа:  уборка обеденньlх столов должна

I tроиЗВодиться реryлярно. Ислолнитель следит за чистоторi обеденных столов и CTp,Ib€B в течение всего вреIчlени работы
столовой, пол и линиll раздачи должны быть всегда в надJIежацем состояниrl.

'7.19. Уборка столовой, к)aхонных 14 производственных Помещений ýтоловой, а так а(е уборка сантехнич9ских
зон и туuшетов, относящихся к столовой, возложена на Исполнителя и обеспечивается в течение всего времени работы
столовой"

8. Требования кдокумеЕтации пищеблока.
на пищеблоке должна вестись в обязательноlt{  порядке следующая докумеЕтация:
8.1. Журнал бракеража готовой продукции.
8.2. Журнzur бракеража пищевых продуктов и продовольственног0 сырья,
8.3. ­} Курналздоровьясотудниковttищеблока.
8.4. Журналпроизводственногоконтроля.
8.5, Журна,т проведеция витаминизации третьих б,rrюд.

8,б. Медицинские книжки работников пищеблока с отметкой о прохождении медосмотра, наличие пр!rвивок
tIротив вирусноtо гепатита А, дизентерии Зоне, брюшного тифа.

8.7, Журнал регистрации вводнOго инструктажа па рабочем месте, инструкции по охраflе труда по всем
видам работ.

8.8. Журнал учетатеI \ { пераryрногорежI4махолодиllьного оборудования.



9. Место и объем оказания усiIугп по орг&низацпи питация отдеJIьных категорвй обучающихся

10. Перечень прилOжений, являющЕхся Ееотъемлемой частью технического задання
ПРИлОЖешlе Nэ l:  Пршuерное 10 дtrI€ваое менюдля отдеJIьЕых категорий обучающпхся

примЕрноЕ 10­ днЕвноЕ мЕню

прuлtерное меню dля орzаназацuu пumаншя dеmеft оm 12 леm il сmарше (dоmацuя)

Js
п/ rr

Заказчик Место оказания услуги
Чиеllо дней

питания
численность
обучающпхся

1

мАоу
сош] ,l! 5

Саратовская область, г. Бачаково. ул.
Менделеева, д.lа

8l 84

Ns рецеrrгур наименовалтие блюда

Масса
порIщ} r

{ г)

Щена пищевые вещества
(г)

Энергетическая

ценность (ккал)

Б ж у

недепя: 1 день1: понедельник
Завтрак

2,18 Каша молочная Щружба с маслом
сливочным

200l5 20,9 4,2 6,9 з6,1 ))о )

] 4 Масло сlпrвочное/порциями/ l0 l1,88 0,1 11 0,1з 65,12
з79 Кофеfoшй ЕаI Iиток с молоком 200 16,44 1,5 1,з 22,4 i07
гр Батон нарезной 30 3,48 1,95 0,6 13,8 69

445,00 52,70 7,75 1б,00 72о43 46'.,92

обед
294 Рыба, ryшенная в томате с

овощами
100 26,8з 12,з 8,1 4,|

476 Картофель запечёtъй 150 | 4,| ,| 4,| l 1,7 зз,6 286
з88 напиток из шиповника 200 8 0,"| 0,3 24,4 103
пр Хлеб ржаной з0 1,8 2,4 0,5 | 2 66
I ]P хлеб rшешцчtшй 30 1,9 1) 1,4 l з,l 82,2

510 52,7 1", 1 11 81,z 680,2

Итого за деriь 955,00 30,45 38,00 159,63 ll42,12

неделя: 1 день2: вторцик
Завтрак
2,141505 Котлета по домaшпнему с соусом

красЕым основным
l10 зO,зз 9,9а 8,50 9,90 16з,00

305 Рис отварной с овощrlми l50 15,83 4,80 4,50 30,80 18з,00
з76 Чай с сахаром 200 з,06 0,? 0,1 l5 б0
пр Батон нарезной 30 з,48 1,95 0,6 lз,8 69

490 52,70 1бо85 13,1 69,5 475

Обед
з86/505 Бrлточки мясные паш{ роваfiные

Нежrrые с соусом крЕlсным

основным

ll0 28,87 9,6 | 1,74 l0,16 187,00

1,71 кагпа гречневая рассышчатая 150 10,1з 8,20 6,з0 з8,70 245,00
592 Сок фрухтовьй 200 10 1 0,2 19,8 86

l43



пр Хлеб ржаной з0 1,8 2,1 0,5 lz 66
fiр хлеб rrшсrrичный з0 '| ,9

?) | ,4 1з,l 8z,2

520.00 52,70 24,4а 28,| 4 94,3б 666,20

Итого за день l010,00 41,25 33,84 163,8б l141,20

flеделя: 1 день3: средд

Завтрак
294/5а5 Котлета Кlриная с соусом

красным осIлOвным

ll0 з4,1б 11,76 1l,,02 | з,4 199,00

469 Макароrш отварЕые 150 | 2 550 4,80 38,з0 t91,00
з,lб Чай с сахаром 200 3,06 0,2 0,1 l5 60
пр Батон нарезной 30 3,48 1,95 0,6 lз,8 69

490,00 52,7а 19,41 l6,52 80,50 519,00

обед
259 Жаркое по­домашЕему с мясOм 240 40 | 4"1,7 1з,55 29,61 з90,04
699 Ll агrиток апельсиновый 20а 9 0,2 )\1 104

I IP Хлеб ржаной 30 1.8 2,4 0,5 | 2 66
пр хлеб пшеничный 30 1,9 1) 1,4 l3,l 82,2

500,00 52,70 20,57 15,45 80.4l 642,24

Итого за деЕь 990­00 39,98 з1,91 l60,91 llб1,24

неделя: 1 день4: четверг
3автрак

з20 Запеканка из творога 150 40,66 18,00 1з,б0 з4,20 206,00
пр Молоко сгущёное 20 5l 1,з0 1,40 l0,20 59,60
з76 Чай с сахаром 200 з,Oб а,2 0,1 15 б0
пр Батон нарезной 30 з,48 ] ,95 0,6 1з.8 69

400.00 52,70 2| ,45 15,70
,73,20

394,60

Обед

265 Г[пов из курицы 240 з7 | 7,49 l5,07 40,60 391,60
276 Кисель фруктовьй 200 12 0,1 1,7 а lll
пр Хлеб ржаной з0 1.8

rrп
0,5 l2 66

пр Хлеб пшени.{ Iшй 30 1,9 1) 1,4 l3,1 82,2

500,00 52,7о 23,19 16,97 93,б0 650,80

итого за день 900,00 44,64 32,67 1бб,80 1045,40

педепя: l день5: пятЕица
Завтрак

174 Каша модочная рисовм с маслом
сливочным

2аu5 24,28 4,2 "| ,6 з0,2 206,4

14 Масло с.тпшочное/порцrлп* rиl l0 11,88 0,1 1) 0,1з 65,72

209 Яйuо варёное 40 l0 5,1 4,6 0,3 бз
316 Чай с сахаром 200 з,06 а,2 0,1 15 60
пр Батон нарезной з0 з,48 i,95 0,6 13,8 69

485.00 52n10 11о55 20,10 59,43 464,12

обед
3921505 Котлета по домаJпнему с соусом

IФаGНШМ ОGНОВНЫМ

110 ?1 а? 9,90 8,50 9,90 163,00

128 Картофельное пюре/  картофель с
молоком

150 l5,07 3,1 5,4 28,з t4l

538 компот из свежих яблок 200 10 а,2 а,2 27,9 1l5
пр Хлеб ржаной з0 1,8 )4 0,5 l2 66
пр хлеб пшеничный з0 | ,9

,1 ) 1,4 lз, l 82,2

520,00 52,70 l8,80 1б,00 83,20 5б7,20

Итого за д€нь l005,00 30,35 зб,10 142.63 1031J2



,,

386/505

1,71

з76
пр

мясные панированЕые
Нежные с сOусом красным

с

1l0

l50
2а0
з0

зб,Oз

1 1з

_)

9,6

1

11,74

74

10,7б 187,00

00

60

69

обед
43,71505

| з9
з49

мясные с

из

ll0
l50 20,з

­ 1q60
з,8

, 1б,50

4,з
920
9,8

z21
109

пр
2аа 7 0,б 0,1 з| ,7 1з1

пр гrшеничrrый
з0
з0

1,8 2,4 0,5 l2
lз 1

66

б1

за

,
1 4l I I

2la
11

з76

пр
с

150

10

20а
з0

з4,28

11,88

з,Oб

3,48 
]

l1,30 19,50 2,за

29а Птица с

пшен!r{ Iýая

70 11

за2
l00 29,об | 5,2 12,7 15,3 2t5,00

з89
пр

l50
200

9,94

10

5,60

1

4,90 з7,80

l9,8 8б

пр
rппеничный з0 1,8 2,4 0,5 l2 66

з0 1,9 7)
27,4о

| ,4

| 9,70
l3, l

98,00
82,2

672,20

900,00 40,95 47,10 l29,23 | | ý4,92

",

265

з76
с мясом 24а 46,1б 14,70 l3,00 40,70 lФ,00

пр
с 2аа

470

3,06

з,48

* ,7

а,2

1,95

1б,85

0,1 l5 б0

69

4J5,00

2з415а5 из минтм Фирмеrшше с
основым

l10 24,07 9,60 1 1,50 12,20 l93,00

| 25

з49
l50 l7,9з ?о 4,7 з3,6 l45

пр
гр

пшепиqньй
20а
30

з0

.7

,0,6 _,л
3о2

18,70

l

l

з1 7

l2
1з

13l
66

82,2

6!7,2а

1092"20

1

с 150/з0 46,76 1з,5 | 2,52 44,75 з72

6,30 38,70

0,1

0.6
l5

490,00 52,70 12,95 78,26 561.00

1,9

P,la
з.2 | .4 82,2

tмлет цqцфальrшй

t i5 60

510,00 52,70

з0

0мпот чз сухофруктов

1,8 0,5

1

990"00 Jэ,эý 31,90 172,10

222 Fдrдг творожrшй



з76 Чай с сахаром 200 з,06 0,2 0,1 15 60
пр Батон нарезной з0 з,48 ] ,95 0,6 1з,8 69

4l0 52,1 l5,б5 13,22 73,55 501,00

обед
29415a5 Котлета Куршrм с соусOм

красЕым осЕовýым
110 27 | 1,76 l1,02 lз,4 l99,00

469 Макароны отварные 150 l2 5,50 4,80 з8,з0 l91,00
592 Сок фруктовый 2а0 l0 l 0,2 19,8 86,00
пр хлеб пшеничlшй з0 | ,9 2,4 0,5 | 2 66
гр Хлеб ржаной з0 1,8 1? 1,4 lз, l 82,2

520,00 52,7а 23,86 77,92 96,б0 624р0

Итого за деЕь 930,00 39,51 31"14 170,15 1l25,20

неделя:2 день10: шятяица
Завтрак

1,7з Каша молочllая пшgни.Iп€} rI  с
маслом сJIивочным

200/5 з4,28 6,,7 7,9 4\ ,7 224

14 Масло слlшочное/uорrшями/ l0 l1,88 0,1 1n 0,13 65,72
з76 Чай с сахаром 200 3,06 0,2 0,1 t5 б0
пр Батон нарезной 30 з,48 1,95 0,6 1з,8 69

550,00 52,10 8,95 15,80 70,бз 418,72

обед
412 Фрикадельки,Щеревенские туш­е

в соусе
110 29,9| 7,08 l1,65 12,7з 128

l98 Гороховое гпоре 150 10,09 9,60 0.80 29,6а 227,00
699 напиток аrrельслtлtовый 200 9 0,2 25,7 104
пр хлеб rшеничный з0 1,9 2,4 0,5 \ 2 66
пр Хлеб ржаной з0 1,8 з,2 7,4 lз,l 82,2

520,00 52,70 22,4Е 14,35 93,13 б07,20

Итого за деЕь 1070,00 31,43 30,15 163,16 l025,92

феdняя массо порцай, Эпеltzuпачесхая ценносmь зо 1а
0неfi

Завmрак 462 l5,20 17,09 67,82 470,31
абеd 5l4 )) )7 18,35 90,49 634,26

Среdняя всеео за deHb 976 37,47 3 5,14 ]  58,3l l l04,57

Заказчпк
млоу сош Jl}  5

исполнпте.пь
< < Большая перемена> )

д.в. /С.Н, Вопковl
м.п.,'пЕрЕмЕнА

сош ль б

мдоу
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